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RESUMO

A gqualidade do leite esta se tornando um fator cada vez mais limitante em termos de
garantia da permanéncia dos produtores e industrias no ramo de laticinios. Dessa
forma, o presente trabalho tem por objetivo comparar os parametros de qualidade e
composicdo do leite no Brasil e na Argentina, descrever os principais desafios
enfrentados pelos produtores e a induUstria para atingir estes parametros de
qualidade e apresentar algumas alternativas para estes setores. No presente
trabalho, também foram relatadas as atividades desenvolvidas durante o estagio no
Estabelecimento Los Sauces localizado na Provincia de Entre Rios, Argentina, no
periodo de 04/08/14 a 14/11/14. No periodo do estagio foi possivel acompanhar os
manejos nutricionais, reprodutivos e sanitarios de todas as categorias do rebanho, o
manejo de ordenha e limpeza da sala de ordenha e, obter alguns indices produtivos
do rebanho. Dessa forma, pode-se concluir que todo o conhecimento adquirido em
sala de aula é valido para ser aplicado na prética, pois todas as atividades
vivenciadas no estagio faziam uso do que foi aprendido durante o curso, resultando
em aumento de producédo ou reducdo de gastos. No entanto, na regido onde o
estagio foi realizado poucas pessoas conheciam a profissdo de zootecnista e, isto
pode impor algumas barreiras aos profissionais desta area em relacdo ao mercado

de trabalho.

Palavras-chaves: Argentina, Brasil, Parametros de qualidade, Producéo de leite.
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1. INTRODUCAO

A qualidade do leite cru € o principal fator determinante da qualidade dos
produtos lacteos. Nao é possivel obter produtos lacteos de boa qualidade senédo de
leite cru de boa qualidade (FAO, 2014). Ainda segundo a Organizacdo das Nacodes
Unidas para a Alimentacdo e a Agricultura - FAO (2014), para que o leite cru seja de
boa qualidade, este ndo deve conter residuos nem sedimentos; ndo deve ser
insipido nem ter cor e odor anormais; deve ter um baixo conteudo de bactérias; nao
deve conter substancias quimicas (por exemplo, antibiéticos e detergentes), além de
apresentar composicao e acidez normais.

O leite é considerado um produto essencial para a alimentacao da populacéo
na maioria dos paises (ZOCCAL et al., 2006). Segundo a Organizacdo Mundial da
Saude (OMS) é recomendado um consumo médio de 600 mL/dia, ou 219 litros/ano,
em forma de leite fluido ou de derivados. No ano de 2004, o consumo de leite no
Brasil foi de 131 litros por habitante (MARTINS, 2006), passando para mais de 170
litros por habitante em 2012 (MILKPOINT, 2014). Observa-se que 0 consumo interno
pode crescer muito, bem como a producao de leite. Porém, surge a necessidade de
um programa de qualidade, visando conquistar os mercados, interno e externo
(GUIMARAES, 2008).

Desde o0 inicio da década de 1990, quase todos o0s paises em
desenvolvimento tém como estratégia de crescimento a maior inser¢do no mercado
externo. Tais politicas implicam na ampliagdo da concorréncia e na necessidade de
satisfazer demandas cada vez mais exigentes (RUBIN e RUBIN, 2010).

A partir do ano de 2000 as exportacdes brasileiras de produtos lacteos
comecgaram a se tornar mais significativas (SANTINI et al., 2009). No entanto, o leite
€ um dos poucos produtos agropecuarios nos quais o Brasil ndo é competitivo
internacionalmente, sendo que essa baixa competitividade decorre principalmente
da baixa qualidade deste produto (GUIMARAES et al., 2013). A qualidade dos

produtos lacteos constitui questdo de alta importancia e € determinante para que
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esse setor possa avancar, ndo somente no mercado interno, mas também no
mercado externo (GUIMARAES, 2008).

De acordo com Guimaraes (2008), essa realidade tem levado as industrias a
adotarem sistemas de pagamento diferenciado por volume de producédo, qualidade
da matéria-prima, regularidade da entrega e por quantidade de sdlidos totais. Os
sistemas de pagamento fazem com que os produtores direcionem sua producgéo de
acordo com as necessidades da industria (BURCHARD e BLOCK, 1998). Além
disso, esse sistema de pagamento segue o principio de promover a melhoria da
qualidade do leite e de derivados, garantir a saude do consumidor e aumentar a
competitividade dos produtos lacteos em novos mercados (GUIMARAES, 2008).

Entretanto, ainda torna-se necessaria a aplicacdo das boas praticas de
higiene e de normas de qualidade ao longo de toda a cadeia de lacteos (FAO, 2014),
com o papel de padronizar processos e produtos, a fim de garantir a qualidade,
eliminar os riscos a saude e reduzir os custos de transacdo ao longo da cadeia
(RUBIN e RUBIN, 2010).

Padrdes para leite destinado a mercados internacionais sdo estabelecidos por
uma série de regulamentacdes especiais que tém como foco a saude publica e a
higiene. Sdo normas rigidas no que se refere a adicdo de agua, residuos de
antibiéticos e de outros adulterantes, tais como produtos de limpeza e desinfec¢éo
(GUIMARAES, 2008). Os parametros minimos exigidos internacionalmente para
qualidade do leite incluem ainda os de composicao fisico-quimica, como teor em
proteinas, gordura e sélidos totais, que afetam diretamente o rendimento industrial
dos derivados lacteos e, padrdes microbiolégicos, como a contagem bacteriana total
(CBT) e a contagem de células somaticas (CCS), que afetam negativamente o
processo e a qualidade do produto final (GUIMARAES et al., 2013; ZANELA et al.,
2006).

Dessa forma, o presente trabalho tem por objetivo comparar os parametros de
qualidade e composicao do leite no Brasil e na Argentina, descrever os principais
desafios enfrentados pelos produtores e a industria para atingir estes parametros de
qualidade e apresentar algumas alternativas para estes setores. Além disso, também
foram relatadas as atividades desenvolvidas durante o periodo de estagio no
Estabelecimento Los Sauces localizado na Provincia de Entre Rios, Argentina, que
tem como atividades a producéo de leite e a producéo agricola.
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2. OBJETIVOS

Comparar os parametros de qualidade e composi¢céo do leite no Brasil e na
Argentina, descrever o0s principais desafios enfrentados pelos produtores e a
indUstria para atingir estes parametros, apresentar alternativas para estes setores e,
relatar as atividades desenvolvidas durante o estdgio no Estabelecimento Los
Sauces localizado na Provincia de Entre Rios, Argentina.



3. REVISAO BIBLIOGRAFICA

3.1Producéo e Comércio Mundial de Leite

O rebanho bovino leiteiro mundial em 2012 foi de 269.877.654 animais, com a

14

produgdo mundial de leite bovino estimada em 625.754.261 toneladas neste mesmo

ano (FAOSTAT, 2014). Sendo os Estados Unidos o maior produtor mundial, seguido

pela india, China, Brasil e Russia, que juntos produziram 39,3% do total mundial

produzido em 2012 (Tabela 1). Além de ser o maior produtor mundial de leite bovino,

os Estados Unidos se destacam por sua maior produtividade média, 9.841,3
kg/vaca/ano (JESUS, 2013).

Tabela 1. Maiores produtores de leite no mundo em 2012.

Producéo de Rebanho Produtividade
Pais leite % leiteiro % meédia

(Toneladas) (n° vacas) (kg/vacal/ano)
1° EUA 90.865.000 14,5 9.233.000 3,4 9.841,3
2° india 54.000.000 8,6 45.150.000 16,7 1.196,0
3° China 37.419.500 6,0 12.470.000 4,6 3.000,8
4° Brasil 32.304.421 5,2 22.803.519 8,5 1.416,6
5° Russia 31.576.047 5,1 8.068.689 3,0 3.913,4
6° Alemanha 30.506.929 4,9 4.190.485 15 7.280,1
7° Franca 23.983.196 3,8 3.643.436 1,4 6.582,6
8° Nova Zelandia 20.053.000 3,2 5.009.795 19 4.002,8
9° Turquia 15.977.837 2,5 5.341.400 2,0 2.991,3
10° Reino Unido 13.884.000 2,2 1.807.000 0,7 7.683,5
11° Paquistdo 13.393.000 2,1 10.600.000 3,9 1.263,5
12° Polbnia 12.667.773 2,0 2.441.238 0,9 5.189,1
13° Argentina 11.815.000 1,9 2.193.000 0,8 5.387,6
14° Paises Baixos 11.675.448 1,9 1.541.000 0,6 7.576,5
15° Ucrania 11.260.102 1,8 2.541.300 0,9 4.430,8
Total mundial 625.754.261 100 269.877.654 100 2.318,7

Fonte: FAOSTAT (2014).
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O maior exportador de leite em po integral, em 2011, foi a Nova Zelandia com
766.902 toneladas, movimentando 2.947.404.000 ddlares. O segundo maior
exportador foi a Argentina, com 202.019 toneladas no valor de 843.459.000 délares.
Dentre os cinco maiores exportadores, 0 que mais recebeu por tonelada de leite em

p6 integral foram os Paises Baixos, com o valor de US$ 5.152/tonelada (Tabela 2).

Tabela 2. Maiores exportadores de leite em p6 integral no mundo

em 2011.
Pais Quantidade Valor Valor unitario
(Toneladas) (1.000 US$) (US$/tonelada)
1° Nova Zelandia 766.902 2.947.404 3.843
2° Argentina 202.019 843.459 4.175
3° Paises Baixos 145.102 747.603 5.152
4°  Australia 105.820 419.341 3.963
5° Dinamarca 99.729 425.507 4.267

Fonte: FAOSTAT (2014).

Em relacao as importacdes (Tabela 3), 0 maior pais importador de leite em p6
integral em 2011 foi a China, com 319.751 toneladas, movimentado 1.189.875.000

dolares, seguida pela Argélia e a Venezuela.

Tabela 3. Maiores importadores de leite em pé integral no mundo

em 2011.
Pais Quantidade Valor Valor unitario
(Toneladas) (1.000 US$) (US$/tonelada)
1° China 319.751 1.189.875 3.721
2°  Argélia 203.996 884.439 4.336
3° Venezuela 103.684 375.467 3.621
4° Arabia Saudita 102.188 441.142 4.317
5° Singapura 81.035 321.562 3.968

Fonte: FAOSTAT (2014).

3.2Producéo e Comércio de Leite no Brasil

O Brasil é 0 4° maior produtor de leite, com um rebanho bovino leiteiro de
22.803.519 vacas, responsaveis pela producdo de 32.304.421 toneladas de leite,
equivalente a 5,2% do leite produzido no mundo, apresentando uma produtividade
média de 1.416,6 kg/vaca/ano (JESUS, 2013).
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As estatisticas mundiais do setor demonstram que o Brasil detém posicdes de
destaque também em outros segmentos dessa cadeia produtiva. O pais possui 0 2°
maior rebanho de gado leiteiro do mundo, estando atras apenas da india, e é o 9°
maior produtor de leite em po integral (FAOSTAT, 2014; FIESP, 2008). E todos
esses resultados s@o obtidos por meio de uma média de produtividade por animal
relativamente baixa, quando comparada com os indicadores de outros importantes
paises produtores, 0 que expressa o potencial de desenvolvimento do setor no Brasil
(FIESP, 2008).

Em 2011, o Brasil importou 54.828 toneladas de leite em pé integral (Tabela
4). Sendo que 33.677 toneladas foram importadas da Argentina, representando
61,4% do total importado pelo pais, e 18.350 toneladas do Uruguai (33,5%), juntos
esses dois paises respondem por 94,9% das importacdes de leite em pd integral
realizadas pelo Brasil (FAOSTAT, 2014).

Tabela 4. Importacdes de leite em p6 integral realizadas
pelo Brasil em 2011.

Pais Quantidade % Valor %
(Toneladas) (1.000 US$)

1° Argentina 33.677 61,4 133.389 61,4

2° Uruguai 18.350 33,5 72.083 33,2

3° Chile 2.800 51 11.698 54

4° Franca 1 0,0 4 0,0

Total 54.828 100 217.174 100

Fonte: FAOSTAT (2014).

Em termos de exportacdo, o Brasil exportou apenas 1.217 toneladas de leite
em po integral em 2011 (Tabela 5). Deste total, 82,2% ou 1.000 toneladas foram
destinadas a Argélia. Isso caracteriza o Brasil como um grande importador do

principal produto lacteo comercializado no mundo.

Tabela 5. Exportacdes de leite em poé integral realizadas
pelo Brasil em 2011.

Pais Quantidade % Valor %
(Toneladas) (1.000 US$)

1° Argélia 1.000 82,2 4.307 77,2

2° Guiné Equatorial 93 7,6 595 10,7

3° Bolivia 93 7,6 492 8,8

4° Paraguai 16 1,3 95 1,7
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5° Japéo 7 0,6 60 1,1
6° Angola 7 0,6 25 0,4
7° Estados Unidos 0 0,0 8 0,1

Total 1.217 100 5.581 100

Fonte: FAOSTAT (2014).

O setor de lacteos brasileiro possui cerca de 1,3 milhdes de produtores de
leite, distribuidos em quase todo o territorio, e emprega em torno de 3,5 milhdes de
pessoas (IICA, 2009; RIBAS, 2009). Sendo que a maior parte € caracterizada como
agricultura familiar (RUBIN e RUBIN, 2010).

De acordo com os dados do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica —
IBGE (2014) apresentados na Tabela 6, Minas Gerais foi o principal estado em
aquisicao de leite com 26,2% do total nacional em 2013, apresentando crescimento
de 11,1% em relacdo a 2012; seguido pelo Rio Grande do Sul (14,7%), Parana
(12,0%) e Séao Paulo (10,7%).

Tabela 6. Estados do Brasil com maior quantidade de leite cru adquirido por
estabelecimentos que estdo sob inspecdo sanitaria federal, estadual ou
municipal, em 2012 e 2013.

Producéao Participacéao Producdo Participacéo

Estado (ezrglﬁil 2012 (ezrglrﬁ ” 2013 Variagao

litros) % litros) % ”

1° Minas Gerais 5.546.817 24,8 6.164.591 26,2 11,1
20 Rio Grande do Sul  3.551.608 15,9 3.460.016 14,7 2,6
3° Parana 2.589.353 11,6 2.818.336 12,0 8,8
40 Sao Paulo 2.332.034 10,4 2.531.029 10,7 8,5
50 Goias 2.290.603 10,3 2.445.863 10,4 6,8
6° Santa Catarina 2.103.820 9,4 2.117.665 9,0 0,7
Brasil 22.338.334 100 23.545.228 100 5,4

FONTE: IBGE (2014).

Os trés maiores estados em aquisicdo de leite, em 2013, respondem por
52,9% do total de leite adquirido no Brasil. Neste mesmo ano, a regido Sudeste
participou com 40,3% do total de leite adquirido pela induUstria. A regido Sul é a
segunda maior produtora de leite, representando 35,7% do total de leite adquirido

pela industria no pais em 2013.
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3.3Producao e Comércio de Leite na Argentina

A producédo da Argentina, em 2012, atingiu cerca de 11.815.000 toneladas de
leite, equivalente a 1,9% do total mundial, com uma produtividade de 5.387,6
kg/vaca/ano, sendo 3,8 vezes maior que a produtividade média por vaca do Brasil
(FAOSTAT, 2014). Do volume captado, 75% sao destinados a producdo de
derivados, dos quais 33% sédo transformados em queijos e 31% em iogurte
(GUIMARAES et al., 2013; MAGYP, 2013). O pais ¢é fortemente dependente do
mercado interno, que consumiu em 2012 cerca de 78% do leite que produziu
(MAGYP, 2013).

O pais exportou em 2011, o equivalente a 202.019 toneladas de leite em po
integral (Tabela 7), das quais 36,1% foram para a Venezuela, 25,1% para a Argélia e
16,3% para o Brasil, totalizando 77,5% de suas exportacbes (FAOSTAT, 2014).
Segundo a base estatistica da Organizacdo Mundial da Agricultura e Alimentacao -
FAOSTAT (2014), em 2011 a Argentina ndo apresentou dados de importacdo de

leite em po integral.

Tabela 7. Exportacdes de leite em poé integral realizadas pela
Argentina em 2011.

Pais Quantidade % Valor %
(Toneladas) (1.000 US$)

1°  Venezuela 72.968 36,1 318.895 37,8
2°  Argélia 50.711 25,1 209.216 24,8
3° Brasil 32.830 16,3 130.469 15,5
4°  Coldbmbia 5.385 2,7 20.979 2,5
5° Niger 4.664 2,3 20.809 2,5
6° Cuba 4.461 2,2 17.934 2,1
7° Senegal 3.758 19 15.422 1,8
8° Chile 2.859 14 11.901 14
9°  Nigéria 2.442 1,2 10.418 1,2
10° Republica Dominicana 2.075 1,0 8.353 1,0

Total 202.019 100 843.459 100

Fonte: FAOSTAT (2014).

Em funcéo de um pico de exportagao ocorrido em 2009, o Brasil estabeleceu
uma cota de importacdo de 3,6 mil toneladas mensais para o leite argentino. Desde
2005, os precos internos do leite tém sido monitorados pelo governo argentino,

visando ao controle da inflagdo, com imposicdo temporaria de impostos de
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exportacdo. Em 2012, muitas das grandes empresas de lacteos, representando
cerca de 55% da producdo de leite do pais, fecharam suas contas no vermelho
(GUIMARAES et al., 2013).

O pais vem passando por um processo de concentracdo na producdo em
funcéo da diminuicdo das margens dos produtores e da necessidade de escala. Nos
altimos 24 anos (1988-2012) a quantidade de propriedades se reduziu em 60%,
valor que representa uma diminuicdo anual média de 2,6% (Tabela 8). Mesmo
assim, a informalidade do setor é baixa (7,8% do leite captado). Nos ultimos dez
anos, a captacao vem oscilando em torno de dez a 12 bilhdes de litros de leite/ano,
sendo que, no periodo de 2000 a 2012, se registrou uma taxa de crescimento médio
anual de apenas 1,21% (TAVERNA, 2013). As cinco maiores empresas de laticinios,
sendo elas a Mastellone Hermanos (dona da marca La Serenisima), SanCor,
Danone, Molfino (dona da marca Saputo) e Williner (dona da marca llolay),
controlam cerca de 61% do mercado argentino, de acordo com a Consultoria Claves
Informacion Competitiva (GUIMARAES et al., 2013).

Tabela 8. Evolucdo da quantidade de unidades produtivas, de
vacas totais e indicadores de escala e de producao
animal na Argentina entre os anos 1988 e 2012.

Anos Variagao
Itens

1988 2012 88/12
Propriedades (unidades) 30.141 11.354 -2,6%
Vacas totais (x10°) 2.010  1.748 -0,5%
Producéo (litros/propriedade/dia) 551 2.736 +12%
Escala (vacas/propriedade) 67 154 +5,6%
Producéo individual (litros/vaca/dia) 8a9 17a1l8 +4,4%

Fonte: TAVERNA (2013).

A maior parte da producdo argentina de leite (56% em 2008) é extensiva. A
principal regido produtora € a dos Pampas, onde o clima e o solo favoraveis, aliados
a excelente genética animal, possibilitam alta produtividade (GUIMARAES et al.,
2013). Essa regiao concentra 97% das propriedades e 98% do rebanho leiteiro,
sendo Santa Fé, Cdérdoba e Buenos Aires as provincias de maior relevancia
(MAGYP, 2013).

A producgéo de leite do ano 2012 (Figura 1) foi liderada por Cérdoba (37%),
seguida por Santa Fé (32%) e Buenos Aires (25%). As demais provincias produtoras

fornecem em seu conjunto os 6% restantes do total nacional (MAGYP, 2013).
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Entre La Pampa Restante 1% Santiago

Rios 1.40% del
3.10% Estero
0.50%

Figura 1. Percentual de participacdo na producdo de leite das principais provincias
produtoras na Argentina em 2012. Fonte: MAGYP (2013).

3.4Parametros de Qualidade do Leite

3.4.1 Qualidade microbiol6gica

A qualidade microbiologica do leite cru depende da saude da glandula
mamadria, das condi¢cdes de manejo do rebanho, da higiene na obtencéo do leite e
da sala de ordenha, equipamentos e utensilios usados, do estado de salde do
ordenhador e das condicdes de estocagem e transporte do leite enviado a industria
(Fonseca et al.,, 2006). Os dois principais parametros utilizados para avaliar a
gualidade microbiolégica do leite sdo a contagem bacteriana total (CBT) e a
contagem de células somaticas (CCS).

A CBT do leite cru é um teste que utiliza o0 método de contagem padrdo em
placas (CPP), que é a contagem do numero de unidades formadoras de col6nias
presentes um uma dada amostra previamente incubada a 32°C durante 48 horas
(GUIMARAES, 2008).

Altos valores de CBT (acima de 100.000 UFC/mL) indicam falhas nas

condi¢gbes de higiene no momento da ordenha e na higiene dos equipamentos de
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ordenha ou de resfriamento do leite nas propriedades leiteiras, enquanto resultados
inferiores a 20.000 UFC/mL (20.000 unidades formadoras de colonia por mililitro)
refletem boas praticas de higiene (BRAMLEY e MCKINNON, 1990). Uma vez que a
populacdo microbiana total do leite cru varia de acordo com a contaminacdao inicial,
proveniente do interior da glandula, exterior do Ubere e tetos, superficies de
equipamentos e com as condigcbes de armazenamento (MURPHY e BOOR, 1998;
BRAMLEY, 1992). Bueno et al. (2004) verificaram que o leite armazenado durante
48 horas em tanques de refrigeracdo de uso individual, no estado de Goias, com
temperaturas acima de 7°C, apresentou CBT significativamente maior que a do leite
refrigerado e conservado em temperaturas inferiores a esse limite. A agua, em
virtude de sua intensa utilizacdo nas atividades de ordenha, também pode constituir
expressiva fonte de bactérias contaminantes do leite e causar elevacao da contagem
bacteriana (BUENO et al., 2008; FONSECA et al., 1999).

Em relacdo aos tipos de bactérias, o leite pode proporcionar o
desenvolvimento de dois grandes grupos: os mesoéfilos e os psicrotréficos. Segundo
o International Commission Microbiological Specification for Foods — ICMSF -
mesofilos sdo 0s microrganismos capazes de se multiplicar em temperaturas 6timas
na faixa de 30° a 45°C, e os psicrotroficos, proximas de 25°C a 30°C. Algumas
espécies desses grupos podem ser termoddricas, resistindo a pasteurizacao
(FONSECA e SANTOS, 2006). A contagem de microrganismos aerobios e/ou
facultativos mesofilos viaveis consiste no método mais empregado para avaliar a
contaminacd@o bacteriana do leite, sendo o método de referéncia em varios paises
(RUEGG e REINEMANN, 2002).

A mastite influencia a elevagdo da contagem bacteriana, principalmente
quando causada por bactérias da familia Streptococcaceae como Streptococcus
agalactiae e Streptococcus uberis, ou da familia Enterobacteriaceae como a
Escherichia coli (FONSECA e SANTOS, 2000). De acordo com Fonseca e Santos
(2006), uma vaca com mastite clinica causada por Streptococcus sp. pode liberar no
leite até 10.000.000 UFC/mL, elevando de forma substancial os valores de CBT no
tanque resfriador.

Segundo ANDRADE et al. (2009), problemas relacionados as infec¢des nas
glandulas mamarias das vacas em producdo resultam em leite ndo pasteurizado

refrigerado com altas CBT e CCS. Estas estdo relacionadas com perdas de
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producdo, qualidade e modificacbes na composicdo fisico-quimica do produto,
consequentemente, diminuindo o tempo de prateleira (ANDRADE et al., 2009).

Wink e Thaler Neto (2009) ressaltam que nem sempre se pode relacionar a
CBT com a contagem de células somaticas (CCS), uma vez que 0S micro-
organismos tém alta capacidade de reproducéo, podendo ser reflexo de quadros de
mastites, mas também de baixa qualidade da &gua utilizada para higienizacdo de
utensilios ou falhas no sistema de refrigeracéao do leite. Além disso, enquanto a CBT
€ uma medida direta de contaminacao do leite, a CCS é uma medida indireta de
inflamac&o ou infeccdo da glandula mamaria (BOZO et al., 2013).

A CCS é um indicador menos restritivo, pois, teoricamente, a presenca de
células sométicas no leite ndo afeta a saude humana. Ainda assim, € considerado
um indicador da sanidade e, indiretamente, do nivel de utilizacdo de antibiéticos no
rebanho (GUIMARAES et al., 2013).

As células sométicas sdo leucdcitos, células de descamacdo do epitélio
secretor e células de defesa que migram do sangue para os alvéolos quando ha a
instalacdo de uma infeccdo (MACHADO et al., 2000). Segundo Mesquita et al.
(2006), o nivel desejado para um animal livre da infeccao corresponde a CCS inferior
a 200.000 CS/mL (200.000 células sométicas por mililitro). A alta CCS é um
indicador de presenca de mastite subclinica no rebanho (MACHADO et al., 2000).

A mastite subclinica é definida como uma inflamacéo na glandula mamaéaria
sem apresentacdo de sintomas ou alteracdo visual do leite. Varios levantamentos
realizados desde 1970 apontam alta frequéncia dessa doenca nos rebanhos
brasileiros, com indices variando de 11,9% a 58,8% de vacas infectadas (BALDASSI
et al.,1991), sendo que todos os rebanhos leiteiros apresentam mastite subclinica
em maior ou menor grau.

Segundo ANDRADE et al. (2009), as bactérias do género Staphylococcus
spp., continuam sendo o0s agentes mais frequentemente isolados em rebanhos
leiteiros, representando grande importancia epidemioldgica e clinica nas mastites
bovinas associadas a falhas no manejo de ordenha, na prevencéo e diagnostico da
mastite contagiosa dos rebanhos, em que a transmissao dos agentes causadores €
predominantemente causada durante a ordenha, uma vez que 0 reservatorio do
género Staphylococcus é a glandula mamaria (CHAPAVAL e PIEKARSKI, 2000;
COSTA, 1995; LONGO et al., 1994).
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Nos EUA e na Europa, a CCS dos tanques € extensivamente utilizada para
monitorar a mastite e a qualidade do leite, e constitui a ferramenta mais importante
no controle de qualidade (RENEAU e PACKARD, 1991), sendo um critério
determinante no preco ou rejeicéo do leite (MACHADO et al., 2000).

3.4.2 Composicao fisico-quimica

Leite de melhor qualidade possui maior concentracdo de solidos totais e de
proteina, e menor concentracdo total de bactérias. Tal evidéncia promove
rendimentos industriais superiores e também aumento no prazo de validade e na
padronizacao dos produtos derivados (ALBERTON et al., 2012; ALVES, 2006).

Segundo Walstra e Jenness (1987) o leite bovino é normalmente composto
por 87,5% de 4gua, 12,5% de solidos totais, 4,8% de lactose, 3,5% de gordura, 3,2%
de proteina, 0,8% de minerais e 0,2% de outros componentes.

A concentracdo de proteina no leite € uma das principais variaveis de
avaliacdo da qualidade do leite. Algumas func¢des importantes das proteinas sao:
solubilidade, absorcéo e retencédo de agua e de gordura, capacidade emulsificante e
de estabilidade das emulsdes, geleificacdo, melhoria nas propriedades sensoriais e
na aceitacdo dos produtos (MODLER, 2000; WONG et al., 1996).

No entanto, a proteina pode ser dividida em diferentes fracbes. Sendo que a
mais representativa é a caseina, representando em média 78% da proteina total, ou
seja, se um leite possui 3,40% de proteina total, tem em média 2,65% de caseina. A
caseina estad presente no leite em suspensdo, numa estrutura conhecida como
micela. Durante o processo de coagulacédo na fabricagdo do queijo, as micelas de
caseina se precipitam dando origem ao coagulo (queijo). Ou seja, quanto maior for o
teor de caseina, maior sera a quantidade de queijo produzido para cada litro de leite
(CASSOLI, 2013).

Segundo Cassoli (2013), comparando-se leites com diferentes teores de
caseina, um com 2,35% e outro com 2,75%. O rendimento (L/kg queijo) é de 8,44 e
de 7,83, respectivamente, 0 que representa uma producdo de 8% a mais de queijo.
Para uma industria que processa 20.000 litros/dia, e considerando o valor de R$
10,00/kg de queijo, no final de um ano a empresa teria uma receita adicional de
quase R$ 250 mil.
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7

O percentual de gordura do leite também é importante no rendimento da
producdo de lacteos. Dentre todos os compostos do leite, a gordura € o que
apresenta um teor com maior faixa de variacdo (dentro do seu percentual de
participacéo), variando de 2 a 6% com média em geral de 3,5%. Essas variacdes
podem ser atribuidas a alimentacdo fornecida ao animal, & raca, ao periodo de
lactacdo, entre outros. A gordura do leite € considerada pela industria de laticinios,
um dos componentes com maior valor agregado. Ela é utilizada na industria para
fabricacdo de manteiga, creme, queijo, chantilly, sorvetes, entre outros (SILVA et al.,
2012).

A gordura do leite apresenta-se como uma emulsao (particulas em suspensao
no meio aquoso) na forma de um conjunto de pequenos globulos, rica em vitaminas
lipossoluveis — A, D, E, K. As gorduras sdo envolvidas por uma membrana protetora
constituida fundamentalmente por fosfolipidios (funcéo tensoativa e emulsificante,
bem como, séo responsaveis pelo flavor indesejavel advindo de sua oxidagéo -
rancificacdo) e proteinas lipoproteicas. A gordura do leite € composta principalmente
de &cidos graxos saturados - triglicerideos. Sdo0 esses acidos graxos quem
conferem ao leite e seus derivados as caracteristicas organolépticas (odor, sabor e
cor) tipicas dos produtos derivados lacteos (SILVA et al., 2012).

3.5Normas de Qualidade do Leite no Brasil e na Argentina

No Brasil, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA),
reuniu em 1996 especialistas na elaboracdo do Programa Nacional de Melhoria da
Qualidade do Leite (PNQL) e estabeleceu padrdes e normas para a producao de
leite no pais, incluindo pela primeira vez na legislagdo Brasileira, limites maximos
para CBT e CCS. As primeiras normas estavam contidas na Instrucado Normativa n°
51 (IN 51) de 18 de setembro de 2002 (BRASIL, 2002), onde os requisitos minimos
de tipologia e qualidade para o leite cru nas propriedades rurais comegaram a ser
exigidos a partir de 01/07/2005, nas regifes Sul, Sudeste e Centro-Oeste do pais,
inicialmente. Além disso, a IN 51/2002 estabelece que o leite, salvo em casos
especificos, precisa ser transportado refrigerado e deve apresentar em sua producao
e transporte, no minimo, as condi¢des sanitarias previstas na norma (GUIMARAES
et al., 2013).
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A partir de julho de 2014, a Instrugcdo Normativa 62 (IN 62/2011) do MAPA,
gue complementa a IN 51/2002, definiu novos limites legais para a qualidade do
leite, reduzindo a CBT de 600 mil UFC/mL para 300 mil UFC/mL e a CCS de 600 mil
CS/mL para 500 mil CS/mL (BRASIL, 2011). Ainda de acordo com a IN 62, o leite
deve apresentar um teor minimo de 3,0% de gordura, 2,9% de proteina, 8,4% de
extrato seco desengordurado e, indice crioscépico entre -0,530°H e -0,550°H (ou
entre -0,512°C e -0,531°C).

A Tabela 9 apresenta os limites definidos pela IN 62, para qualidade e
composic¢édo do leite no Brasil, em comparagéo com os limites adotados nos Estados
Unidos, Unido Europeia, Nova Zelandia, Canadéa e Argentina.

Tabela 9. Limites definidos pela IN 62 para qualidade e composicao do leite no Brasil, em
comparacao com os limites adotados nos Estados Unidos, Unido Europeia, Nova
Zelandia, Canadéa e Argentina.

Extrato seco

i . CBT CCS Gordura Proteina Crioscopia
Autor Pais Normativas desengordurado
UFC/mL CS/mL % % % °C
Philpot e Estados United States
Nickerson Unidos Public Health 100.000 750.000 - - - -
(2002) Service
Philpot e Unido Codex
Nickerson Euronéia Alimentarius 100.000 400.000 - - - -
(2002) P Commission
Souto et Nova
al. (2009)  Zelandia - 100.000 400.000 - - - -
Souto et .
al. (2009) Canada - 50.000 500.000 - - - -
Cadigo Max. -
Robert Argentina  Alimentario 100.000 400.000 Min. 3,0 Min. 2,9 Min. 8,2 '
: 0,512
(2007) Argentino
Brasil . . . . -0,512 a -
(2011) Brasil IN 62 300.000 500.000 Min. 3,0 Min.2,9 Min. 8,4 0531

A Argentina segue as recomendag¢fes do Cédigo Alimentario Argentino, que
foi posto em vigéncia pela Lei n°® 18.284 e regulamentada pelo Decreto 2.126/71.
Este Cddigo trata-se de um regulamento técnico em permanente atualizacdo que
estabelece disposi¢cbes higiénico-sanitarias, bromatolégicas e de identificacdo
comercial que devem cumprir as pessoas fisicas ou juridicas, os estabelecimentos e
0s produtos que se enquadram em sua Orbita, tendo como objetivo primordial a
protecdo da saude da populacdo. As normas do Codigo Alimentario Argentino,
contam com mais de 1.400 artigos divididos em 22 capitulos que incluem

disposicdes referidas a condi¢cdes gerais das fabricas e comercio de alimentos, a
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conservacao e tratamento dos alimentos, o emprego de utensilios, envases, normas
para rotulagao e publicidade dos alimentos, especificagdes sobre os diferentes tipos
de alimentos e bebidas, coadjuvantes e aditivos, entre outros (MAGYP, 2014).

Ainda na Argentina, a resolucdo 189/14 da Secretaria de Agricultura, Pecuaria
e Pesca dispbe que a partir de janeiro de 2015, as empresas de laticinios deverdo
referenciar 85% do pagamento do leite por conteudo de sdlidos e qualidade
higiénico-sanitaria (em uma proporcdo minima de 65% para gordura e proteina e 0s
35% restantes para qualidade). Os 15% restantes poderdo ser pagos como
bonificacdo. Além de modificar a porcentagem atualmente vigente (80-20%), essa
resolucdo dispbe que as empresas lacteas deverdo informar aos seus produtores o
preco por quilo de gordura e proteina com destino ao mercado interno e/ou externo,
respectivamente, como também a porcentagem de participacdo dos mesmos e as
datas de pagamento (PORTAL LECHERO, 2014).

3.6Qualidade do Leite no Brasil e na Argentina

A média anual de proteina observada pela Clinica do Leite — ESALQ/USP é
de 3,26%. Ao longo do ano, este teor varia entre 3,12 a 3,38% (CASSOLI, 2013). No
entanto, a qualidade média do leite brasileiro € inferior a média de outros paises,
pois geralmente tem menores teores de proteina e gordura e maiores indices de
CBT e de CCS (GUIMARAES et al., 2013). De acordo com CARVALHO et al. (2013),
no Brasil, cerca de 50% dos rebanhos de gado de leite registram mais de 400 mil
células somaticas por mililitro no leite.

Além disso, ap0s dez meses de monitoramento oficial realizado pela RBQL
(Rede Brasileira de Laboratérios de Controle da Qualidade do Leite), mais de 50%
das amostras de leite cru analisadas, também apresentaram CBT acima dos indices
permitidos pela legislacdo, dando sinal das precarias condicbes de higiene e
conservacdo na maioria das fazendas leiteiras do pais (DURR, 2006).

A alta contagem de microrganismos detectada no Brasil, atingindo valores
acima do padrao oficial indica qualidade insatisfatoria do leite, constituindo-se em
risco a saude publica, principalmente, quando consumido cru. Isto pode estar
associado, na maioria das vezes, as mas condi¢cdes higiénico-sanitarias em que o
leite é obtido, incluindo o manejo inadequado de ordenha e falhas na manipulacdo
do leite e utensilios que entram em contato com o leite (CERQUEIRA et al., 1994).
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Para Durr (2006), o setor tem que avancar rapidamente caso queira aproveitar as
grandes oportunidades de insercdo no mercado internacional de lacteos que se
vislumbram.

Na Tabela 10 estdo apresentados alguns valores para CBT, CCS e
componentes do leite, encontrados por diferentes autores e em diferentes regides do
Brasil e da Argentina. Onde podemos observar que, no Brasil, os valores de CBT e

CCS sao muito superiores aos valores encontrados na Argentina.

Tabela 10. Valores para CBT, CCS e componentes do leite, encontrados por diferentes
autores e em diferentes regides do Brasil e da Argentina.

Autor Regido N° de CBT CCs Gordura Proteina
amostras

UFC/mL CS/mL % %
APCBRH (2007) Parana 169.188 - 601.760 - -
APCBRH (2007) Parana 133.104 2.676.000 - - -
APCBRH (2007) Parana 169.219 - - 3,83 3,17
Borges et al. (2013) Minas Gerais 183 908.400 510.800 3,73 3,06
Borges et al. (2009) Rio Grande do Sul 143 1.070.000 600.000 3,34 3,09
Vallin et al. (2009) Parana 46 2.410.870 611.913 - -
Ribas et al. (2014) Parana 1.950.034 - - 3,74 3,22
Médias do Brasil 1.766.318 581.118 3,66 3,14

Santa Fe/Santiago

Revelli et al. (2004) 6.998 120.000 - - -

del Estero
Revelli et al. (2011) SantaFe/Santiago 476, 95000 407.000 3,48 311
del Estero
Ferrer et al. (2010) Entre Rios 17.550 - - 3,49 -
Ferrer et al. (2010) Entre Rios 18.062 - - - 3,30
Médias da 108.000 407.000 3,49 3,21
Argentina

Na Argentina, ao contrario do Brasil, desde a década de 1990 as grandes
empresas tém requisitos de certificacdo de qualidade que convergem com as
normas de qualidade internacionais. Durante os anos 1970 e 1980, as grandes
processadoras adotavam politicas estratégicas junto ao produtor, com vistas na
melhoria da qualidade e diversificacdo de produtos lacteos, entre elas estdo o
incentivo e assisténcia técnica para saneamento e gestdo de alimentacdo animal
(pastagens artificiais, suplementos, silos); assisténcia financeira para construcao de
celeiros para ordenha, investimentos em tanques de resfriamento (chegava até 90%
sobre o pregco base) e para gestdo dos currais (FARINA et al., 2005). Logo, a

politica para a garantia do leite cru é pensada e executada pelas processadoras,
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estimuladas pela garantia de fatias crescentes de mercado externo, uma vez que em
2000, a Argentina tinha 3% do mercado mundial e, em 2005, passou a ter 5%
(RUBIN e RUBIN, 2010).

Na Argentina, em relacdo a composicao fisico-quimica, as médias de gordura
e proteina dos seis anos compreendidos entre 1995-2000, foram 3,50 e 3,15%,
respectivamente, passando a 3,60 e 3,27% como meédia dos ultimos trés anos
(2010-2012). Este crescimento se explica em grande parte por uma reducao
significativa da quantidade de animais subnutridos e por maiores ajustes nutricionais
das dietas fornecidas (TAVERNA, 2008). A melhoria nos teores de gordura e
proteina ocorreu em paralelo ao aumento da producao individual (TAVERNA, 2013).

A qualidade higiénico-sanitaria esta apresentada na Figura 2, onde foi
agrupado o leite produzido no periodo de maio de 2012 a agosto de 2013 por faixas
de contagem bacteriana total (CBT) e contagem de células sométicas (CCS), dois
dos parametros mais importantes que definem a qualidade higiénico-sanitaria do
leite. Considerando os limites de maxima qualidade tomados para este tipo de
caracterizacdo: < 100 mil UFC/mL para CBT e < 400 mil CS/mL para CCS, pode-se
observar que quase 50% do leite se encontra dentro destes dois intervalos.
Considerando os limites que determinam um leite de qualidade e tecnicamente
processavel sem problemas tecnoldgicos (< 200 mil e < 500 mil), este ultimo valor
aumenta para 70% do leite produzido. Esta informa¢do demonstra uma importante
evolucdo da qualidade higiénico-sanitaria do leite produzido nos ultimos anos,
explicada pelo importante trabalho de transferéncia e capacitagdo, pelos
investimentos em bens de capital realizados pelos produtores (equipamentos de
refrigeracdo, ordenhadores tecnicamente atualizados) e pelos sistemas de
pagamento do leite por qualidade (MAGYP, 2013).
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CCS

Figura 2. Porcentagem do leite agrupado por faixas de Contagem Bacteriana Total e
de Células Somaticas (x10%), no periodo de maio de 2012 a agosto de
2013 na Argentina. Fonte: MAGYP (2013).

3.7Desafios e Alternativas para os Produtores

No Brasil, o lento crescimento da producéo de leite ordenhado com qualidade
adequada para o0 processamento, que tem registrado evolugcdo de 4% a 5% ao ano,
tem limitado o desempenho do setor (RIBEIRO e LACERDA, 2013). Mesmo com as
modificacdes propostas e com o aumento do prazo de atendimento as normas de
qualidade, grande parte dos produtores ndo conseguird atendé-las (CARVALHO et
al., 2013).

Os produtores de leite em pequena escala encontram dificuldades para
produzir produtos higiénicos por causas como a comercializacdo, manipulacéo e
processamento informal e ndo regulamentados dos produtos lacteos; a falta de
incentivos financeiros para introduzir melhorias na qualidade, e o nivel insuficiente
de conhecimentos e competéncias em praticas de higiene (FAO, 2014).

Grande parte dos problemas encontrados no leite associa-se a problemas de
informacdo e capacitacdo, falta de equipamentos e ordenha adequada e da ma
nutricdo do rebanho, e que se acentuam nas pequenas propriedades (SANTOS et
al., 2009). Segundo Hillerton et al. (1993), muitos produtores podem ter implantado o
sistema de ordenhadeira mecénica sem a devida assisténcia técnica para

manutencao e higiene dos equipamentos. Sendo notdrio o papel da mecanizacéo da



30

ordenha na predisposicdo e transmissdo de patdgenos relacionados a mastite
(HILLERTON et al., 1993).

Além da tecnificacdo, ha necessidade de se implantar programas de manejo
de ordenha e controle das infec¢des, especialmente aquelas do tipo subclinica, para
que se garanta evolugcdo completa e gradativa na qualidade do leite bovino
(ALBERTON et al., 2012). Fatores como cuidados na aquisicdo de animais, correta
rotina de ordenha e higiene ambiental auxiliam no controle de novas infeccbes
(FONSECA e SANTOS, 2006; MARTINS et al., 2007). Inclusive medidas mais
dréasticas, como o descarte de animais com mastite crbnica, podem ser necessarias
(FAGUNDES et al., 2006; SANTOS e FONSECA, 2007).

Guerreiro et al. (2005) relatam que durante o intervalo entre as ordenhas,
enquanto as vacas estdo deitadas, ocorre intensa contaminacdo da pele dos
tetos e do Ubere, principalmente se o ambiente estiver altamente contaminado
com fezes. Assim, a saude da glandula mamaria, a higiene de ordenha, o ambiente
em que a vaca fica alojada e os procedimentos de limpeza do equipamento de
ordenha séo fatores que afetam diretamente os indices de mastite do rebanho e a
contaminag¢do microbiana do leite (LUZ et al., 2011; FAGUNDES et al., 2006). Além
disso, Andrade (1997) e Dias Filho (1997) constataram que aspectos relacionados
com o ordenhador, relativos a higiene pessoal e treinamento, consistiam em
importantes fatores que comprometiam a qualidade do leite.

Dessa forma, os produtores serdo cada vez mais cobrados em termos do
estabelecimento de boas praticas de ordenha, manutencdo e higienizacdo dos
equipamentos e 0 monitoramento da sanidade da glandula mamaria, pois estudos
mostram que com a adocéo destas praticas a CCS pode ser reduzida em 40%, além
de ocorrer a reducdo na CBT (BOZO et al., 2013; DUSI, 2013; PICININ, 2003).

O impacto financeiro, causando aumento da renda do produtor, é um
importante fator de convencimento na recomendacdo da implantacdo de boas
praticas e de um programa de controle da sanidade da glandula mamaria. Pois o
leite com alta CCS interfere na producgao, reduzindo, por exemplo, em 29% a
producdo de leite em rebanhos com CCS de 1.500.000 CS/mL (PHILPOT e
NICKERSON, 1991). Segundo Bozo et al. (2013) e Philpot e Nickerson (2002), os
investimentos no controle da mastite também acarretam em menor numero de

descartes prematuros de animais, diminuicdo dos casos clinicos, reducdo do
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descarte de leite e, diminuicdo dos gastos com medicamentos e com mao-de-obra
adicional.

Um dos maiores avancos na atividade leiteira, em relacdo a CCS, de acordo
com Tyler et al. (1992), est4 na consciéncia adquirida pelos produtores de trabalhar
com a prevengao e nao apenas com a cura, mudando a viséo e evoluindo o controle
da saude animal. O tratamento de todos os quartos de todas as vacas nho momento
da secagem € um dos componentes mais importantes de um programa completo de
controle de mastite, porque elimina infeccdes existentes, oferece alta taxa de cura de
mastite subclinica e previne novas infec¢des. Esse tratamento possui maior taxa de
cura, comparado ao tratamento durante a lactacéo, pois permite 0 uso de maiores
concentracfes de antibidticos com maior periodo de acdo (FONSECA e SANTOS,
2006).

Ainda segundo Gigante (2004), para o leite cru oferecer melhor qualidade,
deve haver menor carga bacteriana inicial e rigoroso sistema de refrigeracdo pos-
ordenha. Alberton et al. (2012) observou que os incentivos dados pelo governo
federal aos produtores adquirirem unidades de refrigeracdo nas propriedades rurais
estavam relacionados com as tendéncias de baixa na CBT do leite produzido. Este
fator seria imprescindivel para que se cumprissem os limites estabelecidos pela
vigente Instru¢do Normativa 62 (BRASIL, 2011).

No entanto, as regides Norte e Nordeste tém os indices mais baixos de
adocdao dos tanques de resfriamento (Tabela 11), apesar de serem os locais em que
sua presenca é mais importante, por causa das altas temperaturas médias (SIDRA,
2014). As temperaturas mais elevadas favorecem o desenvolvimento de bactérias no
leite, impactando diretamente na CBT (GUIMARAES et al., 2013).

Tabela 11. Uso de tanques de resfriamento pelos estabelecimentos agropecuarios
gue venderam leite em 2006.

Regides Total de estabelecimentos  Uso de tanques de resfriamento (%)
Centro-Oeste 109.166 9.4
Nordeste 184.353 0,6
Norte 68.626 1,6
Sudeste 232.821 14,3
Sul 282.039 35,3
Brasil 877.005 16,6

Fonte: SIDRA (2014).
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Mesmo adotando a utilizagdo de sistemas de resfriamento, os produtores
devem continuar atentos, pois a falta de realizagdo adequada da limpeza e
sanitizacao do tanque de refrigeracdo, também contribuem para o comprometimento
da qualidade microbioldgica do leite (MENDONCA et al., 2001).

A efetiva utilizacdo dos tanques de resfriamento pelos produtores depende da
ampliacdo dos investimentos publicos e privados, principalmente em eletrificacédo
rural (para viabilizar os tanques de refrigeracdo), na melhoria das estradas rurais
para facilitar o escoamento da producédo, no treinamento dos produtores em boas
praticas de manejo e controle sanitario, além do estabelecimento de uma cultura de
pagamento baseada em parametros de qualidade do leite e nas relacdes entre
produtor, indUstria e mercado (GUIMARAES et al., 2013).

Segundo DUSI (2013) com a politica do pagamento por qualidade do leite,
todos os elos da cadeia produtiva saem beneficiados: laticinio, produtor e
consumidor. O laticinio por ter um produto com um indice maior de rendimento e
durabilidade nas prateleiras. O produtor pela valorizacdo do preco do leite cru e,
consequentemente, ter um ganho extra. E o consumidor por adquirir um produto com
qualidade e seguranca atestadas.

No entanto, Jank et al. (1999) afirma que na década de 90 se iniciou um
intenso processo de selecdo e especializacao da pecuaria leiteira, principalmente em
decorréncia da introducdo de sistemas de pagamento diferenciado por volume
individual de producdo, qualidade da matéria-prima e regularidade de entrega.
Segundo Jank e Galan (1998) ndo ha melhor forma de especializar o produtor que o
pagamento diferenciado. Pois, ao incentivar estes itens, penalizando a falta deles, a
industria forca a melhoria dos indices técnicos de producdo e o nivel de qualidade
do produto (JANK e GALAN, 1998). Efetivamente, este processo ocorreu por
pressbes que estas empresas exercem sobre os produtores de leite, no sentido de
aquisicdo de tanques de expansdo e melhoria da produtividade do rebanho
(RODRIGUES, 2001).

Essa politica adotada pelas grandes industrias processadoras de leite no pais
excluiu boa parte dos produtores da formalidade, e ainda, ndo foi eficaz para a
intensificacdo da qualidade do leite (FARINA et al., 2005). Pois o crédito limitado e
extremamente caro, impossibilitava que boa parte dos produtores adotasse tal
tecnologia e, o cumprimento das normas da processadora (RUBIN e RUBIN, 2010).
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Na medida em que pequenos produtores nao conseguem acompanhar o
processo de modernizacdo no sistema agroalimentar de leite, estes vao para a
informalidade, e passam a destinar sua producdo para o autoconsumo ou para a
venda a pequenos lacticinios, geralmente, sem inspecdo federal (RODRIGUES,
2001). Segundo o mesmo autor, verificou-se um aumento de 92% da producdo
informal no mercado de leite no Brasil durante a década de 1990, contra um
aumento de 28% na producao formal.

O processo de modernizacédo no setor lacteo é benéfico na medida em que
melhora a qualidade do produto, reduzindo o risco de contaminagc&o nos produtos
lacteos. Entretanto, do ponto de vista social, seria de grande importancia a
profissionalizacdo dos produtores ndo especializados, uma vez que se 0S mesmos
nado conseguirem se adaptar aos padrées de qualidade sanitaria exigida pela
legislacdo brasileira e pelas proprias exigéncias de qualidade e escala dos
lacticinios, seréo excluidos da atividade (RODRIGUES, 2001).

A Argentina no inicio da década de 70, por exemplo, ja possuia um sistema
de producdo baseado na larga escala e, mesmo assim, assistiu uma reducao na
metade de seus produtores no final do periodo. Sendo que, em 1970 eram 40 mil
produtores, e em 2000 eram aproximadamente 20 mil (RODRIGUES, 2001).

3.8Desafios e Alternativas para a Industria

As transformac0@es sofridas pela economia mundial nas ultimas duas décadas
(aumento da concorréncia via ampliacdo dos mercados, crescente urbanizagao, alta
tecnologia no campo e crescente exigéncia dos consumidores por produtos
saudaveis), tém apresentado desafios importantes ao setor brasileiro de lacteos.
Problemas classicos como a oferta de produtos com qualidade a precos compativeis
sao cada vez mais importantes na escolha dos consumidores (RUBEN et al. 2006).

O principal desafio para as industrias brasileiras € obter matéria-prima de
gualidade. Pois a qualidade dos produtos lacteos estd muito condicionada aos
problemas de qualidade da matéria-prima dificutando o controle e,
consequentemente, a sua competitividade (REVILLON, 2004). Além disso, a
fabricacdo de produtos de maior valor agregado s6 é garantida pelos padrbes de
qualidade da matéria-prima. Sendo assim, o seu controle e os procedimentos

adotados durante a manipulacdo e processamento sdo pré-requisitos fundamentais
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para as empresas ou paises que desejam disputar o mercado internacional (DURR,
2006).

A quantificacdo bacteriana do leite cru permite inferir os efeitos adversos das
bactérias sobre o rendimento industrial e a qualidade dos produtos lacteos. Pois, a
lactose € utilizada por véarios géneros de bactérias e geralmente seu metabolismo
leva a producado de &cido lactico, o qual em quantidade elevada pode instabilizar a
caseina. Algumas espécies bacterianas, principalmente as psicrotroficas, também
produzem lipases e proteases (FONSECA e SANTOS, 2000).

Essas alteracdes, devido a elevada populagdo bacteriana, sdo indesejaveis
para o consumidor, pois interferem na sua percepc¢éo de qualidade do leite e coloca
em risco a saude do mesmo devido a maior probabilidade de veiculagdo de
doencas, muitas vezes de alta patogenicidade e para a industria, devido a limitacdes
na utilizacdo da matéria-prima, problemas na estocagem, no processamento e na
vida de prateleira dos produtos lacteos, além de caracteristicas sensoriais
indesejaveis (MENDONCGCA et al., 2001; PICININ, 2003; FONSECA et al., 2006).

O leite industrializado com alta CCS também apresenta alteracdes em sua
composicdo. Podendo-se destacar a reducdo nos teores de caseina, gordura e
calcio, e o aumento nos teores de sdédio, cloro e imunoglobulinas. Outras
consequéncias sdo o menor rendimento na producéo de derivados, principalmente
de queijos, diminuicdo na vida de prateleira desses produtos, aumento do contetdo
de agua e baixa taxa em rendimento do coagulo, e alteracbes negativas nas
propriedades sensoriais, como defeitos de textura e elevada perda de sélidos no
soro (PHILPOT e NICKERSON, 1991). O que apresenta grande importancia
econbmica para a cadeia agroindustrial do leite (FONSECA e SANTOS, 2006).

Dessa forma, segundo Durr (2006), quem mais ganha com a qualidade da
matéria-prima sao as industrias, por obterem reducao de custos, reducao de perdas,
aumento da vida de prateleira dos lacteos, agregacao de valor aos produtos e a
viabilizagéo da exportagao.

No Brasil, alguns laticinios desenvolveram como alternativas, programas para
promover o aumento de produtividade e de qualidade no campo. As acdes variam de
programas de pagamento diferenciado pela qualidade do leite a programas de
assisténcia técnica privada e de melhoramento genético (GUIMARAES et al., 2013).

A politica de bonificacdo ja& € comum em grande parte das industrias de

lacteos, que buscam, por meio desse incentivo, motivar seus fornecedores a investir
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em esfor¢cos e recursos financeiros para produzir uma matéria-prima com qualidade
superior aos demais. A forma como esse sistema de pagamento € adotado varia
entre as empresas do setor. Cada laticinio estabelece seus proprios parametros,
porém, a CCS, CBT e auséncia de residuos de antibidticos s&o critérios
contemplados na maioria das vezes. Além da bonificacdo, algumas empresas do
setor penalizam aqueles que n&o atendem aos parametros estabelecidos (DUSI,
2013).

Os programas de pagamento por qualidade tém o mérito de estimular a
melhoria técnica do produtor pelo incentivo econdmico. Pois o produtor rural recebe
pagamento suplementar por apresentar bons niveis de CCS, CBT, percentual de
sélidos e de gordura. Entretanto, essas iniciativas sdo prejudicadas pelas oscilacdes
da oferta. Nos periodos de escassez de leite cru, a industria acaba pagando mais,
independentemente de critérios de qualidade (GUIMARAES et al., 2013).

A industria de laticinios ainda tem enormes dificuldades para separar o leite
de melhor e de pior qualidade durante o processamento. O Unico fator que parece
estimular o crescimento destes sistemas de pagamento € a busca por um mix de
matéria-prima de melhor qualidade, que traria ganhos industriais em termos de
aumento de rendimento e reducéo das perdas (JANK e GALAN, 1998).

Em relagdo aos laticinios informais, h4 necessidade de intensificacdo na
fiscalizacdo e maior divulgacdo para os consumidores da importancia dos selos de
inspecédo nos produtos lacteos, especialmente do SIF (Servigco de Inspecéo Federal),
0 mais rigoroso. A sonegacao de impostos e 0 ndo atendimento a normas sanitérias
e de qualidade permitem que os informais reduzam seus custos e tornem-se
competitivos, o que distorce a concorréncia na captacdo do leite cru e cria um
mercado para o leite ndo inspecionado e fora dos padrdes de qualidade e sanidade.
A reducao de sua participacdo na captacao de leite permitiria ndo sé a melhoria da
qualidade do leite ofertado ao consumidor e 0 aumento da arrecadacao tributaria,
mas também reduziria a capacidade ociosa dos formais. O aumento da fiscalizagéo,
associado a melhoria da qualificacdo do produtor rural e de sua propriedade podem,
ainda, facilitar o cumprimento das metas estabelecidas pela IN 62/2011
(GUIMARAES et al., 2013).

No entanto, na década de 1990, o consumo do leite fluido do tipo UHT
disparou no Brasil, e as grandes industrias de laticinios passaram a exigir normas e

pagamentos de bonificacdo pela qualidade, apenas para o leite destinado a



36

fabricacdo de queijos de maior qualidade. Enquanto que, os incentivos de
pagamento para o leite UHT e do tipo C, eram apenas em funcdo da reducao dos
custos de transporte (RUBIN e RUBIN, 2010).

Dessa forma, a questdo da qualidade envolve uma mudanca radical nas
normas de plataforma (contagem bacteriana, crioscopia, acidez, redutase, células
somaticas, etc.), a introducdo de normas de origem (animais controlados,
refrigeracdo na propriedade, coleta a granel e ordenha mecanica) e, principalmente,
a fiscalizacdo e punicéo nos pontos de venda (JANK e GALAN, 1998).

Da parte do setor privado, é preciso entender que qualidade nada mais é que
um conjunto de caracteristicas do produto, que podem basicamente ser de dois
tipos: intrinsecas ao produto (aquelas que influenciam, por exemplo, o
processamento do leite) e percebidas pelo consumidor (aquelas capazes de gerar
pregos maiores no produto final, presentes em raros exemplos, como o do leite tipo
A). Neste sentido, além das marcas, que funcionam como indicadores de qualidade,
esforcos poderiam ser feitos pelas empresas para criar certificados de qualidade. A
atual "sopa de letras" poderia ser substituida por selos de qualidade ou selos de
origem que atestassem que o produto foi controlado desde a fazenda (e ndo sé a
partir da industria), esclarecendo o consumidor sobre as caracteristicas e vantagens
do mesmo (JANK e GALAN, 1998).

No entanto Dusi (2013) afirma que produtores e laticinios estdo cada vez mais
conscientes sobre a importancia da adocdo das boas praticas de producdo e na
fabricacao leiteira. O setor ja reconhece que para se manter no mercado competitivo
é imprescindivel investir na melhoria da qualidade do leite, de modo a ofertar um

produto diferenciado e com alto valor agregado.
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4. RELATORIO DE ESTAGIO

4.1Plano de Estagio

Os objetivos do estagio foram consolidar os conhecimentos tedérico-praticos
adquiridos durante o curso de Graduacdo em Zootecnia na UFPR. Participando das
rotinas de controle zootécnico, manejo, nutricdo e reproducdo de uma propriedade
leiteira no Estabelecimento Los Sauces localizado na Cidade de Parand, Provincia
de Entre Rios, Argentina.

As atividades programadas foram participar das rotinas da propriedade, entre
elas:

- Controle zootécnico do rebanho;

- Manejo de bezerras, novilhas, animais de primeiro parto, vacas em producao
e vacas secas;

- Participar das atividades de controle reprodutivo e acasalamento dos
animais;

- Participar das atividades de manejo nutricional do rebanho;

- Participar das atividades de manejo de ordenha e do controle de qualidade

do leite.

4.2Local do Estagio

O estagio de conclusao de curso foi realizado no Estabelecimento Los Sauces
(Figura 3) localizado na Aldeia Maria Luisa, zona rural da cidade de Parana,
Provincia de Entre Rios, Argentina, no periodo de 04/08/2014 a 14/11/2014,

totalizando 450 horas de estagio.
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Figura 3. Estabelecimento Los Sauces (1), area arrendada com plantio de milho
(2), area arrendada com aveia para silagem (3) e area arrendada com
plantio de trigo para grao (4), demarcadas em branco.

A propriedade pertence a Miguel Angel Roskopf e, é onde ele cresceu e vive
até hoje. Apos o falecimento de seus pais, ja a 27 anos atras, Miguel se tornou o
responsavel pela propriedade, mas desde quando seus pais eram vivos trabalha
com criacdo de bovinos de leite, com o plantio de soja, milho e trigo, e também com
uma pequena criacdo de suinos e galinhas poedeiras para consumo proprio.
Quando se casou com Raquel, ela passou a ajuda-lo com o trabalho na propriedade,
uma vez que ja possuia experiéncia, pois também cresceu em uma propriedade rural

onde seus pais criavam bovinos de leite e realizavam o plantio de culturas agricolas.
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Eles tem cinco filhos, Maria que vive na cidade de Parana, Sergio e Pablo que
estudam Medicina Veterinaria em Esperanza, e Alexis e Magali, os dois filhos
menores, que estudam em uma escola da aldeia onde vivem com seus pais.

Hoje todo o trabalho é realizado pela familia e por um empregado, que
trabalha na propriedade ja ha sete anos e recebe um salario mensal de 3713,56
pesos e moradia. Raquel e o empregado sdo responsaveis pela ordenha e o manejo
reprodutivo. O empregado também é responsavel pela rotacdo das pastagens e por
distribuir a racédo para as vacas secas, 0s bezerros soltos em piquete, as novilhas e
os novilhos. Raquel fornece leite, &gua e racdo aos bezerros em estaca pela manha
e Alexis e Magali sdo responsaveis por realizar esta tarefa a tarde. Miguel e Alexis
sdo responsaveis por distribuir silagem de milho e alfafa picada aos animais. Nas
épocas de plantio e colheita das culturas agricolas, Miguel conta com a ajuda de um
sobrinho, que trabalha na escola agrotécnica proxima a propriedade. Os manejos de
aplicacdo de vacinas, identificacdo dos animais por brinco, descorna e castracao,
geralmente sao realizados por Sergio e Pablo.

Na propriedade, contam também com a assisténcia técnica do Engenheiro
Agrénomo Julio para o manejo das culturas agricolas, das pastagens e da nutricdo
do rebanho, do Médico Veterinario Javier Garciandia para a parte sanitaria e de
reproducao do rebanho e de um Contador publico.

Atualmente possuem um rebanho de 157 animais, sendo 64 vacas em
lactacdo, 11 vacas secas, 2 touros, 13 bezerros em estaca, 8 bezerros no piquete
“tambinho”, 16 bezerros no piquete do “monte”, 12 novilhas junto com um dos touros,
21 novilhas e 10 novilhos castrados. Trabalham em uma superficie de 121 ha, dos
guais 106 sdo de uso para as vacas leiteiras e o restante para a recria de novilhas,
os solos sédo de classe 2 segundo dados do Censo Nacional Agropecuario 2002
(INTA, 2014). A carga animal é de 0,63 vacas totais/ha (vacas em lactagdo mais as
vacas secas).

O clima da regido é temperado humido com uma temperatura média anual de
18,4°C, as precipitagcbes médias anuais sdo de 1.100 a 1.200 mm (PAPAROTTI e
GVOZDENOVICH, 2014). A agua € de mediana a boa qualidade. Possuem dois
pocos para armazenamento da agua, dos quais um tem um moinho com tanque
australiano de 15.000 litros e o outro tem uma bomba e um tanque de 10.000 litros.

Dessa forma, durante o periodo de estagio houve a oportunidade de

acompanhar os manejos de ordenha, de limpeza da sala de ordenha e do tanque
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resfriador, a mudanca de lotes de animais para outros piquetes e para o0
confinamento, a rotacédo das pastagens, a observacao das vacas para identificar cio,
a secagem das vacas e a separacao destas para o piquete maternidade, realizar o
acompanhamento das vacas durante o parto, a aplicacdo de vacinas e, também
acompanhar o manejo de alimentagcdo dos bezerros, das vacas em lactacdo, vacas
secas e novilhas e, os manejos de cura do umbigo, amamentagcdo, desmame e

descorna dos bezerros.
4.3Reproducéo

A identificagcdo das vacas em cio era realizada por observacdo do
comportamento de monta. Sendo que, os cios eram detectados no momento da
ordenha e quando se realizava a movimentacdo das vacas do piquete dormitorio
para 0 pasto ou vice versa, tanto pela manhd como pela tarde. As vacas em cio
ficavam com o touro até que este realizasse a monta e apds voltam para o grupo de
vacas em lactagao.

Na propriedade havia dois touros da raca holandesa que eram utilizados em
acasalamento com as vacas também da raca holandesa, sendo que um touro era
utilizado para as novilhas e outro para as vacas. O touro que ficava no piquete com
as novilhas possuia quatro anos de idade e era chamado de Planet, o outro touro
possuia sete anos de idade e era chamado de Berto, este ficava em um piquete de
120 m? perto da sala de ordenha. Ao realizarem-se os acasalamentos, 0s
proprietarios sempre tomavam o cuidado para que o touro ndo fosse acasalado com
suas filhas e ao final de sua vida util, o touro era abatido na propriedade ou vendido.

O touro Berto ja ndo estava mais cobrindo as fémeas de forma eficiente, por
isso, no dia 31 de agosto de 2014, o proprietario e seus dois filhos que cursam
Medicina Veterinaria foram a uma propriedade para escolher e comprar um novo
touro, tendo por critérios de selecdo as suas caracteristicas morfologicas. Faz seis
anos que comecaram a realizar os servicos com touros holandeses na propriedade,
deixando as fémeas para reposicdo, sendo que estes touros eram comprados
apenas de cabanhas vizinhas. Antes as novilhas de reposicdo eram compradas, ja
gue o servico era realizado com touros de racas para carne, onde os bezerros e as

bezerras eram vendidos.
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Em relagdo aos partos, na propriedade apenas alguns ocorriam de forma
normal, geralmente a maioria das vacas que pariam necessitava de alguma ajuda no
momento do parto para retirar o bezerro. Pois nasciam muitos bezerros grandes, em
posicdo errada e também houve o nascimento de bezerras gémeas bivitelinas,
sendo que a primeira bezerra a nascer estava morta e em posicao errada impedindo
gue a vaca desse a luz a segunda bezerra.

A frequéncia de visitas do médico veterinario a propriedade era de uma vez
por més ou quando houvesse necessidade, para a realizacdo do controle
ginecologico, como o diagndstico de prenhez das vacas, a verificacdo da condicdo
do Gtero das vacas vazias e do escore de condi¢do corporal de todas as vacas.

4.4Manejo de Bezerras e Bezerros

Quando os bezerros nasciam, realizava-se a cura do umbigo com iodo 10% e
entdo, eles recebiam ajuda para encontrar os tetos da vaca e mamar o colostro. Os
bezerros e bezerras que nasciam ficavam um dia e uma noite com sua méae no
piguete de vacas secas, apés este periodo eram separados da mae e ficam atados
em um local préximo a sala de ordenha e, no momento da ordenha, tanto na
ordenha da manha como da tarde, eram levados para mamar em sua mée por mais
trés dias. Sendo que apOs dar de mamar ao bezerro a vaca era ordenhada e seu
leite era separado para dar de mamar aos bezerros que estavam em estaca. Estes
também recebiam o leite de descarte da ordenha por mastite e antibidticos, que era
fornecido tanto para os machos como para as fémeas. ApOs estes trés dias o
bezerro era ensinado a tomar leite no balde e era atado em estaca.

Ao serem atadas em estaca, as bezerras eram identificadas por brinco na
orelha esquerda e boton na orelha direita (Figura 4), enquanto os machos eram

identificados apenas com boton na orelha direita.
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Figura 4. Bezerra em fase de estaca com o detalhe do tipo de identificacdo animal
utilizado no Estabelecimento Los Sauces.

O leite era fornecido aos bezerros em estaca duas vezes ao dia, de manha e
de tarde, sendo que cada bezerro recebia dois litros de leite no balde e, estes tinham
disponivel um recipiente com &gua e outro com concentrado, e todos os dias na
parte da tarde também era fornecido feno de alfafa em mescla com outras
forrageiras.

Dentre os concentrados fornecidos, estavam um peletizado e um extrusado,
sendo que o peletizado era chamado de Bovino Iniciador Alimento Balanceado para
Bovinos contendo no minimo 18% de proteina, 0,8% de calcio, 0,2% de gordura,
70% de NDT, 0,55% de fésforo e no méximo 7% de fibra. O alimento extrusado
utilizado era o Terneiro Iniciador EX suplemento alimenticio para bezerros cujo teor
minimo de proteina bruta era 18%, o teor maximo de fibra total 8%, o teor minimo de
estrato etéreo 5%, o teor médio de E.L.N. (extrato livre de nitrogénio) 47,5%, o teor
maximo de minerais totais 9%, o teor maximo de umidade 12,5%, o teor de calcio

(min-max) 1,0-1,2%, o teor de fésforo (min-max) 0,6-0,8% e a energia metabdlica
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minima era de 3.000 kcal/kg. O manejo alimentar dos bezerros esta apresentado na
Tabela 12.

Tabela 12. Manejo alimentar dos bezerros em fase de estaca.
Semana Semana Semana Semana Semana Semana Semana

Dieta 1 2 3 4 5 6 7
Leite 4l/dia 4 L/dia 4 L/dia Desmame

Conc. . . . . . .

Extrusado 200g/dia 400g/dia 800g/dia 1000g/dia 600g/dia 200g/dia

Conc. , . : ad ad
Peletizado 100g/dia  200g/dia  400g/dia i jibitum
Feno alfafa  Discricdo Discricdo DiscricAo Discricdo Discricdo Discricdo Discricdo
Agua Discricdo Discricdo Discricdo Discricdo Discricdo Discricdo Discricdo

Os bezerros permaneciam tomando leite no balde até os 23 dias de idade,
quando se iniciava o desmame gradual, onde durante os trés primeiros dias
diminuia-se a quantidade de leite fornecida pela metade e por mais trés dias o leite
era fornecido apenas uma vez ao dia, e entdo, o bezerro era desmamado. Caso os
bezerros recém-desmamados comecassem a perder peso, voltavam a fornecer leite
a estes bezerros, até que eles se recuperassem e, depois 0os desmamavam
novamente.

Apenas as fémeas eram mochadas, por volta dos 60 ou 70 dias de idade,
utilizando-se o0 método do corte do botdo do chifre e da cauterizacdo com ferro
quente (Figura 5). Os bezerros machos eram castrados a partir dos dois meses e
meio de idade, de preferencia sempre no inverno, por ter menos moscas e, quando a
lua estava em quarto minguante.

Ainda na idade de 60 ou 70 dias, tanto os bezerros machos como as fémeas
com um peso estimado entre 80 e 100 kg, eram transferidos das estacas para o
piguete chamado de “tambinho” onde passavam a ficar soltos, permanecendo nesta
area também por 60 ou 70 dias, dependendo do desenvolvimento dos animais. Os
bezerros soltos recebiam, nos primeiros 40 dias, 4 kg da mesma ragcao peletizada
gue recebiam na fase de estaca, mas agora junto com uma racéao farelada feita na
propria propriedade e, que consistia na mistura de 60% de milho moido com 30% de
farelo de trigo e 10% de expeller de soja e sais minerais, até que passassem a
receber somente esta mistura. Além disso, continuavam recebendo o feno de alfafa

em mescla, mas agora tanto de manha como a tarde.
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Figura 5. Manejo de descorna, a esquerda o corte do botdo do chifre com faca e, a
direita a cauterizagdo com ferro quente.

Depois do piquete “tambinho” os bezerros eram transferidos para o piquete do
“‘monte” e permaneciam la por mais 60 ou 70 dias. Nesta fase recebiam feno em rolo
de alfafa em mescla com outras forrageiras como cevadilha ou apenas de alfafa ad
libitum e, 2 kg por bezerro de uma mistura de 60% milho moido com 30% farelo de

trigo e 10% de expeller de soja e sais minerais.

4.5Manejo de Novilhas e Novilhos

Do piquete do “monte” os bezerros, com peso entre 150 e 180 kg, eram
transferidos para o piquete perto da casa do funcionario, onde os machos eram
separados das fémeas. Os machos permaneciam neste local até atingirem o peso
de venda para o remate ou abatedouro e as fémeas permaneciam nesta fase até
atingirem o peso para poderem ser acasaladas com o touro.

A dieta das novilhas consistia em pastagem de trigo forrageiro, de aveia ou de
sorgo, feno em rolo de alfafa em mescla com outras forrageiras como cevadilha ou
apenas de alfafa e, suplementacédo de 2 kg por novilha por dia de uma mistura de

60% milho moido com 30% de farelo de trigo e 10% de expeller de soja e sais
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minerais para cobrir as deficiéncias. Com 15 ou 16 meses, geralmente, as novilhas
para reposicdo j4 estavam pesando entre 300 e 350 kg (60% do peso adulto) e,
passavam para o outro lote de novilhas para serem acasaladas com o touro.

No entanto, os novilhos eram criados em confinamento e recebiam apenas
feno em rolo de alfafa em mescla com outras forrageiras como cevadilha ou apenas
de alfafa e, 2 kg por novilho da mesma mistura farelada fornecida as novilhas.
Quando atingiam o peso médio de 220 kg e um ano e meio de idade (15 meses)

eram vendidos ao abatedouro.

4.6 Manejo das Novilhas com o Touro

Ao se tornarem aptas para a reproducao, as novilhas passavam para o lote de
novilhas com o touro. A dieta deste grupo consistia em pastagem de trigo forrageiro
ou aveia, feno em rolo de alfafa em mescla com outras forrageiras como cevadilha
ou de aveia granada e, cinco ou 6 kg por animal por dia de silagem de milho.

As novilhas permaneciam neste grupo até os 40 ou 45 dias antes de parir,
gquando entdo eram transferidas para o lote de vacas secas, onde passavam a
receber de 4 a 5 kg de uma mistura de 60% milho moido com 30% de farelo de trigo
e 10% de expeller de soja e sais anionicos (alimento pré-parto), além de 10 kg por

vaca por dia de silagem de milho.

4.7Manejo das Vacas Secas

No momento da secagem as vacas eram ordenhadas no primeiro dia, ficavam
um dia sem serem ordenhadas, e no outro dia eram ordenhadas apenas a tarde,
passavam mais dois dias sem serem ordenhadas e no terceiro eram ordenhadas a
tarde, apds esta ordenha recebiam a aplicagdo de antibidtico em cada um dos
guartos mamarios e eram transferidas ao piguete maternidade, dependendo da
guantidade de leite que a vaca produzia este processo poderia durar mais tempo.
Além disso, quando se iniciava o processo de secagem da vaca, esta era transferida
do lote em lactacdo para o piquete junto com o touro, onde passava a receber
menos alimento, apenas pasto seco, para facilitar a diminuicdo da producgéo de leite.

Geralmente as vacas eram secadas dois meses antes de parir, mas em

alguns casos eram secadas 40 dias antes do parto e, algumas vacas que produziam
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pouco leite, eram secadas seis meses antes de parir para cortar 0s gastos com a
dieta. As vacas secas e as novilhas que estavam nos dois Ultimos meses de
gestacao (Figura 6) ficavam em um piquete proximo a casa, de onde os proprietarios

podiam ver se alguma vaca necessitava de ajuda no momento do parto.

Figura 6. Lote de vacas secas e bezerro recém-nascido.

A dieta das vacas secas consistia em feno em rolo de moha (Setaria italica)
ou aveia granada, 10 kg por vaca de silagem de milho, 15 kg por vaca de alfafa
picada e 40 dias antes de parir passavam a receber também quatro ou 5 kg de uma
mistura de 60% milho moido com 30% de farelo de trigo e 10% de expeller de soja e

sais anibnicos (alimento pré-parto) por dia.

4.8 Manejo das Vacas em Lactacao

As vacas em lactagdo eram ordenhadas duas vezes ao dia, sendo que a
ordenha da manhd era iniciada as 5:00 horas e terminava as 7:30 horas, e a
ordenha da tarde era iniciada as 15:30 horas e terminava as 18:00 horas. Durante a
ordenha as vacas recebiam suplementacdo diaria com quatro ou 5 kg de alimento
balanceado peletizado contendo 16% de proteina bruta e, quatro ou 5,7 kg de uma
racdo farelada elaborada na propriedade e composta por 2 kg de milho moido, 1 kg
de farelo de trigo, 1,4 kg de expeller de soja e 1,3 kg de casca de arroz e sais
minerais, contendo aproximadamente 15% de proteina bruta.

Apés a ordenha da manhé as vacas eram levadas para um piquete com pasto

de trigo forrageiro ou aveia (no inverno) ou de sorgo (no verao), onde permaneciam
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pastejando por um periodo de 3 horas, aproximadamente das 8:30 as 11:30, e
depois voltavam para o piquete que servia de dormitério e que continha os
bebedouros. Apos a ordenha da tarde, as vacas iam ao piquete de pasto de alfafa
com aveia para pastejar, ou em dias de chuva permaneciam no piquete dormitério e
recebiam alfafa picada com a utilizagdo de uma picadora de forragens. Recebiam
também, 13 ou 15 kg de silagem de milho por vaca e 1,5 ou 3 kg de feno em rolo de

moha ou aveia granada por vaca por dia.

4.9Manejo de Ordenha e Producgéo de Leite

As instalacbes de ordenha contavam com um curral de espera sem sombra
de 50 m? de forma semicircular, com piso de concreto inclinado em direcdo a
entrada da sala de ordenha. A mesma estava orientada para o ralo, que
desembocava na fossa de efluentes localizada a 15 metros da sala de ordenha. Esta
se localizava na direcdo Norte-Sul e possuia 10 metros de comprimento por cinco de
largura, quatro janelas de cada lado com 0,5 x 1m (Figura 7); na lateral sul se
encontravam a sala do motor da ordenhadeira e o depésito de alimentos. A sala de
ordenha também possuia dois cochos lineares de concreto, para fornecimento do
concentrado as vacas durante a ordenha e, uma fossa de 1 metro de profundidade

por 1,5 metros de largura.

Figura 7. Vista exterior da sala de ordenha.
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A ordenha era realizada utilizando-se uma ordenhadeira mecénica Alfa Laval
Agri em sistema 2x5 simples tipo espinha de peixe, com 80 cm de espaco por vaca.
A linha do leite estava localizada a 1,10 m sobre o nivel do piso das vacas (Figura
8). A ordenhadeira ndo possuia balées medidores da quantidade de leite que cada
conjunto de ordenha captava, dessa forma n&do podiam realizar o controle leiteiro do
rebanho. Durante a ordenha os proprietarios percebiam qual vaca produzia mais e
qgual produzia menos, mas isso ndo permitia identificar ao certo qual vaca produzia
mais no pico de lactacdo e qual tinha maior persisténcia de lactacdo e, isto acabava
dificultando o descarte das vacas menos produtivas e o melhoramento genético do

rebanho.

Figura 8. Vista parcial do interior da sala de ordenha.

O tempo de ordenha era de 6 minutos por cada grupo de cinco vacas;
contando o tempo para que as vacas entrassem na sala de ordenha e a distribuicéo
manual de concentrado nos comedouros, se encontrava em 6,5 minutos; a rotina de
ordenha durava aproximadamente 2 horas, e tendo em conta a lavagem da sala de
ordenha, 2 horas e meia.
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Antes da colocacado das teteiras os tetos das vacas eram lavados com agua
fria nos dias quentes e agua quente nos dias frios, apos a lavagem dos tetos as
teteiras eram colocadas e quando se esgotava o leite da vaca, era utilizado um
produto sanitizante de base acido lactica como pdés-dipping. Nao utilizavam um
produto pré-dipping e toalhas de papel para secar o0s tetos porgue procuravam
minimizar os gastos, uma vez que o0 preco do leite estava muito baixo. Também
nesta propriedade, as vacas com mastite ndo eram separadas para serem
ordenhadas por ultimo, em parte por resisténcia do empregado e por ser mais
trabalhoso.

Apés a ordenha da manha e apés a ordenha da tarde, a ordenhadeira era
lavada durante meia hora com um detergente alcalino clorado em p6 de baixa
formacéo de espuma dissolvido em 40 litros de 4gua quente e, apds a ordenhadeira
era enxaguada com agua fria. Uma vez por semana, apdés a ordenha da manha, a
ordenhadeira era lavada com um produto &cido desincrustante, ao invés de ser
lavada com o produto alcalino clorado em pé.

O leite era armazenado em um tanque resfriador com capacidade de 5.000
litros e sistema de lavagem automatico. Todos os dias ap6s a ordenha da manha o
caminhdo leiteiro passava na propriedade para buscar o leite. ApGs a retirada do
leite o tanque resfriador era enxaguado com agua quente, enchido com agua quente
até o nivel da serpentina, quando era adicionado um produto limpador e desinfetante
alcalino clorado liquido, para depois ter a tampa fechada e ser acionado para que a
lavagem automatica comecasse. O tanque resfriador permanecia acionado por cinco
minutos, quando entdo era desligado por 3 minutos para que o produto pudesse agir
e, depois acionado novamente por mais cinco minutos, ap0s esta lavagem o tanque
resfriador era desligado, a agua com o produto era retirada e ele era enxaguado
novamente com agua quente. Uma vez ao més o tanque resfriador era lavado com o
produto acido desincrustante.

Quando o caminhdo do leite ndo podia passar na propriedade por trés dias
seguidos devido a chuva, o leite era levado até o laticinio em um tanque de 1.500
litros que ia acoplado ao trator.

O leite era vendido ao laticinio Estancia Dofa Luisa, que utilizava o leite na
fabricacdo de queijos, doce de leite, ricota, iogurte de pacote e leite de pacote. A
indUstria coletava amostras de leite para analise de CCS e componentes por uma

semana seguida e passava quatro dias sem coletar, e uma vez ao més coletava trés
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amostras, sendo uma para analise de germes mesdéfilos ou CBT, uma para analise
de CCS e componentes e outra para andlise de crioscopia. A industria levava estas
amostras a um laboratério particular onde realizavam a analise do leite, sem haver
custo para os produtores, no entanto, estes ndo recebiam uma copia desta analise.
Apenas se algum destes itens analisados estivesse em quantidade fora do ideal
(Tabela 13), o laticinio mandava a andlise para a propriedade indicando o que
deveria ser melhorado. No caso de alteracdo na crioscopia do leite, o proprietario da

fazenda que adicionou agua ao leite, seria responsavel por pagar a analise.

Tabela 13. Resultados das analises enviadas pelo laticinio ao
Estabelecimento Los Sauces e valores considerados normais
pelo laticinio nos anos de 2014 e 2011.

Germes Sélidos

Data Gordura Proteina Crioscopia mesofilos CCS totais

% % °C UFC/mL CS/mL %
07/10/2014 3,41 3,23 - 63.770 780.460 -
Valores nao menos max. max.
normais 14 - - de -0,510 100.000  400.000 -
08/11/2011 3,90 2,98 - 44.000 357.000 -
18/07/2011 3,30 3,25 - 26.000 387.000 -
26/07/... 3,60 3,20 0,517 130.000  446.000 -
05/05/2011 3,50 3,35 - 40.000 304.000 -
23/02/2011 3,24 3,18 0,518 - 463.000 8,46
Valores nao menos max. max.
normais 11 - 3,2a3,6 de-0,510 250.000 350.000 min. 12
Médias 3,49 3,20 0,518 60.754 456.243 8,46

A média de producéo de leite do rebanho era de 23,1 litros por vaca por dia e
a producao total estava em 1.480 litros por dia, sendo que 64 vacas estavam em
lactacdo. O produtor recebia 3,50 pesos por litro de leite e, fazia a cobranca do
pagamento pela entrega do leite a cada 30 dias, aos 15 dias de vencido o més. O
sistema de pagamento efetuado pelo laticinio Estancia Dofia Luisa era com base
nos quilos de gordura e proteina, para 0s quais pagava (em pesos argentinos):
v' Gordura: $8 o kg.
v Proteina: $35 o kg.
Além disso, havia bonificagbes por:
v' B. por bactérias: 7,5%
v' B. por Células Somaticas: 7,5%

v B. por volume
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B. por temperatura
B. livre de brucelose: 7,5%

B. livre de tuberculose: 7,5%

RN NERN

B. especiais:

- Permanéncia: 5%

4.10 Manejo Sanitéario

No dia seis de novembro o rebanho foi vacinado contra Febre Aftosa e as
fémeas de 3 a 8 meses foram vacinadas contra Brucelose e, para a identificacéo
destas fémeas, elas receberam um brinco de cor vermelha. Além da vacinacéo e
controle obrigatorio de Febre Aftosa, Brucelose e Tuberculose, também era realizada
a vacinacao do rebanho contra queratoconjuntivite.

Os bezerros recebiam a vacinacdo contra enfermidades causadas por
clostridios (carbunculo, gangrena gasosa, enterotoxemia) e eram desparasitados
com doramectina, antes de ir a pasto. Durante o periodo em que os bezerros
permaneciam em estaca, era mais comum a ocorréncia de diarreia. O tratamento
dos bezerros com diarreia consistia em aplicar 5 ml de enrofloxacina 5% e 2,5 ou 3
ml, dependendo do tamanho do bezerro, de flunixin meglumina 5% por trés dias
seguidos, sendo que, geralmente apds esse periodo os bezerros ja apresentavam
melhora.

O tratamento das vacas que apresentavam infeccdo uterina no pdés-parto,
geralmente, era feito por meio da aplicacdo de 2 ml de prostaglandina via
intramuscular, para estimular sua limpeza e rapida recuperacao.

O tratamento das vacas com mastite consistia em aplicacdo intramuscular ou
intramamaria de antibiotico, sendo que o leite destas vacas era descartado ou usado
para amamentar os bezerros.

No dia da secagem e quinze dias antes de parir, as vacas secas também
recebiam a aplicagdo subcutanea de um antibiético para evitar a mastite e, de uma
vacina que favorece o aumento da producdo de anticorpos e a transferéncia destes
para o0 bezerro via colostro, contra doencas respiratorias (como a Rinotraqueite

Infecciosa Bovina — IBR) e a Diarreia Viral Bovina — BVD.



52

Além disso, todas as vacas recebiam um brinco que liberava diazindn 40%,
que era um antiparasitario externo para uso em bovinos e que controla a mosca do

chifre, ndo apresentando restricbes pré-abate e nem descarte do leite.

4.11 Controle Zootécnico do Rebanho e indices Zootécnicos

Na propriedade eram realizados apenas os controles reprodutivos, com a
anotagdo manual do numero da vaca, data da monta e touro utilizado e, de
nascimento dos animais, com a anotacdo do numero da mae, a data do parto e o
sexo e 0 numero da cria em um caderno. Sendo que durante o periodo do estagio,
estes dados foram digitados em uma planilha do Excel.

Estas informacfes anotadas na fazenda eram passadas para o Médico
Veterinario, que entao utilizava o programa Dairy Comp 305 para gerenciar os dados
reprodutivos do rebanho. Dessa forma, com a utilizacdo do programa, ele estimou
gue no periodo de 01/07/2013 a 30/06/2014 a média de intervalo entre partos do
rebanho foi de 400 dias (ou 13 meses), a média do nimero de lactacdes do rebanho
foi de 3,0 lactacOes/vaca, o DEL (dias em leite) do rebanho foi de 202 dias e,

também obteve os dados apresentados nas Tabelas 14 e 15.

Tabela 14. Numero de servigos realizados no Estabelecimento Los Sauces de
01/07/2013 a 30/06/2014.

Numero
de % de Vacas Doses de
servicos prenhés prenhes Vazias Outras Abortos Total % total sémen
1 37 22 38 0 3 60 32 2,7
2 32 12 26 0 4 38 20 3,2
3 35 11 20 1 1 32 17 2,8
4 25 5 15 1 2 21 11 4,0
5 21 3 11 0 0 14 7 4,7
6 12 1 7 0 0 8 4 8,0
7 43 3 4 0 1 7 4 2,3
8 0 0 4 0 0 4 2
Qutros 60 3 2 0 0 5 3 1,7
Totais 32 60 127 2 11 189 100 3,1

Na Tabela 14 podemos observar que no periodo avaliado foram realizados
189 servigcos no total. Destes 189 servigos, a taxa de concepcéao foi de 32% com 60

vacas prenhes, 127 vacas continuaram vazias, as duas vacas da coluna Outras por
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algum motivo ndo foram palpadas, ocorreram 11 abortos neste periodo e foram
utiizadas em média 3,1 doses de sémen por prenhez (100/32% = 3,1
doses/prenhez).

No periodo avaliado, havia em média 67 vacas em ordenha, das quais 52
foram vacas de duas lactacdes ou mais e as outras 15 foram de 12 lactacdo, que
seria a reposicdo, 0 que equivale a uma taxa de reposicao de 22%. A Tabela 15
mostra que foram descartadas 12 vacas, das quais ha duas mortas e 10 vendidas, o
gue corresponde a 18% das 67 vacas em ordenha, sendo que o crescimento relativo

do rebanho é de 4%.

Tabela 15. Vacas descartadas no Estabelecimento Los
Sauces no periodo de 01/07/2013 a 30/06/2014.

N° do
animal Evento DEL Data Observacéo

502 Vendida 392 08/08/2013  Ubere

49 Vendida 305 15/03/2014  Producéo
533 Vendida 209 05/09/2013 Idade

25 Morta 0 17/08/2013 Cesarea
24 Vendida 744 11/01/2014  Aborto

22 Vendida 116 11/06/2014  Metrite

171 Morta 359 28/04/2014  Metrite

33 Vendida 184 31/08/2013  Ubere
501 Vendida 363 08/08/2013  Ubere
592 Vendida 564 08/08/2013  Pneumonia
21 Vendida 10 01/06/2014  Producéo
65 Vendida 135 11/01/2014  Hepatite

Os dados de producdo diaria total de leite eram anotados no calendario, para

serem comparados com o0s dados anotados pela industria. Alguns indices

zootécnicos obtidos com as informagdes disponiveis do rebanho séo:

Producdo de leite por dia e por ano:

Leite vendido por dia: 1.480 L/dia x 365 dias = 540.200 litros/ano.

Leite fornecido aos bezerros: 60 bezerros x 4 L x 23 dias = 5.520 litros/ano.

Descarte e reposicao de vacas por ano:

Vacas de descarte: 75 vacas x 0,22 = 16,5 vacas x 500 kg = 8.250 kg de

carne.
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Crescimento relativo 4% = 75 vacas totais x 0,04 = 3 vacas/ano.

% de Vacas em Lactacao:

64 vacas em ordenha/75 vacas totais = 0,85 ou 85%.

Producdo de leite por vaca e por dia:

1.480 litros média total/ 64 vacas em ordenha = 23,12 litros/vaca/dia.

Producéo de leite por vaca e por lactacao:
23,12 L/dia x 202 dias (dias em leite) = 4670,24 L/lactacdo x 3 lactagcOes =
14.010,72 L totais por vaca

Producdo de leite/ha/ano:
540.200 litros/ano/ 106 ha = 5.096 L de leite/ha/ano

Producédo de gordura anual:
540.200 litros/ano x 0,0349 kg/litro (3,49% Gordura) = 18.852,98 kg G/ano.

Producédo de proteina anual:
540.200 litros/ano x 0,0320 kg/litro (3,20% proteina) = 17.286,40 kg

proteina/ano.

Gastos com a alimentacdo das vacas em ordenha no més de outubro:

Producéo por dia: 1.480 litros

Numero de vacas em lactacdo: 64

Média de produgéo: 23,1 litros/ vaca

Balanceado com 16% de proteina bruta 183 g/litro: $0,43/litro
Racéo 15% de proteina bruta 295 g/litro: $0,36/litro

Silagem de milho 13 kg/vaca/dia: $0,15/litro

Rolo de feno de moha 1 kg/vaca/dia: $0,02/litro

Pasto: Alfafa ¥z ha: $0,10/litro

Alfafa com aveia 0,3 ha: $0,08/litro

Total: $1,14/litro — 33% do prego do litro de leite.
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4.12 Manejo das Forragens

Na propriedade eram realizados todos os trabalhos, desde a semeadura
direta, até a picagem e ensilagem. Somente se contratavam 0S servicos para
confecgao do feno em rolo e para fumigacéo.

No inverno utilizavam pastagem de alfafa, trigo forrageiro e aveia e, no verao,
alfafa e sorgo forrageiro. As pastagens eram subdivididas com cerca elétrica e eram
manejadas em sistema rotacionado, de forma que as vacas realizassem o pastejo
em uma metade da area estabelecida a tarde apos a ordenha e, na outra metade na
manha seguinte. As vacas utilizavam de 1 a 2 ha de pastagem por dia e, quando o
pasto era picado, um hectare rendia para alimentar as vacas por trés tardes.

A area total com alfafa era de 43 ha, sendo 18 ha de primeiro ano, 15 ha de
segundo e 10 ha de terceiro. A area com aveia era de 42 ha, a de sorgo sete ha e a
de milho 10 ha. Em épocas de excedente forrageiro se confeccionava o feno em rolo
(Figura 9). Realizava-se o plantio de milho para silagem, sendo que as necessidades

de silagem eram estimadas em dois silos anuais de 3x60 metros.

Figura 9. Feno em rolo confeccionado em época de excedente forrageiro.

As pastagens de alfafa duravam quatro anos, sendo que no ultimo ano eram
fumigadas para eliminar as plantas daninhas e entéo, se realizava o plantio direto de

aveia para ocupar as mesmas areas um ano mais. Sobre as &reas que estas
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forragens desocupavam se realizavam o restante dos cultivos. Por exemplo, o
plantio de sorgo, que era realizado na primeira quinzena de outubro.

Geralmente antes do plantio, era passado o arado de discos se a terra
estivesse muito dura, sendo utilizavam o plantio direto. Logo quando as plantas
daninhas comecavam a emergir, a area era fumigada com herbicida e depois
plantavam a cultura ou, as vezes plantavam primeiro e depois fumigavam, sendo
gue estes manejos eram alterados conforme as condi¢cfes do solo e de germinacéo
das plantas daninhas.

As plantas daninhas mais comuns na regido eram: urtiga (Urtica urens),
caraguata (Bromelia sp.), cardo (Carduus sp.), capim annoni (Eragrostis plana),
cicuta (Conium maculatum), guanxuma (Sida sp.), camomila-vulgar ou maganilha
(Matricaria recutita) e, flor morada ou flor roxa (Echium plantagineum), sendo que
algumas delas sdo consideradas toxicas aos animais em pastejo.

As pastagens de trigo e aveia recebiam 70 kg de fosfato diamdnico no plantio
e 100 kg de ureia um més apos o plantio, quando as plantas estavam com 10 cm de
altura. A pastagem de sorgo recebia apenas 100 kg de ureia um més apés o plantio.
Na pastagem de alfafa era utilizado, no plantio, 60 kg de fertilizante fosforado. No
entanto, estas quantidades de fertilizante eram aplicadas sem que fosse realizada a
andlise do solo. Os solos da regido eram classificados como Molisoles (Argiudoles
vérticos) e, o relevo varia de plano a suavemente ondulado, com risco de
degradacdo dos solos, principalmente por erosdo hidrica (PAPAROTTI e
GVOZDENOVICH, 2014). Como forma se evitar essa degradacao, algumas areas de
pastagem na propriedade possuiam curvas de nivel.

O sombreamento nas areas de pastagens era proporcionado por arvores,
principalmente a paraiso ou cinamomo (Melia azedarach) e a tipa ou amendoim-
acécia (Tipuana tipu), que estavam plantadas préximas as cercas dentro dos
piguetes onde se encontram o0s animais, ndo sendo proporcionado sombreamento

artificial.
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5. DISCUSSAO

Durante o periodo de estagio tive a oportunidade de participar de todas as
atividades propostas no plano de estdgio, o que foi, sem duavidas, muito
enriguecedor para minha formacéao profissional.

Em relacdo ao que vivenciei na propriedade, pode-se sugerir a compra de
medidores do volume de leite ordenhado para a ordenhadeira, para que se possa
iniciar o controle leiteiro do rebanho e, desta forma, a implantacdo de um
melhoramento genético mais efetivo para aumento da producdo (CARDOSO et al.,
2005). Juntamente com mudancgas no controle zootécnico, que envolveriam a
aquisicdo e manipulacdo das novas informacdes a serem obtidas com o controle
leiteiro.

Um melhoramento genético que também poderia ser aplicado ao rebanho é a
escolha das fémeas com facilidade de parto, isso seria facilitado pela compra de um
touro com teste de progénie (COSTA, 2006), comprovando que as filhas dele terédo
maior facilidade de parto, pois somente com a avaliacao do exterior do touro nao é
possivel saber quais caracteristicas ele vai transmitir a progénie (SILVA, 2010). No
entanto, sdo mudancas que envolvem um alto custo inicial.

A média de producéo de leite do rebanho (23,1 L/vaca/dia) estava dentro das
metas de producéao diaria de leite para sistemas semi-intensivos, ou seja, de criacao
a pasto com suplementacao de silagem e concentrado. A porcentagem de vacas em
lactacdo de 85%, a taxa de reposicdo de 22% e a média de intervalo entre partos
deste rebanho de 400 dias (ou 13 meses), também estavam dentro das metas a
serem alcancadas para rebanhos leiteiros. Enquanto que, o DEL do rebanho (202
dias), indica inadequado desempenho reprodutivo, j& que ha uma menor proporcéo
de vacas parindo, no inicio da lactacdo (ALMEIDA, 2012).

As médias das porcentagens de gordura (3,5%) e proteina (3,2%) estavam
dentro das metas para rebanhos da raca holandesa (ALMEIDA, 2012). A qualidade
do leite da propriedade apresenta niveis o6timos de CBT, isto pode ser devido a

correta limpeza realizada na ordenhadeira e no tanque de refrigeragcdo. No entanto,
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o laticinio ainda os penalizava pela alta CCS, que apresentava uma meédia das
andlises enviadas pela indastria de 456.243 CS/mL, estando acima do limite exigido
pelas normas argentinas, mas que se comparada aos niveis de CCS encontrados
em rebanhos no Brasil, como por exemplo, a média obtida dos trabalhos de
diferentes autores (Tabela 10), que é de 581.118 CS/mL, e o limite permitido pela IN
62, esse valor ainda é bom. Para reduzir a CCS, seria indicada a mudanca no
manejo de ordenha, com a separacdo das vacas que apresentam mastite para
serem ordenhadas por ultimo, de forma a evitar que elas contaminem as vacas
sadias (MENDONCA et al., 2012), mesmo sendo contra a vontade do empregado. O
fato de nédo utilizarem um produto pré-dipping e toalhas de papel para secar os tetos,
também pode contribuir com a ocorréncia de novas infec¢des intramamarias,
dificultando o controle da mastite (SANTOS e FONSECA, 2007). Uma vez que 0s
manejos de prevencdo da mastite com a aplicagdo de antibiéticos no momento da
secagem e o descarte de vacas com mastite crbnica quando possivel, j& eram
realizados na propriedade.

Dessa maneira, o produtor poderia chegar a um acordo com a industria, para
gque a mesma reconheca a qualidade do leite mediante a remuneracdo. Pois
segundo Santos (2014), ndo se deve esperar do produtor investimentos para
aumentar a qualidade do leite se ndo houver perspectiva de retorno econdmico e de
ter condi¢des basicas de assisténcia técnica e capacitacao.

O fato de o leite ser levado até o laticinio, quando o caminhdo do leite ndo
podia busca-lo na propriedade devido a dias chuvosos, era uma boa alternativa
utilizada por este produtor. Pois assim, se evitava que a populacdo bacteriana
crescesse no leite parado no tanque resfriador da propriedade e se evitava que o
produtor perdesse o leite, ja que no caso desta propriedade, o laticinio ficava a
poucos quildmetros e o0 gasto com gasolina era pouco, em comparacao ao que ele
perderia se ndo entregasse o leite. Uma vez que a natureza perecivel do leite exige
excelente organizagcdo para transportar, processar e comercializar o produto
rapidamente (GUIMARAES et al., 2013).

Em relacdo a disponibilidade de sombra nas areas de pastagens, seria
indicado um investimento no sombreamento artificial para ser utilizado
principalmente no verdo. Pois somente a sombra das arvores plantadas proximas as
cercas, ndo eram suficientes para garantir o conforto térmico das vacas. Dessa

forma, poderia ser instalado sombreamento artificial principalmente sobre o curral de
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espera da sala de ordenha, para diminuir os efeitos negativos do estresse calorico.
Pois segundo Pires e Campos (2004), quando a temperatura do ar excede 27°C,
mesmo em ambientes com baixa umidade relativa, a temperatura efetiva permanece
acima da zona termoneutra de vacas em lactacdo. Neste ponto, 0 processo de
homeostase do animal fica comprometido pelo estresse calorico, levando a uma
série de alteraces fisioldgicas e de comportamento com a finalidade de manter o
balanco térmico e as suas funcdes organicas. Dentre os disturbios mais comumente
observados estdo a reducdo no consumo de alimentos e na taxa metabdlica,
aumento da frequéncia respiratoria, aumento no consumo de agua, alteracbes nas
concentragdes hormonais, aumento da sudorese e alteragbes nas necessidades de
mantenca. Finalmente, estes mecanismos resultam em reducdo na producdo de
leite, baixas taxas de concepc¢ao e atraso no crescimento de animais de reposicao,
ocasionando perdas econdmicas significativas para o produtor (PIRES e CAMPOS,
2004).



60

6. CONSIDERACOES FINAIS

A experiéncia pratica adquirida com a realizacdo do estagio foi muito valida
para minha formacéo profissional. Realizar este estagio me permitiu aprender mais
sobre as dificuldades e oportunidades da vida no campo, me permitiu também
aprender mais sobre o comportamento de bovinos leiteiros. Além disso, foi possivel
ver na pratica o quao dinamica é a producdo de leite em uma propriedade e,
também quéao trabalhosa, mas sem deixar de ser encantadora pelos desafios que
impd&e. A oportunidade de conviver com produtores foi muito valida, pois acrescentou
muito em relacdo ao conhecimento pratico. Os principios teéricos aprendidos
durante o curso foram muito utilizados no periodo de estagio, pois este me permitiu
participar de uma grande variedade de atividades, estimulando a relacéo entre esses
conhecimentos tedricos e 0os conhecimentos praticos. A revisao bibliografica permitiu
adquirir um maior conhecimento sobre as principais dificuldades de se implantar um
sistema que incentive a melhoria da qualidade do leite e sua importancia. Também
percebi, por meio da revisdo bibliografica, que no Brasil os desafios a serem
enfrentados pelos produtores e as industrias sdo bem maiores do que na Argentina,
pois o leite no Brasil apresenta pior qualidade em termos de CBT e CCS. Percebi
também que na Argentina, apesar da profissdo de zootecnista existir, ela € bem
menos conhecida do que no Brasil, 0 que de certa forma pode dificultar a insercéo

destes profissionais no mercado de trabalho argentino.
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ANEXOS

Anexo 2. Termo de compromisso.

ESTAGIO EXTERNO

TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO
CELEBRADO ENTRE O ESTUDANTE DA UFPR
E APARTE CONCEDENTE

sediado 4 Rua Zona Rural Aldeia Maria Luisa, n° s/n, Cidade Parané, Provincia de Entre Rios.

O Estabelecimento Los Sauces,
ARGENTINA, CEP 3114, CNPJ (REN.S.P.A) 07.012.0.03292/00, Fone 0343 4996232 doravante denominada Parte Concedente por seu
representante Médico Veterinério Garciandia Javier e de outro lado, Hisly Any Stiegelmeier Medeiros, RG n° 10.990.616-6, CPF 0__2_2_73 822.929-6
estudante do 6° ano do Curso de Zootecnia, Matricula n® GRR20092829, residente a Rua Pedro Batista Medeiros, n° 72 na Cidade de S#io José dos
Pinhais, Estado Parana, BRASIL, CEP 83075-080, Fone (41) 8840-6351, data de Nascimento 09/03/1991, doravante denominado Estudante, com
interveniéncia da Instituigdo de Ensino, celebram o presente Termo de Compromisso em consonéncia com o Art. 82 da Lei n° 9394/96 — LDB, da
Lei n® 11.788/08 e com a Resolug@io n° 46/10 — CEPE/UFPR e mediante as seguintes cléusulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - As atividades a serem desenvolvidas durante o Estégio constam de programagfio acordada entre as partes — Plano de

Estégio no verso — e teriio por finalidade propiciar ao Estudante uma experiéncia académico-profissional
em um campo de trabalho determinado, visando:

a) o aprimoramento técnico-cientifico em sua formagéo;

b) a maior proximidade do aluno, com as condigdes reais de trabalho, por intermédio de praticas afins com
a natureza e especificidade da drea definida nos projetos politicos pedagdgicos de cada curso.

¢) a realizagdo de Estagio (X) OBRIGATORIO ou ( ) NAO OBRIGATORIO.

CLAUSULA SEGUNDA - O pr estagio podera ser iniciado apés assinatura das partes envolvidas, nio sendo
oo o valldis oo dati
CLAUSULA TERCEIRA - O estagio serd desenvolvido no periodo de 04/08/2014 a 14/11/2014, no horario das 08:00 as 12:00 e 13:00

as 15:00 hs, (intervalo caso houver) de 1 h, num total de 30 hs semanais, (ndio podendo ultrapassar 30
horas), compativeis com o horério escolar podendo ser denunciado a qualquer tempo, unilateralmente e
mediante comunicagio escrita, ou ser prorrogado, através de emisséio de Termo Aditivo;

Parégrafo Primeiro - Em caso do presente estagio ser prorrogado, o preenchimento e a assinatura do Termo Aditivo deverdo ser

providenciados antes da data de encerramento, contida na Cléausula Terceira neste Termo de Compromisso;

Paragrafo Segundo - Em periodo de recesso escolar, o estagio podera ser realizado com carga horéria de até 40 horas semanais,

mediante assinatura de Termo Aditivo, especifico para o periodo.

Paragrafo Terceiro - Nos periodos de avaliagio ou verificages de aprendizagem pela Instituigdo de Ensino, o estudante podera

solicitar a Parte Concedente, redugdo de carga hordria, mediante apresentagéio de declaragiio, emitida pelo
Coordenador(a) do Curso ou Professor(a) Supervisor(a), com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias tteis.

CLAUSULA QUARTA - Na vigéncia deste Termo de Compromisso o Estudante serd protegido contra Acidentes Pessoais,
providenciado pela Universidade Federal do Parani e representado pela Apolice n° 1018200510054 da

. Companhia Capemisa.
CLAUSULA QUINTA - Durante o periodo de Estagio Obrigatério o estudante niio recebera bolsa auxilio, somente serio

fornecidas pela Parte Concedente ahmema(;ﬁo e hospedagem

CLAUSULA SEXTA - Caberd ao Estudante cumprir a progr ida, observando as normas internas da Parte

Concedente, bem como, elaborar relatorio mferente ao Estagio a cada 06 (seis) meses e ou quando
solicitado pela Parte Concedente ou pela Institui¢éio de Ensino;,

CLAUSULA SETIMA - O Estudante responderé pelas perdas e danos decorrentes da inobservincia das normas internas ou das
constantes no presente contrato;

CLAUSULA OITAVA - Nos termos do Artigo 3° da Lei n® 11.788/08, o Estudante ndlo terd, para quaisquer efeitos, vinculo
empregaticio com a Parte Concedente;

CLAULULA NONA - Constituem motivo para interrupgdo automatica da vigéncia do presente Termo de Compromisso de
Estagio;

a)  conclusdo ou abandono do curso e o trancamento de matricula;

b)  solicitagdo do estudante;

¢)  ndo cumprimento do convencionado neste Termo de Compromisso.
d) sohcmqﬂo da pan.e concedente

e) s da ituigo de ensino, mediante aprovagio da COE do curso ou professor(a)
superwsor(a).
E, por estar de inteiro e comum acordo com as condigdes deste Termo de Compromisso, as partes assinam em 04 (quatro) vias de igual

. /T
UG ANSEL R s
ENTE J & ESTUDANTE
(assinatura e carimbo) R oS KOPF (assinatura)
X
L enin, .
COORDENADOR DO CURSO — UFPR COORDENAGAQ) GERAL DE ESTAGIOS
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ESTAGIO EXTERNO
PLANO DE ESTAGIO
INSTRUCAO NORMATIVA N° 01/03 -CEPE
(X) ESTAGIO OBRIGATORIO ( ) ESTAGIO NAo OBRIGATORIO
OBSERVACAO: E OBRIGATORIO (0] PREENCH]MENTO DO PLANO DE

ESTAGIO
01. Nome do aluno (a): Hisly Any Stiegelmeier Medeiros
02. Nome do orientador de estagio na unidade concedente: Javier Garciandia
03. Formagao profissional do orientador: Médico Veterinério
04. Ramo de atividade da Parte Concedente: %

05, Area de atividade do (a) estagiario (a): Bovinocultura de Leite

06. Atividades a serem desenvolvidas: Participacio nas_atividades de Saneamento referentes a sanidade do
2 ; d. erindri s ’ ; .

A SER PREENCHIDA PELA COE

07. Professor supervisor — UFPR (Para emissio de certificado):
a) Modalidade da supervisdo: [ ] Direta [ ] Semi-Direta [ 1Indireta

b) Numero de horas da supervisdo no periodo:

¢) Numero de estagiarios concomitantes com esta supervisio:

-Iy JAVIER Gz.r»:xm;;,\
_"'Moialdb'.\lstorifmn;f‘:ﬁ
Mat! Prov! Ne gggg"

= Estudante
(assinatura)

d concedente
(assinatura e carimbo)

Professor Supervisor —
(assinatura)

APEAY -

Comissio Orientadora de Estéagio (COE) do Curso
(assinatura)



ANEXOS

Anexo 3. Ficha de avaliacdo no local de estagio.

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

SETOR DE CIENCIAS AGRARIAS
Coordenacao do Curso de Zootecnia

ESTAGIARIO (A) %i)&xg '&Imj, Sdax}ﬁmumm Wedoireen

DIA MES ENTRADA/SAIDA ASSINATURA | ENTRADA/SAIDA: ASSINATURA
Q4jo8/2014 [0%:00 [12:00 : )| 1300 [45:00 [Har Lrine
05/08/2044 [0¥:00 |412:00 P Hrarroed | 1%:00 | 19:00 |4
060812044 |0%:00 [12:00 : el 1200 [15.00
0310%8/2014 Jo8:00 [12:00 | %: ey | 13:00 [19:00
0% /0%/2004 |0%.00 |42:00 ' gy | 1200 |19
{1/08/2014 |0%.00 |12:00 : ¥ [13:00 [15:00
12/0%8/2014 |o%:00 112:00 : 58 [13:00 [15.00
13/08/2044  [08:.00 [12.00 |$uli®iutrirey [ 13:00 [15:00
A4/08/2014 10800 142:00 | % 12.00 |15.00
15/08 /2014 108.00 [42:00 | & e |13.00 [15.00
1%/0%/2014 0800 [12:00 | £ x| 13:00 [1%.00
13/0%8/204u o100 ]12:00 |44 1300 |15:00
20/08/2014 0%.00 | £2:00 xel | 13100 |15:00
21/08/2044 |08i00 [12:00 | : 4200 |15:00
22/08/204Y [08:a0 [12i00 [ ap) [{2:00 |15:00
25/08/2044 | 0%:Q0 [12:0Q |46 ' 13:00 | 15:00
2/0%/2014 |0%:00 [12:0 |4 1%:00[15:00
27/08/200y | 0%;00 (42100 | 1200|450
9%/08/4214 058300 [42:00 | x| 13100 [ 45100
29/08/2044 08:00 |12:00 [HKei | {3100 [15:00
04/03/2044 08:00 [12:00 |%: e [13100] 45100
02,/08/2014 [08i00 [412:00 | %; e | £3.00]{5:00
Q>/09/.2044 |0%:00 [£2:00 | # e | {3100 (15100
04/03/2044 [08:00 | 12:00 1% e | 12100 | 1500
05/03/2044 |0%.00 [12: 00 | % weg] 13100 (1500
08/08/2014 |08:00 |42:00 | 4 o) | 13:00 [15:00
09/0%/201Y4 |08:00 | £2:00 | Fai x| 43:00 [ 45:@
/02044 |08:Q0 | £2:00 | fo x| 12:00 [ 15: @
11/03/2014 |0%:00 [12:00 | & ap8| 1300 [ 15100
12/08/2014 |08:Q0 [12:Q0 | e | 43:00|19;00

Assinatura e carimbo do Orientador ( NO LOCAL DO ESTAGIO)

Rua dos Funcionarios, 1540
CEP 80035-050 - Curitiba - PR

Tel. / Fax:(41) 3350-5769
www. cursozootecnia@ufpr.br

R GARCIANDIA

Médigo Veterinario
Mat. PProv. N° 0554
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MINISTERIO DA EDUCAGAO

4 " UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

L Hf.m.‘wn lll‘i
SETOR DE CIENCIAS AGRARIAS

U F P R Coordenagdo do Curso de Zootecnia
ESTAGIARIO (A) £l Ay Shooglmaiax Todigon
DIA MES ENTRADA/SAIDA ASSINATURA ENTRADA/SAiDA: ASSINATURA
15/09/3014 [o8:00 | 12:00 ‘ ; {3.00] 15,00
16/09/2044 |a3:00 | 12:00 : qe | 130045
{7/09/2044 0300 | 12:00 e | 13:00 |15:00
18/09/044 08100 | 12:Q0 peeb | £3:00 [15:Q0
18/09/2014  |0%:Q@0 [12:00 : 1300 | {5100
22/09/2044  |08:00 (1200 | ¥ ey | 43100 [ 150D
23/08/2014 |08:q0 [12i00 5| 1.3:00 | 9,00
24/09/2044  108:00 |12:00 | ey | £2:00 | 15:Q0
26/Q0/201Y 08,00 | 42:00 : ) | 13001500
26/03/2014 | 03:Q0 | 12:00 |4 gl [ {3:Q0[15:Q0
29/09/2014 [03:00 [£2:00 |Fha: wed)| 13100 [19:00
20/03/2044 [08:00 [12:00 |4&: B 1230 [ {5:00
04/10/2044 (03100 |12:00 |% : 200 (1500 |46
02/49/2044 |08i00 [42:00 | % ey | {300 [15:Q0 |%:
03/10/2044 0300 [£12:@ | L e [ 4200 | 15100 Ko
06/40/2044 108300 [ £2:00 | ¢t ot [ {300 [49:00 | 44
07/140/2044 108:@0[{2:00 | % 1200 [15:@
Q8/10/2044 | 08:Q0 [£2:Q0 - x| 12001150
09/10/8044 08300 [12:00 | el | 4200[45:00
10/40/2044 | 0830 [ £2.100 |Fhs e |13:00 | 1910 |
13/410/2014 107:00 (1400 [ o | {6:00 [ {800 s
14/10/2044 107:00[41:00 | %: el | L6100 | 48100 [
15/10/2044 [03:00141:00 ol [16:A04€.Q0
16/140/2014  107:00] 44100 |4 16,00 [ 1800
13/10/4044 |07:00[14 00| % 16: 00| 13100 (WZLE,
20/10/2044 | o#:@0[4L 00 o] 16:00| £5:00 |
2414012014 |07:00]41:00 | £ an)| {6 :.00(18:Q0
22/10/201Y 07:Q0 [11:00 | % x| 16:00[4%:Q0
2211012014 070 | 44: Q0 | % yedl] 16100 [ {3:00
4/10/2014 [o7: 0| 1400 A%, e 16100 | (8.0
e T e TER GARCIANDIA
W ) SR
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

SETOR DE CIENCIAS AGRARIAS
Coordenagdo do Curso de Zootecnia

ESTAGIARIO (A) 4k,

DIA MES ENTﬁjADA/SAIDA ASSINATURA |ENTRADA/SAIDA: ASSINATURA
27/10/2014 107:00 [14:00 | % oy | 16300 | £3:00 :
28/40/201Y4 {07:00 {1{:QQ | & ' 16:00| 18.00
29/10/2014 {07:00 11100 | % aey | 16014800
20/10/2014 107:Q0 | 14:00 [%: ] 16:001 {8'Q0
2/10/2044 [07:Q0] {400 | & | {6:00| 1%:00
0>/41/2014 {000 | 1400 | oy 16.0] £8:00
04/41/2014 [07:00|44:@® |9 x| 16:Q0| £%,00
0o/44/2014 |0%:Q0 | 4409 |F gy | 10:.00| 18:@0
0o/44/2014 1070 | 11:QQ |&s o | {6001 183D
Q2/44/2014 {0700 | 41:00 | & o] 16:@ | £5:00
40/11/2014Y |03i00 [ {1:00 | % e | 16100 | 48100
44/14/2044 103:0014:00 | S sl 46.0014%:00
12./441/2044 102:00 11000 | % o | 16:1001438:00
12/44/2014 107:00144:00| % el 1600 | 18:00 |
14/41/2014 107:00(44;00 | & 16:00 | {K:00 '}/

Assinatura e carimbo do Orientador ( NO LOCAL DO ESTAGIO)

IER GARCIANDIA
"o Veterinario

Rua dos Funciondrios, 1540 . Prov. N° 0554

CEP 80035-050 - Curitiba - PR

Tel. / Fax:(41) 3350-5769
Www. cursozootechia@ufpr.br
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

SETOR DE CIENCIAS AGRARIAS
Coordenagdo do Curso de Zootecnia

AVALIACAO DO ESTAGIARIO

NOTA X
5.1 ASPECTOS TECNICOS (01A10)
5.1.1 - Qualidade do trabalho 4 O
5.1.2 Conhecimento Indispensavel S o\
ao Cumprimento das tarefas R 8
5.1.3 - Cumprimento das Tarefas q
5.1.4 - Nivel de Assimilagdo q
5.2 ASPECTOS HUMANOS E PROFISSIONAIS i 0 X
5.2.1 Interesse no trabalho 8
; Frente aos
5.2.2 Relacionamento Superiores /l o)
Frente aos
Subordinados q
5.2.3 Comportamento Etico 10
5.2.4 Disciplina 10
5.2.5 Merecimento de Confianca 10
5.2.6 Senso de Responsabilidade 9
5.2.7 Organizacgdo ‘ 9

. JAVIER GARCIANDIA
Wéciico Veterinario
Rua dos Funciondrios, 1540 L. Prov. N° 0554
CEP 80035-050 - Curitiba - PR
Tel. / Fax:(41) 3350-5769
www. cursozootecnia@ufpr.br




