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RESUMO

O entendimento dos processos que focam a qualidade do leite sdo instrumentos
consagrados em diferentes paises pelos programas de analise de rebanhos, que
estabeleceram indicadores para auxiliar produtores e técnicos nesta gestdo. Este
trabalho objetivou consolidar os conceitos sobre os programas de controle e
prevencdo de mastite e a qualidade do leite na regido de Los Lagos, sul do Chile,
através da empresa AEB Andina S. A. no periodo de 15/04/2013 a 05/07/2013.
Desta forma, foi possivel avaliar a qualidade do leite em 64 propriedades, através de
questionario e como resultado, observa-se que 100% apresentam contagem
bacteriana total < 50.000 ufc/ mL, lavam os tetos com agua e executam limpeza e
desinfeccdo do equipamento de ordenha; 98,4% dos ordenhadores utilizam
macacédo ou avental para ordenhar; 50% dos ordenhadores utilizam luvas plasticas;
21,9% executam pré-dipping; 92,2% executam poés-dipping; 95,3% utilizam papel-
toalha para secar os tetos; 3,1% executam desinfeccdo das teteiras entre vacas com
acido peracético em forma de spray; 96,9% das propriedades fornecem concentrado
para as vacas durante a ordenha; 95,3% das propriedades ndo possuem outras
espécies de animais na sala de ordenha; 17,2% executam corte dos pélos do rabo;
1,6% removem o0s pélos do Ubere, via corte ou queima e 37,5% utlizam a
inseminacao artificial como método de reproducdo. Oferecendo assim, bons

parametros para qualidade.

Palavras-chaves: Amostras de leite de tanque e de vacas individuais, contagem
bacteriana total, contagem de células somaticas, controle de mastite, manejo de
ordenha.
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1. INTRODUCAO

Atualmente o Brasil encontra-se na quinta posicdo no ranking mundial de
producdo de leite, ficando atrds dos Estados Unidos, india, China e Russia, e,
destacando-se no setor nacional, os Estados de Minas Gerais, seguido do Rio
Grande do Sul e Parana, com participacdes de 27,3%, 11,8% e 11,7% do total
produzido, respectivamente (IBGE, 2013).

Em relacdo ao PIB brasileiro, a bovinocultura leiteira é de grande importancia,
contudo, no ano de 2009 obteve-se um PIB total para a cadeia do leite de R$ 34,5
bilhdes. No entanto, vale lembrar que, embora o0 pais esteja entre os grandes
produtores, recorre-se as importacdes de produtos lacteos para atender a demanda
interna (CNA, 2012; CNA, 2013).

Apesar de o Brasil estar entre os maiores produtores de leite do mundo,
apresenta uma das menores produtividades, em torno de 1.340 litros/ vaca/ ano, e
baixa qualidade dos produtos lacteos (EMBRAPA LEITE, 2012).

Segundo dados da EMBRAPA Leite (2012) e a FAO (2013) relata-se que foi
produzido acima de 31 bilhdes de litros de leite no Brasil em 2010, mostrando um
aumento de 4,2% entre os anos de 2000 e 2010.

Ao considerar o ponto de vista de controle de qualidade, o leite e seus
derivados estdo entre os alimentos mais testados e avaliados, especialmente devido
a importdncia que representam na alimentagdo humana. S&o avaliadas
caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais como sabor e odor; e sdo definidos
parametros de baixa contagem de bactérias e de células somaticas; auséncia de
microrganismos patogénicos, conservantes quimicos e residuos de antibidticos,
pesticidas ou outras drogas (MADALENA; MATOS; HOLANDA, 2001).

Dada a importancia do leite, Zoccal e Gomes ([200-]) e Durr (2004) destacam
gue o leite é um dos alimentos grande importancia para a sociedade humana, devido
ao seu valor nutritivo. Citam ainda que a qualidade do leite vem sendo discutida
desde a criacdo do Programa Nacional de Melhoria da Qualidade do Leite (PNMQL),
proposto em 1997, porém, esses avancgos e a necessidade de determinar padrbes

minimos de qualidade do leite, em toda cadeia produtiva, permearam a criacdo da
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Instrugcdo Normativa n°. 51/ 2002, que atualmente foi postergada devido a criacao da
Instrucdo Normativa n°® 62 (BRASIL, 2011). Vale ressaltar que o esforco pela
melhoria da qualidade do leite deve ser da cadeia produtiva como um todo.

Segundo Fonseca e Santos (2000) todos os parametros sdo de grande
importancia, no entanto, a contagem de células sométicas é um fator que afeta
diretamente a qualidade do leite, causando perdas irreparaveis tanto aos produtores
quanto a industria. Este parametro tem sido utilizado em paises desenvolvidos ha
mais de 35 anos, desde o surgimento de equipamentos eletrénicos que tornaram
esta pratica acessivel aos produtores. Os autores relatam que a maioria dos paises
em que a cadeia lactea é bem estruturada, ha remuneracéo do leite, baseada na sua
composicdo, ou seja, aquele que investe no aprimoramento da composicao do leite
agrega valor ao seu produto.

Para efeito de conhecimento, a producao de leite no Chile, em 2009, foi em
média 133 milhdes de litros, de acordo citacdo de Siqueira e Castilho (2010) e
segundo estimativas, em 2011 a producdo alcancou 2.620 milhdes de litros, 3,6%
maior que a producéo em 2010 (FEDELECHE, 2012).

Sendo assim, este trabalho tem como objetivo relatar a importancia da
pecuéaria leiteira no Brasil e no Chile, através de revisao bibliografica destacando-se
a qualidade do leite; precos pagos ao produtor; a contagem de células somaticas,
controle e prevencdo de mastites que afeta o mundo inteiro; correto manejo de
ordenha e correta higienizacao dos equipamentos de ordenha, e analisar através de

questionario aplicado a qualidade do leite na regido de Los Lagos, sul do Chile.
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2. OBJETIVO (S)

2.1 Objetivos Gerais

Acompanhar e avaliar a qualidade do leite, procedimentos de manejo dos
animais e equipamentos de ordenha em propriedades leiteiras na regido de Los
Lagos, sul do Chile, no periodo de 15/04/2013 a 05/07/2013. Executar o
levantamento de dados através de questionario padrdo focando a qualidade do leite

e prevencao e controle de mastite.

2.20bjetivos Especificos

v' Acompanhar visitas técnicas de um supervisor da empresa AEB Andina S.A.
em propriedades leiteiras focando procedimentos de manejo com 0S animais e com
0s equipamentos de ordenha;

v' Realizar coleta de amostras individual de animais e de tanque, para analise
bacteriol6gica e UFC (Unidades Formadoras de Colbnias);

v' ApOs resultados laboratoriais, é feita uma avaliacao dos relatérios de controle
leiteiro mensal para avaliar os resultados e sugerir mudancas ou alteracdes de
manejo dos animais e da manutencdo dos equipamentos visando melhorar a
qualidade;

v Verificar os equipamentos para notificar presenca ou auséncia de residuos de

leite.



14

3. REVISAO BIBLIOGRAFICA

3.1 Pecuéria Leiteira no Brasil

A pecuaria leiteira € de grande expressao na economia brasileira e a busca
por qualidade do leite tem crescido largamente. Apdés mudancas politicas e
econbmicas dos anos 90 e abrindo mercado para a economia internacional, o setor
foi forcado a se adaptar as novas exigéncias de mercado, cada vez mais competitivo
surgindo assim a preocupacgédo com a qualidade, fazendo com que os investimentos
no setor se tornassem atraentes (DURR; CARVALHO; SANTOS, 2004; BARSZCZ;
LIMA; KOVALESKI, 2005).

Medeiros (2002) informa que com a importancia do pais no cenario mundial,
tornou-se imprescindivel entender as transformacdes que ocorreram e que afetaram
a cadeia de lacteos, como a liberaliza¢do do preco do leite, a abertura da economia
ao mercado internacional — criacdo do Mercosul — e a estabilizacdo da economia
brasileira. Estas causas trouxeram como consequéncia, a queda do preco do leite e
as exigéncias para melhor qualidade, aumentando a importancia do resfriador na
fazenda e a coleta de leite a granel.

Ainda segundo o mesmo autor, houve diferencas significativas nas taxas de
crescimento entre o periodo anterior e posterior ao plano Real. No periodo que
antecede o plano, a média anual de crescimento foi de 2,5% e, no periodo posterior,
foi de 6,21%, isso ocorreu pelo fato de os precos nominais do leite recebidos pelo
produtor terem crescido muito pouco, e, assim, 0S precos corrigidos terem caido
consideravelmente.

A competitividade dentro da cadeia produtiva do leite no Brasil tem propiciado
inimeros avangos neste setor e de acordo com Coldebella (2004), a producéo de
leite nacional estd cada vez mais competitiva, tornando-se importante qualificar e
guantificar os fatores que podem influencia-la, buscando ganhos efetivos.

Segundo dados do IBGE (2013), o Brasil esta entre os maiores produtores de
leite do mundo, ocupando o quinto lugar no ranking estando atras dos Estados

Unidos, india, China e Russia. No setor nacional o Estado do Parana encontra-se
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em terceiro lugar como maior produtor, com participacdo de 11,7% do total
produzido, estando atras de Minas Gerais (27,3%) e Rio Grande do Sul (11,8%).

A Embrapa Leite (2012) e a FAO (2013) relatam que foi produzido no Brasil
em 2010, acima de 30 milhdes de toneladas de litros de leite, 0 que mostra um
aumento de 4,2% entre os anos de 2000 e 2010 e 5,3% do percentual total de
producdo mundial. Até o primeiro trimestre de 2013 a quantidade de leite cru ou
resfriado e industrializado pelo estabelecimento foi de 5,68 e 5,66 bilhdes de litros,
respectivamente (IBGE, 2013).

A produg&o mundial de leite de vaca em 2010 alcancgou acima de 599 milhGes
de toneladas de litros, com diferenca de 2,3% ao ano anterior, segundo FAO citado
por Embrapa Leite (2012). Nos paises da América a producao de leite, em 2010, foi
de 29,5% do total, dos quais a América Central participou com 2,4%, América do
Norte com 16%, América do Sul com 10,7% e Caribe com 0,3%, registrando
produgbes acima de 14, 95, 64 e 1 milhdo de toneladas de litros de leite,
respectivamente.

Neste contexto, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
citado por Lima Filho (2010) fez um estudo de projecdo de longo prazo para a
pecuaria de leite no Brasil para os proximos 10 anos e aponta que o pais deve
crescer aproximadamente 1,95% ao ano, e que, em 2020 devera ultrapassar 37
bilhdes de litros produzidos, e o consumo de leite de 29,11 bilhdes de litros em 2013
para 33,27 bilhdes de litros em 2020. Uma alternativa para o leite excedente, em
torno de 4,48 bilhdes de litros em 2020, € o mercado externo, levando em
consideragao que o ano que o Brasil mais exportou, em 2008, foi de 1,15 bilhdes de
litros de leite.

Segundo Consumo de Leite no Brasil... (2013), apesar da grande quantidade
de leite produzido no Brasil, o consumo de lacteos no pais ainda esta abaixo do
recomendado pelo Ministério da Saude. Em publicacdo através do Guia Alimentar
Brasileiro, o Ministério da Saude, recomenda que o consumo de leite e derivados
seja de, pelo menos, trés por¢des diarias o equivalente a 200 kg/ pessoa/ ano e
atualmente no pais é consumido 35 kg a menos.

Apesar da baixa oferta de leite, o preco pago ao produtor em junho de 2013
teve aumento de 3,3 centavos/ L em relacdo ao més de maio do mesmo ano, porém,
ao comparar com junho de 2012 houve aumento de 11,7%. Contudo as importacdes

nao sao favoraveis devido ao ddlar valorizado e a menor oferta de leite em po
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(CEPEA, 2013). Em junho de 2013 o Brasil exportou U$ 6,4 milhdes em produtos
lacteos, sendo 20% menor que no més anterior, porém, com volume menor de leite,
sendo o leite em p6 o produto mais exportado (PILA, 2013).

No entanto, vale lembrar que embora o Brasil seja um grande produtor
mundial de leite, ainda assim, recorre-se as importacdes de produtos lacteos para
atender a demanda interna. E mais uma vez a agropecuaria brasileira é o destaque
para o desempenho da economia do pais, garantindo um PIB positivo no
agronegocio com aumento de 17% no primeiro semestre de 2013 quando
comparado ao mesmo periodo de 2012 (CNA, 2012; 2013).

De acordo com dados do Mercado Lacteo Mundial (2012), o Brasil exportou
durante o ano de 2011 aproximadamente 15% a mais de queijo fresco que no ano
anterior, contudo, no quesito importacéo de leite UHT e queijo fresco houve reducéo
de 62,3% e 56,8% respectivamente, em contrapartida, as importacdes de modo
geral aumentaram devido ao aumento do consumo de lacteos no pais. Segundo a
Embrapa Leite (2013), através da Conjuntura do Mercado Lacteo, houve reducéo
também na importacdo do leite fluido, em média 29,1% de 2011 a 2012, sendo o
leite em p6 o produto lacteo mais importado pelo Brasil seguido dos queijos.

Desta forma, pode-se observar que apesar das crises e circunstancias as
quais o pais passa, bem como as mudancas de clima e sazonalidade, a producao de
leite de leite no Brasil tem crescido consideravelmente, em média 780 milhdes de
litros/ ano, nos ultimos 20 anos (XIMENES e EVANGELISTA, 2011).

Segundo dados do Preco do Leite... (2013) o Brasil tornou-se um pais que
paga o valor mais alto ao produtor de leite, porém, um aspecto negativo a destacar é
gue desta forma, hd menor competitividade do leite brasileiro no mercado
internacional, tornando a balanca de lacteos nacional deficitaria. Um dos principais
fatores que encarecem o leite brasileiro é a baixa produtividade dos animais em
lactagdo, com média de 4 litros de leite por animal/ dia, atras de cerca de 30 litros/
dia nos EUA, 22 litros na Europa, 18 litros na Argentina e 15 litros na Nova Zelandia.

Jorge Rubez, citado em Preco do Leite... (2013), aponta que
aproximadamente 70% do rebanho brasileiro ndo € especializado, e que muitas
vezes a falta de especializacdo ocorre porque a pecuaria leiteira ndo é a atividade
principal e ndo é feita de forma profissional, contudo, o custo de manejo acaba
sendo superior em fungdo da mé&o de obra, o que ndo ocorre nas propriedades



17

7z

leiteiras em que o rebanho € especializado, pois a produtividade dos animais é
semelhante a obtida, por exemplo, nos Estados Unidos.

3.1.1 Qualidade do Leite no Brasil

A producéo de leite no Brasil ainda trabalha com poucas condigbes dentro
dos padrdes técnicos recomendados. Porém, no mercado lacteo é evidente que
permanecera na atividade quem for um profissional do setor, dentro das
recomendacdes propostas. Desta forma, a qualidade do leite cru passa a ser o
parametro para avaliar o que esta ocorrendo no setor, uma vez que a conquista da
qualidade do leite s6 acontece se houver a profissionalizacdo da cadeia como um
todo (DURR; CARVALHO; SANTOS, 2004).

Segundo 0s mesmos autores, ainda ha problemas ligados a qualidade do leite
cru recebido pelas indastrias, no Brasil. Muitas das dificuldades séo:

e A exigéncia da qualidade do leite pelo consumidor em fun¢édo do baixo poder
aguisitivo e o desconhecimento sobre seguranca alimentar;

e Dentro dos sistemas de pagamento do leite no Brasil, ttm-se ignorado a
qualidade como critério de remuneracéo, e assim, as industrias deixam de informar
ao produtor que precisam melhorar a matéria prima, porém, sem incentivo, ha pouca
mudanca; grande parte do leite produzido no pais, em torno de 35%, ainda é
desviado pelo mercado informal, ndo fornecendo a seguranca alimentar devida;

¢ A sanidade dos rebanhos leiteiros é preocupante em algumas regiées que
ainda luta-se com enfermidades como a tuberculose;

e A baixa qualificacdo da m&o-de-obra desde o ordenhador até o executivo da
industria e varejo, dificultando o comprometimento integrado com a qualidade.

A qualidade do leite é definida por parametros de composi¢cdo quimica,
caracteristicas fisico-quimicas e higiene durante o processo e os teores dos solidos
encontrados no leite como proteina, gordura, lactose, sais minerais e vitaminas
determinam a qualidade da composi¢do, que, € influenciada pela alimentacao,
manejo, genética e racga do animal (MADALENA; MATOS; HOLANDA, 2001).

Em 2002 entrou em vigéncia a Normativa 51/ MAPA que estabeleceu limites
de Contagem de Células Somaticas (CCS) e Contagem Bacteriana Total (CBT) no
patamar de 1.000.000 células/ mL para ambas e a partir de 2005, fixando condi¢bes
e requisitos minimos de higiene e sanidade para a obtencdo e coleta da matéria-

prima, producdo e comercializacdo, permeando assim o0s niveis de qualidade do
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leite, ja que até entdo o pais ndo tinha limites para esses parametros (BARSZCZ,
LIMA; KOVALESKI, 2005; SANTOS, 2011).

Os autores citados acima comentam que, para a maioria dos consumidores,
nao se nota grandes diferencas em relacdo a qualidade do produto, pois como o
conhecimento sobre os processos produtivos sdo poucos, 0S principais critérios
avaliados sdo a seguranca, sabor agradavel e consideravel vida de prateleira, sendo
0 primeiro considerando a auséncia de residuos de antibidticos e inocuidade em
relacdo a transmissdo de doencas. Sendo assim, considerando que o grau de
exigéncia do consumidor € baixo, cabe ao poder publico, no caso, a inspecéo oficial,
determinar os padrées minimos aceitaveis de qualidade e seguranga e monitora-los.

Os mesmos autores relatam que existem visfes opostas sobre a qualidade,
levando em conta o ponto de vista entre os produtores e o laticinio, uma vez que 0s
produtores alegam que a producao de leite de qualidade gera maiores custos, seria
rentavel se o leite fosse pago por qualidade, o que ainda ndo ocorre em sua
plenitude. As empresas, por sua vez, afirmam que grande parte dos produtores nao
atende aos critérios minimos de qualidade em funcéo da concorréncia pela captacao
de leite, pois se um determinado laticinio tornar os padrbes de qualidade mais
rigidos, alguns produtores simplesmente mudariam para um laticinio com menor
exigéncia.

A alteracdo dos limites de CCS e CBT prevista para julho de 2011, seria a
medida que poderia reduzir os atuais problemas de qualidade e permitir mais tempo
para que o0s produtores e empresas possam atuar para reduzir as nao
conformidades. Entretanto, postergar prazos néo resolve os problemas, pois a atual
legislacéo previa uma caréncia de 3 anos para inicio da vigéncia efetiva de padrbes
minimos de qualidade, deixando de buscar os problemas iniciais como a falta de
capacitacdo do produtor, ndo pagamento por qualidade, deficiéncias de
infraestrutura (estradas, eletrificacdo, equipamentos) e falta de assisténcia técnica
(SANTOS, 2011; GUERRA, 2012).

A falta de assisténcia € visivel, dada a complexidade dos sistemas de
producédo e a vasta oferta de tecnologias, é necessario que o produtor tenha auxilio
técnico para a correta tomada de decisdes em relacdo ao manejo de ordenha,
controle e prevengcdo de mastite, limpeza e higienizacdo de equipamentos. Da
mesma forma, em um estudo do Diagnéstico da Cadeia Produtiva do leite de Goias
— FAEG, citado por SANTOS (2011), os produtores indicaram que a melhoria da
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qualidade do leite tem como pré-requisito basico uma boa assisténcia técnica,
pagamento por qualidade e oferta de financiamentos.

O principio de pagar o produtor por qualidade é estimula-lo via bonificacao
sobre um preco base com leite de boa qualidade, ou penaliza-lo quando o leite é
qualidade inferior. Com a IN 51/ 2002, a partir de julho/ 2008 0os mesmos critérios
foram reduzidos de forma idéntica para 750.000 (cél./ mL e ufc/ mL) e finalmente, em
2011 haveria a reducéo para 100.000 ufc/ mL e 400.000 cél./ mL, para CBT e CCS
respectivamente (BRASIL, 2002).

Entretanto, os produtores consideraram os parametros citados muito rigidos,
0 que dificultaria 0 enquadramento da maioria deles e assim, o MAPA novamente
postergou os limites e implantou a Instrucdo Normativa (IN) 62, pois as mudancas
gue estavam previstas ndo aconteceram (BRASIL, 2011; GUERRA, 2012). Segue
abaixo os limites maximos para CCS e CBT para as diferentes regifes brasileiras
com a implantagdo da IN 62.

Tabela 1 - Valores maximos para CBT e CCS nas regides brasileiras, segundo IN 62

Regides S', SE2 e CO3: Regides S, SE e CO: Reqides S, SE e CO:

de 01/01/2012 a de 01/07/2014 a a partir de
30/06/2014 30/06/2016 01/07/2016
Requisitos Regides N* e NE®: Regides N e NE: Regides N e NE:
de 01/01/2013 a de 01/07/2015 a a partir de
30/06/2015 30/06/2017 01/07/2017
CBT 600.000 300.000 100.000
CCS 600.000 500.000 400.000
FONTE: adaptado de BRASIL (2002), BRASIL (2011)
Lsul
2 Sudeste
3 Centro-Oeste
4 Norte
®> Nordeste

A nova legislagdo também estabelece o controle de parasitas e mastites e 0
controle rigoroso de brucelose e tuberculose, com o objetivo de obter certificado de

livres destas doencas.
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3.2 Pecuéria Leiteira no Chile

No Chile, as estatisticas sobre producéo de leite industrial datam desde os
anos 50 e em 2006 retrata um volume de leite processado anual de 1.818 milhdes
de litros. A X (décima) regido possui o maior numero de laticinios (24), seguida as
regibes VIII (17), Metropolitana (16) e IX (15) e é também a X regido a de maior
volume processado, aproximadamente 134 milhdes de litros de leite, que
corresponde a 50% do total no segmento industrial, e na sequencia segue a regido
Metropolitana e VIII, com una participacdo de 17% e 15%, respectivamente (INE,
2007).

Em relagdo a origem da matéria-prima, em 2006, aproximadamente 205
milhdes de litros de leite (78%) corresponderam a leite adquirido pelos laticinios e os
59 milhdes restantes sdo de producao prépria.

O setor leiteiro foi afetado por diversas situagdes durante o ano de 2009 entre
elas a crise econdmica internacional, a queda nos precos pagos ao produtor, 0
aumento nos precos de fertilizantes e grdos e as duas secas consecutivas nas
regides de Los Lagos e Los Rios, que séo responsaveis por aproximadamente 70%
da producéo de leite do pais (MASSARO, 2010). Mesmo com a queda nos precos
pagos ao produtor e o devido valor nutritivo do leite, o consumo da populacao
chilena é abaixo dos niveis recomendados pelos especialistas que € de 160 litros
per capita, e nesta época encontrava-se em torno de 128 litros.

Segundo Siqueira e Castilho (2010), a producéo de leite no Chile em 2009 foi
em média 133,6 milhdes de litros, ao passo que até novembro de 2010 a média
alcancada foi de 153,2 milhdes de litros, més que se destacou relatando um
percentual mensal de 19,90%. Ao considerar nivel nacional, durante o ano de 2009
0 preco mais baixo pago ao produtor foi em torno de $ 143 por litro (R$ 0,632),
registrado em setembro. Em media, o preco pago em neste mesmo ano foi de $ 153
por litro (R$ 0,677), comparado ao ano anterior de $ 197 (0,871) por litro.

Foi registrado em 2010 pela FAO, citada em Embrapa Leite (2012), que ao
considerar apenas paises da América, a América do Sul produziu em torno de 10,7%
do total da producéo de leite e o Chile participou com 1,4% do total, com volume de
2.530.000 toneladas.

Em julho de 2010 o recebimento de leite a nivel nacional foi de 116,3 milhdes
de litros, 1,3% acima de igual més no ano de 2009. Nos primeiros sete meses de

2010 manteve-se um aumento proximo a 8% dos volumes entregues a industria e
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entre janeiro e julho de 2010 os aumentos foram registrados nas regides de Los
Lagos e Los Rios, aumentando o processamento do leite em 19,6% e 11,0%,
respectivamente (LEWIS, 2010).

Com relacdo as exportacdes de lacteos, de acordo com a ODEPA (2011),
cresceram 39% no primeiro semestre de 2011 e os principais paises de destino,
segundo participacao, foram: México (23,3%), Venezuela (15,1%), Brasil (11,3%),
Estados Unidos (9,1%), China (6,9%), Peru (6,4%), Coréia do Sul (4,2%), Colémbia
(4,1%), Argélia (3,7%) e Costa Rica (3,5%).

Ainda em 2011, além da Argentina, o Chile ampliou o mercado para a
exportacdo de lacteos e o Brasil € um dos paises que tem sido destino de muitos
produtos chilenos. O Chile representou 6,9% das importacdes brasileiras no segundo
trimestre e no acumulado até junho, 3,5% do total de derivados de leite importados
pelo Brasil foi proveniente do Chile, no entanto, vem crescendo e ganhando
mercado, apesar do pouco volume produzido (LIMA FILHO, 2011).

Durante o ano de 2012 o recebimento de leite nos laticinios alcancou um
recorde de 2,119 milhdes de litros, o que significou um aumento préoximo a 16
milhdes de litros sobre o volume entregue em 2011 (0,7%) (ODEPA, 2013). E a
regido de Los Lagos produziu cerca 970.276 litros de leite e até maio deste ano
produziu 409.476 litros ODEPA (2013), sendo que até maio de 2013 foram captados
153 milhdes de litros no pais (ESTATISTICAS DO LEITE, 2013).

Alguns produtos lacteos tiveram queda na producdo industrial até maio de
2013, como leite condensado, creme de leite, doce de leite, manteiga e leite
fermentado, porém, houve aumento de 11,3% na producdo de queijos e 4,5% na
producdo de leite em pd e o leite fluido alcancou 168,6 milhdes de litros, 6,1%
superior ao ano anterior.

O preco meédio nacional pago aos produtores, para 0s cinco primeiros meses
de 2013 alcancou $198,88 por litro, 0 equivalente a R$ 0,878, registrando 1% a mais
que no ano passado e o0 preco em maio aumentou cerca de $ 18,64 (R$ 0,082) por
litro e isso ocorreu pelo bonus de inverno, pagos pela melhora nos soélidos do leite,
com aumento na gordura e proteina.

Ainda segundo ODEPA (2013), o recebimento de leite pelos laticinios Colun,
Soprole, Nestlé, Watt’'s S.A., Surlat, Quilliayes e outros foi de 24,1%, 22,3%, 22,3%,
11,8%, 6,4%, 2,8% e 10,5% respectivamente.
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3.3 Regiao de Los Lagos, Chile

O Chile € um pais da América do Sul que ocupa uma estreita faixa costeira
entre a cordilheira dos Andes e o oceano Pacifico, possui um territério com 4.300 km
de comprimento e, em média, 175 km de largura, o que lhe oferece um clima muito
variado, desde o deserto mais seco do mundo, o Atacama no norte do pais, um
clima mediterrdaneo no centro, até um clima propenso a neve ao sul, com geleiras,
fiordes e lagos (WIKIPEDIA, 2013).

O territorio chileno é dividido em regifes, que por sua vez sdo subdivididas
em provincias e para fins de administragédo local, as provincias séo divididas em
comunas, que para fins de censo se dividem em distritos. As comunas chilenas
equivalem aos municipios brasileiros, em geral, zona urbana e zona rural. O Chile
esta dividido em 15 regides, 54 provincias e 346 comunas, Los Lagos é a décima
regido, que € dividida em quatro provincias: Osorno, Llanquihue, Chiloé e Palena. A
capital de Los Lagos € a cidade de Puerto Montt.

De acordo com o censo de 2002 e estimativa para 2011, o pais possui em
namero de habitantes de 15.116.435 e 17.248.450, respectivamente, o que reflete
um répido crescimento populacional nos dltimos anos. A lingua oficial € o
castelhano (espanhol), a moeda utilizada é o peso chileno e o PIB de 319,4 mil
milhdes em 2012, pertence a 3,5% referente & agricultura, 37% a industria e 59,5%
a0 COMErcio e servigos.

Segue na sequéncia mapa com identificacdo de cada regido do Chile,
segundo Wikipédia (2013).
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Figura 1 - Identificac&o das regides do Chile
FONTE: Wikipédia (2013)

3.4 Fisiologia da Glandula Mam@éria, o Leite e sua Composicao

A glandula mamaria é uma glandula cutéanea e as glandulas, em especial, as
dos bovinos, estdo localizadas na regidao inguinal e possuem quatro tetos e
glandulas funcionais, que formam o Ubere (PARK e JACOBSON, 1996).

O Ubere é composto de duas metades, cada uma com dois tetos, que drena
uma glandula separada (um quarto), separado por tecido conjuntivo e um sistema
coletor de leite e além dos quatro tetos normais, podem existir também os tetos
supranumerarios, que normalmente sdo nao-funcionais.

A posicao e forma dos tetos tem importancia na facilidade de ordenha com
equipamento, uma vez que tetos muito grandes ou muito pequenos ou ainda que
apresentem um angulo muito aberto entre si, causam dificuldade de colocacéo e
manutenc¢ao das teteiras durante a ordenha (FONSECA e SANTOS, 2000).

A pele superficial dos tetos é bastante fina e a parede possui diversas fibras
musculares lisas e um extenso suprimento sanguineo e nervoso. A extremidade do
teto apresenta um orificio — esfincter ou canal do teto — que se comunica com a
cisterna do teto através do canal e é mantido fechado entre as ordenhas por um
grupo de fibras musculares. A integridade e manutengcédo dos tecidos do canal e

esfincter sdo de extrema importancia para a protecdo do Ubere contra bactérias
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causadoras, principalmente, de mastite. Todavia, 0 equipamento de ordenha tem
papel essencial, pois qualquer problema com niveis de vacuo, sistema de pulsacéo
deficiente ou sobre-ordenha podem causar lesdes no canal do teto, facilitando
assim, a entrada de microrganismos causadores de mastite. Vacas com esfincter
resistente e canal do teto com diametro reduzido, tém normalmente ordenha mais
lenta e s&o menos propensas a infec¢cbes intramamarias.

Em cada glandula o leite € produzido e armazenado em uma cisterna central,
a cisterna da glandula, que drena o leite para a cisterna do teto no momento da
ordenha e o leite sintetizado pelas células epiteliais flui para a cisterna da glandula
através de milhares de ductos, em que os menores recebem o leite produzido nos
alvéolos, que por sua vez comunica-se com ductos maiores formando l6bulos.
Grupos de l6bulos formam posteriormente, um lobo, que é drenado por um ducto
maior que se comunica com a cisterna da glandula.

Segundo Park e Jacobson (1996) e Fonseca e Santos (2000), a retirada
frequente do leite produz aumento das taxas de secrecdo e diminui as pressoes
intramamarias, e a remocao do leite da glandula mamaria € dependente de um
reflexo neuro-hormonal. Através do estimulo da ocitocina, ocorre a contracdo das
células mioepiteliais e o leite contido nos alvéolos € expulso para os ductos maiores
e depois para a cisterna da glandula e do teto.

E o estimulo da ordenha e a succdo que inicia o reflexo neural, que se
propaga dos tetos a medula espinhal até os nucleos paraventricular e supra-optico
do hipotalamo e ai, para a hip6fise posterior (neuro-hipéfise), onde a ocitocina é
descarregada para 0 sangue, pois nos rebanhos leiteiros as vacas devem ser
treinadas para responder ao estimulo do equipamento de ordenha e principalmente
do ordenhador, através do contato manual dos tetos antes do inicio da ordenha.

Apos o inicio da estimulacao, de 30 a 60 segundos, as unidades de ordenha
devem ser colocadas, com o objetivo de obter a completa remocéo do leite, uma vez
gue a ocitocina atua em aproximadamente 3,5 minutos.

Mesmo com excelente manejo de ordenha, uma parte do leite presente na
glandula mamaria ndo é ordenhado, chamado de leite residual, que pode variar de
10 a 25% do volume total de leite antes da ordenha e pode aumentar
consideravelmente caso ocorra algum distlrbio que cause desconforto para a vaca.

O reflexo de ejecédo do leite pode ser inibido por varios estimulos negativos ou

estressantes, como dor, medo e disturbios emocionais, que aumentam a liberacéo
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de epinefrina e norepinefrina (catecolaminas), que causam a contracdo dos
musculos lisos e podem bloquear a ligagdo da ocitocina até as células mioepiteliais.

Segundo Horst e Silva ([200?]) e Massaro (2009), o leite € um dos alimentos
mais completos e equilibrados, destacando-se por seu alto conteido de proteina e
calcio. Park e Jacobson (1996) ressaltam que o leite fornece energia na forma de
lactose e gordura, e aminoacidos na forma de proteina, além de ser também uma
fonte de anticorpos, vitaminas e minerais. O leite € essencial para o crescimento e
desenvolvimento dos mamiferos recém-nascidos, e em comparacdo com o leite
humano, o leite de vacas contem mais calcio, fosforo, tiamina, riboflavina e proteina,
mas apresenta menos carboidratos.

Park e Jacobson (1996) e Ribeiro (2008) relatam que a composi¢cdo média do
leite de vaca é de 87,5% de agua e 12,5% de solidos, dentre eles 3,5% de gordura;
3,2% de proteina, sendo 80% caseina e 20% proteina do soro, uma das fontes de
nitrogénio mais importantes na nutricdo humana; 4,8% de lactose; 0,8% de minerais,
entre eles os macro e micro minerais, principalmente o calcio; e 0,2% outros
componentes como vitaminas, enzimas, horménios.

A gordura do leite é de facil digestibilidade, além do valor nutricional, que esta
ligado as vitaminas A, D, E, K e caroteno, € rica em &acidos graxos essenciais, que
apresentam como beneficios a inibicdo de alguns tipos de cancer (intestino, mama e
estbmago), reducdo do colesterol total e niveis de triglicerideos, e alguns
componentes da gordura do leite evitam ocorréncia de céancer, como o &cido
linoleico conjugado (CLA) e o acido butirico (RIBEIRO, 2008).

Da mesma forma o Consumo de Leite no Brasil... (2013), relata que além de
saboroso e rico em nutrientes, o leite € um importante aliado no combate a
diferentes doencas, e, segundo citacdo da nutricionista diretora do Conselho
Regional de Nutricionistas de Minas Gerais (CRN9), Elisabeth Chiari, o leite é a
principal fonte de Calcio e Vitamina D, essenciais para a saude 0ssea e contracao
muscular (regulagdo dos batimentos cardiacos) e complementa ainda que além dos
beneficios citados, o leite aumenta imunidade, tornando-se um alimento importante
para uma saude adequada e ainda auxilia a ter um bom sono, pois contem
triptofano, aminoacido responsavel por relaxar os musculos e induzir ao sono. Para
as criancas, além dos beneficios relatados é essencial, pois auxilia no crescimento e

desenvolvimento cerebral.
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A lactose é o acgucar do leite, € pouco soluvel e além de apresentar menor
tendéncia de irritacdo das mucosas do estdmago, quando comparado a outros
acucares, atua no intestino promovendo o desenvolvimento de bactérias desejaveis
e inibindo o desenvolvimento de bactérias causadoras de doencas e é importante,
também, porque melhora a absor¢do de calcio, tem efeito levemente laxante, é
considerada uma fonte de energia persistente, pois € absorvida mais lentamente
(RIBEIRO, 2008).

Apesar de o leite de vaca ser rico em minerais, € um alimento pobre em ferro,
mas possui uma concentragcdo mais elevada que o leite humano, tornando-o uma
excelente fonte de calcio e fésforo, que sdo fundamentais para a formacédo e
manutencao de 0ssos e dentes.

Os beneficios da ingestdo do leite sdo muitos, dentre eles, a adequada
ingestdo de calcio durante a infancia e fase adulta, juntamente com atividade fisica
regular, garante a formacgéo de 0ssos mais densos, podendo ser uma medida eficaz
para prevenir a osteoporose, e criancas que nao bebem leite tém mais chances de
sofrer fraturas e de ter estatura inferior aguelas que bebem; e estudos indicam ainda,
que o consumo de célcio, pela ingestdo de produtos lacteos, estd associado a
reducado da hipertenséo arterial.

Deve-se levar em consideracdo que, mesmo o leite apresentando respostas
positivas e propriedades nutritivas, por ser proveniente de animais, alguns cuidados
devem ser tomados desde o controle sanitario do rebanho, higiene de ordenha até o
resfriamento do leite, estando livre de antibidticos, desinfetantes e adulterantes em
geral, devendo ser pasteurizado, de origem conhecida, para que chegue até
consumidor, pronto para beber, ndo colocando em risco a sua saude.

O consumo de leite, segundo recomendagbes da Organizacdo Mundial da
Saude (OMS) séo:

a) criancas abaixo de 9 anos: 500 mL/ dia (2 copos);

b) criancas de 9 a 12 anos: 750 mL/ dia (3 copos);

c) adolescentes: 1 L/ dia (4 copos) e

d) adultos: 500 mL/ dia (2 copos).

Segundo o Consumo de Leite no Brasil... (2013), apesar da grande producao
de leite no Brasil, o consumo de lacteos no pais ainda encontra-se abaixo do
recomendado pelo Ministério da Saude. De acordo com o Guia Alimentar Brasileiro,

publicacdo do Ministério da Saude, recomenda-se que o consumo de leite e
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derivados seja de pelo menos trés porcdes diarias, o equivalente a 200 Kg/ pessoa/

ano, todavia, no pais é consumido atualmente 35 kg a menos que o recomendado.

3.5 Definicao e Conceito de Mastite

A palavra mastite, derivada do grego, em que mastos significa “mama” e o
sufixo ite “inflamagao”, caracteriza-se por ser um processo inflamatoério da glandula
mamaria, que em grande parte é causada por microrganismos como bactérias e
fungos, ou até mesmo traumatismos ou lesdes no Ubere. A reacado inflamatéria € um
mecanismo para prote¢do a fim de eliminar os microrganismos, neutralizar suas
toxinas e ajudar a reparar os tecidos produtores de leite para que a glandula possa
voltar a funcionar normalmente (PARK e JACOBSON, 1996; FONSECA e SANTOS,
2000; PHILPOT e NICKERSON, 2000; FERRIANI BRANCO, 2010).

E uma das principais doencas que acomete os bovinos leiteiros e tem
ocorréncia em todo mundo, por ser causada por microrganismos comuns a todas as
regides (FERRIANI BRANCO, 2010; PEREIRA NETO, 2010).

Pereira Neto (2010) relata ainda que as perdas econémicas sao visiveis, das
quais: h& queda na producéo de leite, perda na qualidade do leite, maior custo de
producdo e o descarte prematuro de vacas por perda de um ou mais quartos
mamarios, que se tornam improdutivos. Sua magnitude varia conforme o agente
causador e a intensidade do quadro em gque o animal se encontra.

A infeccdo na glandula se apresenta assim que 0S microrganismos
causadores de mastite atravessam o canal do teto, se multiplicando no quarto
infectado e liberado toxinas. Esses microrganismos podem atravessar o canal do
teto de diversas formas, entre elas: entre ordenhas, se multiplicando; podem
ingressar através da pressdo exercida sobre a ponta do teto quando a vaca se
move; durante a ordenha pelas unidades, através do vacuo; durante aplicacdo de
antibiotico, em que as bactérias sdo empurradas para dentro pela insergcdo completa
da canula, através do canal do teto (PHILPOT e NICKERSON, 2000).

A figura abaixo descreve de forma didatica como se apresenta a infeccéo
intramamaria quando as bactérias (*) atravessam o canal do teto e ingressam ao
quarto (PHILPOT e NICKERSON, 2000), em que:

v'A: a aderéncia dos tecidos internos da glandula impede que as bactérias
sejam arrastadas durante a ordenha e permita que a infeccéo se estabeleca;

v'B: as bactérias podem ingressar nos alvéolos e multiplicarem-se;
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v'C: as toxinas produzidas pelas bactérias (flechas pequenas) causam danos
nas células secretoras de leite que, por sua vez, liberam substancias (flechas
maiores) a corrente sanguinea, aumentando a permeabilidade dos vasos
sanguineos;

v'D: isto permite que o soro e os leucdcitos migrem do sangue para os alvéolos.

Os leucdcitos fagocitam as bactérias e o soro dilui as toxinas bacterianas.

Figura 2 - Apresentacdo da infecgéo intramamaria.
FONTE: Philpot e Nickerson (2000)

Pereira Neto (2010) retrata que a interacdo entre as bactérias, vacas e
ambiente, juntamente com a acdo do homem e possiveis erros de manejo, criam
condicdes favoraveis para contaminacdo da glandula mamaria e o desenvolvimento
de mastite e Park e Jacobson (1996) relatam que a prevencado é a melhor forma de
controle.

Quanto a forma de manifestacdo, a mastite pode ser dividida em clinica e
subclinica e de acordo com o tipo de agente causador, as bactérias se agrupam em
duas classes: contagiosas e ambientais (NMC, 1987; PARK e JACOBSON, 1996;
FONSECA e SANTOS, 2000; PHILPOT e NICKERSON, 2000; FERRIANI BRANCO,
2010; PEREIRA NETO, 2010).
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3.5.1 Mastite Clinica

E a mastite mais facil de ser detectada, pois os sinais da inflamac&o podem
ser observados através dos exames rotineiros como palpacdo, exame visual,
formacgéo de grumos (teste da caneca de fundo preto), além dos sinais comumente
encontrados em processo inflamatério, como dor a palpacdo, aumento da
temperatura da glandula, Ubere duro, vermelhiddo e aumento de tamanho. A
secrecdo da glandula pode adquirir coloracdo desde amarelada até amarronzada,
ambos com formacao de grumos os quais também variam conforme a evolucdo da
doenca e pode haver febre em casos hiperagudos (FONSECA e SANTOS, 2000;
PHILPOT e NICKERSON, 2000; FERRIANI BRANCO, 2010).

Pesquisas apontam que um quarto infectado pode deixar de produzir durante
uma lactacdo aproximadamente 725 kg de leite, quando comparado a um quarto
sadio (FONSECA e SANTOS, 2000).

Segundo Philpot e Nickerson (2000), geralmente a mastite clinica é causada
em sua maioria, por estafilococos, estreptococos ou coliformes fecais e préaticas de
manejo adotadas como o selador e tratamento no periodo seco podem erradicar as
bactérias do género Streptococcus agalactiae e reduzir a prevaléncia de
Staphylococcus aureus, porém, ndao controlam a enfermidade clinica causada por

bactérias ambientais.

3.5.2 Mastite Subclinica

Segundo Fonseca e Santos (2000), Philpot e Nickerson (2000) e Rosa et al.
(2009), é mais dificil de ser detectada, pois a vaca ndo apresenta sintomas visiveis
do problema, porém, h4 uma notavel queda na producdo de leite que pode ser
observada pelo aumento na CCS e diminuicdo nos teores de caseina, lactose e
gordura do leite. A alta CCS pode ser observada atraves de testes de CCS no leite
ou através do Califérnia Mastite Teste (CMT).

Por ndo ser um problema visivel, muitos produtores ndo tomam consciéncia
da quantidade de leite que deixam de ordenhar, tampouco que a infeccédo pode ser
transmitida a outras vacas. As espécies de bactérias mais comumente associadas a
esta forma de infecdo séo os estafilococos, como o Staphylococcus aureus e outras
espécies deste e alguns estreptococos, como Streptococcus uberis e Streptococcus
agalactiae (PHILPOT e NICKERSON, 2000).
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Vale ressaltar ainda que a mastite subclinica € de 15 a 40 vezes mais
prevalente que a clinica, reduz a producao de leite e afeta a qualidade do leite, e
desta forma, pode-se considerar que € responsavel por 90% a 95% dos casos da
doenca (FONSECA e SANTOS, 2000; PHILPOT e NICKERSON, 2000). O CMT foi
desenvolvido como um meétodo pratico e de facil aplicagdo para o campo, a fim de
determinar de forma rapida a presenca deste tipo de mastite em cada um dos

quartos.

3.5.3 Mastite Contagiosa

De acordo com Fonseca e Santos (2000), as principais bactérias contagiosas
sdo Staphylococcus aureus, Streptococcus agalactiae, Corynebacterium bovis e
Streptococcus uberis, além de vérias espécies de Mycoplasma. Seu habitat é o
interior da glandula mamaria.

Apresenta baixa incidéncia de casos clinicos e alta incidéncia de casos
subclinicos, apresentando alta CCS. Manifesta-se de forma subclinica,
principalmente, e forma de transmissdo ocorre exclusivamente durante a ordenha,
na forma de: pano/ esponja ou similares para secagem dos tetos (quando utilizados
para varias vacas), maos do ordenhador e teteiras.

Staphylococcus aureus: microrganismo Gram-positivo, normalmente
encontrado colonizando o canal do teto, o interior da glandula maméaria ou na pele
do teto, especialmente se esta se encontra lesada com arranhdes ou cortes.
Apresenta-se geralmente na forma subclinica e aumenta a CCS. Rebanhos com
niveis de CCS de leite de tanque de 300.000 a 500.000 células/ mL, frequentemente
tem alta prevaléncia de quartos infectados.

Streptococcus agalactiae: bactéria Gram-positiva encontrada basicamente no
interior da glandula mamaria e a transmissao também ocorre principalmente durante
a ordenha e vale ressaltar que bezerras criadas em conjunto, recebendo leite
mastitico, podem adquirir a infec¢éo. Apresenta-se geralmente na forma subclinica e
estima-se que para cada caso clinico, pode haver até quarenta casos subclinicos.
Geralmente o quadro € considerado leve, ocorrendo forte edema, vermelhiddo ou
endurecimento da glandula. Assim como o Staphylococcus aureus, desencadeia alta
CCS, no entanto o S. agalactiae € um dos raros casos em um quadro de mastite que

pode determinar alta CBT, pois as vacas infectadas podem eliminar elevado niamero
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de colbnias de bactérias no leite, comprometendo assim, a qualidade do leite de
todo rebanho.

Corynebacterium bovis: também € um microrganismo Gram-positivo,
encontrado principalmente no interior da glandula mamaria e ducto do teto, sua alta
incidéncia no rebanho se deve a deficiéncia na desinfeccdo dos tetos apds a
ordenha.

Mycoplasma spp.: sdo a altamente contagiosos, geralmente diagnosticados
em rebanhos com mastite clinicas e resistente a terapia usada, além de ser menos
frequentes que S. agalactiae e S. aureus. As vacas infectadas podem aumentar o
nivel de CCS e eliminar colénias de bactérias no leite de forma variavel.
Frequentemente nos rebanhos pode ser observada através da introducdo animais
novos e sao susceptiveis a fémeas de todas as idades e qualquer etapa da lactacao.
Os casos que ndo respondem ao tratamento ha uma notavel diminuicdo na
producgéo de leite.

Para que se possa controlar a mastite contagiosa, devem-se seguir
basicamente trés principios basicos, entre eles:

1) diminuir a exposicao dos tetos aos patdgenos, através de correto manejo de
ordenha e desinfeccéo das teteiras entre vacas;

2) aumentar a resisténcia imunoldgica da vaca, através da nutricdo fazendo-se o
correto balanceamento da dieta e vacinacéo;

3) antibioticoterapia, ou seja, tratamento de vacas secas, tratamento dos casos

clinicos durante a lactacéo e tratamento de novilhas no pré-parto.

3.5.4 Mastite Ambiental

Fonseca e Santos (2000) cita que a mastite ambiental manifesta-se
normalmente em rebanhos bem manejados e com baixa CCS, pois a alta
prevaléncia de mastite subclinica e alta CCS em rebanhos com mastite contagiosa
oferece protecao parcial contra os agentes ambientais.

As principais bactérias ambientais estéo dividas em: coliformes e Streptococci
ambientais. S4o agentes que vivem preferencialmente no habitat da vaca, onde ha
esterco, urina, barro e camas orgéanicas.

E caracterizada por alta incidéncia de casos clinicos, normalmente de rapida
duracdo e ocorre em maior concentracdo nos momentos do pré e poés-parto, de

manifestacdo aguda. A maioria das novas infec¢cdes ocorre durante o periodo entre



32

ordenhas, embora existam casos durante a ordenha, principalmente quando h&
problemas de funcionamento do sistema de ordenha, ao contrario da mastite
contagiosa. Sao susceptiveis tanto em vacas em lactacdo quanto vacas secas e
novilhas, ressaltando que o confinamento dos animais predispde aumento na
ocorréncia deste tipo de mastite.

Coliformes: sao bactérias Gram-negativas que inclui E. coli, Klebsiella sp. E
Enterobacter sp., cujas taxas de novas infec¢cdes durante o periodo seco que
durante a lactacdo sdo quatro vezes maior, especialmente duas semanas apos a
secagem dos tetos e duas antes do parto. Geralmente sdo de curta duragdo, acima
de 50% dos casos duram até dois dias e 70% menos de trinta dias. Sua prevaléncia
€ de baixa porcentagem de quartos infectados no rebanho.

Streptococci ambientais: grupo de bactérias formado por Streptococcus uberis
e Streptococcus dysgalactiae. As taxas de novas infeccbes sdo as mesmas dos
coliformes e durante a lactacao, os primeiros 75 dias pds-parto apresentam maximo
risco de infeccdo e a taxa aumenta gradativamente em funcdo nimero de lactacdes.
Assim como os coliformes, sédo de curta duracdo, porém, 60% das infeccbes duram
menos de trinta dias e em torno de 40% das infec¢des presentes em uma lactagao
apresentam cura espontanea. No entanto, 18% podem tornar-se cronica e persistir
por mais de dez dias; a prevaléncia €, geralmente abaixo de 10% dos quartos.

Ainda segundo os autores, a taxa de infec¢Bes por patégenos ambientais é
afetada por diversas variaveis, entre elas: estagio de lactacdo, alta taxa no inicio da
lactacdo; época do ano, pois em épocas quentes e chuvosas do ano a taxa de risco
€ maior; numero de lactacdo, ocorrendo aumento de novas infec¢gdes em vacas mais
velhas; instalacdes, pois em manejos deficientes na higiene do ambiente predispde
a ocorréncia de infeccoes.

Ha dois principios basicos para o controle de mastite ambiental, entre eles:
diminuicdo da exposicao dos tetos aos patdbgenos e aumento da resisténcia da vaca.
Estes principios baseiam-se principalmente em controlar as condigbes do ambiente
gue a vaca se encontra inclusive a sala de ordenha, mantendo a integridade do
esfincter do teto, dieta adequada, vacinacdo e tratamento tanto de vacas secas
quanto dos casos clinicos na lactagéo.

Nos casos agudos de mastite, especialmente os causados por coliformes,
devem envolver principalmente a ordenha frequente com utilizacdo de ocitocina (6 a

8 vezes por dia), anti-inflamatorios e intensa fluidoterapia endovenosa.
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3.5.5 Métodos de Controle e Prevencao de Mastite

Segundo Fonseca e Santos (2000), ao iniciar um programa de controle de
mastite, 0 mesmo deve ser de forma integral, ou seja, adotar medidas de controle
tanto de mastite contagiosa quanto ambiental, pois ao adotar rigida higiene e manejo
na ordenha sem medidas de controle do ambiente como, por exemplo, barro, lama,
esterco, urina e cama organica, podendo obter queda significativa na CCS, seguida
de surtos de mastite clinica aguda causada por patdgenos ambientais.

Ruegg (2002) e Ferriani Branco (2010) acrescentam que o CMT auxilia na
verificagdo da saude dos quatro quartos do Ubere detectando qual quarto esta
infectado, e a CCS verifica a quantidade de células de defesa presentes na
composicdo do leite, podendo variar de 150.000 células/ mL até cinco milhdes
células/ mL, dependendo da severidade da mastite, com reducdo de 30% na
producdo de leite, causando também, mudanca e sua composi¢cdo como gordura,
proteina e lactose, porque em decorréncia do processo inflamatério, os constituintes
produzidos na glandula mamaria diminuem.

Para saber qual decisdo tomar, precisa-se detectar quais animais tém mastite
clinica e subclinica, para poder tratar e identificar ou eliminar os casos cronicos.
Algumas medidas podem ser tomadas, entre elas: capacitar o ordenhador para
realizar os processos de ordenha de forma higi€énica; monitorar os indices de
mastite, realizando testes como CMT a cada quinze dias e o teste da caneca de
fundo preto diariamente; manter a higiene do ambiente nos locais em que as vacas
se encontram; realizar tratamento de vacas secas; desinfetar as teteiras entre vacas,
sempre gue possivel; higiene na ordenha, que consiste em limpeza apenas dos
tetos com agua clorada quando necessario e imersdo dos tetos em solugéo
desinfetante, secagem com papel toalha descartavel.

Apés a ordenha, realizar imersdo dos tetos em solugcdo com iodo (pos-
dipping), mantendo os animais em pé até que o esfincter do teto se feche
completamente, diminuindo assim as mastites causadas por bactérias ambientais e
contagiosas, além de melhorar a qualidade do leite no quesito microbiolégico.

Taxa de novas infec¢cdes esta relacionada ao numero de casos Nnovos,
indicando assim se as medias de prevencdo da doenca estdo sendo efetivas ou nao
(FONSECA e SANTOS, 2000).
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Fonseca e Santos (2000) e Philpot e Nickerson (2000) citam os principais
métodos de controle e prevencdo de mastite: exame fisico do Ubere, exame das
caracteristicas fisicas do leite, CMT (California Mastitis Test) e WMT (Wisconsin
Mastitis Test).

3.5.5.1 Exame Fisico do Ubere
Consiste em identificar quaisquer alteracdes na glandula mamaria e deve ser

feito por palpacao imediatamente apés a ordenha, quando o Ubere esta vazio.

3.5.5.2 Exame das Caracteristicas Fisicas do Leite

Conhecido com “teste da caneca de fundo escuro”, consiste na retirada de 3 a
4 primeiros jatos de leite e que ao contrastar com a superficie de fundo escuro, tem
por finalidade observar a presenca de alteracdes no leite, como grumos ou coagulos,
pus, sangue ou leite aquoso. Deve ser realizado antes de todas as ordenhas,

lembrando que esta pratica traz consigo o beneficio do estimulo a ejecéo de leite.

3.5.5.3 California Mastitis Test (CMT)

E um dos testes mais populares e praticos para diagnosticar a mastite
subclinica e seu principio baseia-se na estimativa da CCS no leite. Para ser
realizado, utiliza-se detergente aniénico neutro, que atua rompendo a membrana das
células presentes na amostra de leite, liberando o material nucléico (DNA), que
apresenta alta viscosidade. Desta forma, o resultado deste teste se d4 em funcao do
grau de viscosidade da mistura de partes iguais de leite e reagente (2 mL), em
bandeja apropriada, em que o resultado € expresso em cinco escores. Segue abaixo

tabela da relacao entre o resultado do CMT e a CCS.
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Tabela 2 - Relacédo entre o escore do CMT e a CCS de amostra de leite

Escore Viscosidade CCS (cel./ mL)
0 Ausente 100.000
- Leve 300.000
+ Leve/ moderada 900.000
++ Moderada 2.700.000
+++ Intensa 8.100.000

FONTE: Fonseca e Santos (2000)

Na tabela a seguir, pode-se observar a relagdo entre os principais métodos de

diagndstico da mastite subclinica e as perdas na producédo de leite.

Tabela 3 - Relacdo entre CMT, CCS e perdas na producao de leite

Escore CMT CCS (cel./ mL) Perdas na producéao de leite

140.000
0 5%
165.000

195.000
Tragos 260.000 8%
240.000

380.000
1 920.000 9% a 18%
1.200.000

1.525.000
2 1.800.000 19% a 25%
2.180.000

FONTE: adaptado de Fonseca e Santos (2000)

3.6 Contagem de Células Somaticas (CCS)

A mastite € definida como uma inflamacédo da glandula mamaria e essa
resposta inflamatéria apresenta como consequéncia, o0 aumento no numero de
leucdcitos de origem sanguinea que sdo transportados para dentro do lumen
alveolar. Sendo assim, o termo “células somaticas no leite” é utilizado para designar

todas as células presentes no leite, que incluem as células de origem do sangue —
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leucécitos — e células de descamacao do epitélio glandular secretor (FONSECA e
SANTOS, 2000).

O método eletrénico de CCS apresenta diversas vantagens em relacdo a
outros métodos como o CMT, pois pode ser automatizado, possibilitando maior
rapidez e precisdo dos resultados; € possivel conservar as amostras em temperatura
ambiente e enviar para laboratorio via correio; e, por ultimo, porém ndo menos
importante, os resultados da CCS nao sofrem influéncia da interpretacdo de quem
faz o teste como no CMT e assim, os resultados de diversos rebanhos podem ser
comparados entre si.

O nivel de infec¢do da glandula mamaria do rebanho é o fator de maior efeito
sobre a CCS, porém, h& outros fatores de efeito indireto como o aumento na CCS a
medida que avancam a idade da vaca e o estagio de lactacdo. No entanto, em vacas
nado-infectadas ndo ha alteracdo de CCS e este aumento observado é associado a
maior probabilidade de o animal ter-se infectado ao longo da lactagéo.

Entre outros fatores, o que pode aumentar a CCS é a estacdo do ano e o
estresse térmico, pois nessas condi¢cdes 0s animais apresentam menor ingestao de
alimentos e consequentemente, ha menor producdo de leite, levando a maior
concentracdo dessas células na glandula mamaéaria.

Fonseca e Santos (2000) e Madalena, Matos e Holanda (2001) retratam que a
CCS do leite é um indicativo da prevaléncia de mastite e da qualidade da
composicdo do leite. Menores perdas na producédo sao identificadas em rebanhos
com baixas CCS e produzem leite com melhor qualidade, tanto do ponto de vista
nutricional quanto do processamento e ainda, tem sido mostrado que esses
rebanhos utilizam menos antibibticos para tratamento de mastite durante a lactagéo,
e apresentam menor risco de contaminacao do leite com residuos.

A alta CCS também acarreta perdas econdmicas aos laticinios, pois causa
reducdo nos componentes do leite, o que leva a diminuicdo do rendimento industrial
de derivados e de sua qualidade final, reduzindo o tempo de vida de prateleira
(FONSECA e SANTOS, 2000; BARSZCZ; LIMA; KOVALESKI, 2005).

3.6.1 Contagem de Células Somaticas e sua Influéncia na Composicéo do Leite
Segundo Ribas (2013), a medida que a CCS aumenta, aumentam também a
gordura, proteina e os sélidos totais no leite, porém, a lactose diminui drasticamente.

Isso ocorre porque segundo Noro, citado em Ribas (2013), com os elevados niveis
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de mastite nos rebanhos, a gordura pode estar concentrada no leite quando a
producéo € reduzida mais intensamente que sua sintese.

Segundo Cunha et al. e Santos e Fonseca, citado em Ribas (2013), relatam
gue paralelamente ao aumento das proteinas séricas no leite, ocorre diminuicdo na
concentracdo de caseina, devido a degradacdo da caseina pelas proteases de
origem bacteriana, dos leucécitos e do sangue, e também devido a sua reduzida
sintese.

O aumento nos sélidos pode ser atribuido a reducéo da producao de leite ser
mais acentuada que o decréscimo da producédo de gordura, ocorrendo concentracao
desse componente, tendo em vista a alta incidéncia de mastite nos rebanhos
estudados.

Ja a lactose, segundo diversos autores citados em Ribas (2013), vacas com
altas CCS apresentam diminuicdo na concentracdo de lactose no leite devido a
passagem da mesma para 0 sangue, que pode ser comprovado pelas elevadas

concentracfes de lactose no sangue e na urina de vacas com mastite.

3.7 Contagem Bacteriana Total (CBT)

Segundo informacdes de Horst e Silva ([2007?]), além de ser um alimento de
alto valor nutritivo, o leite também é um excelente meio de cultivo de bactérias, pois
ao ser retirado da glandula mamaria ja contém alguns microrganismos, podendo ser
contaminado posteriormente durante qualquer outro processo que se segue até o
consumo.

Os autores afirmam que a importancia das bactérias no leite varia conforme o
tipo, acdo sobre os componentes, capacidade de permanecerem viaveis e de se
multiplicarem, comprometendo assim a qualidade do leite e a saide do consumidor.
Ao sofrer degradacdo por microrganismos, o0 leite reduz seu valor para
industrializagdo e muda as caracteristicas dos derivados lacteos. A quantidade de
bactérias, a significancia e o impacto dependerdo do tipo de bactéria e o posterior
tratamento do leite.

Ainda segundo os mesmos autores, os tipos de bactérias encontradas no leite
sao: psicrotréficas, mesofilas, termaofilas, termo-resistentes.

e Bactérias Psicrotroficas: se multiplicam em temperaturas abaixo de 7°C,
embora a temperatura Otima de crescimento se situe entre 20 e 30°C. Os principais

géneros encontrados no leite, Gram-positivos, sdo a Achromobacter, Acinetobacter,
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Alcaligenes, Flavobacterium e Pseudomonas; e os Gram-negativos sdo Bacillus e
Clostridium. Esses tipos de bactérias sdo eliminadas na pasteurizacdo, porém
algumas enzimas produzidas pelas bactérias Gram-negativas, e 0Ss esporos
produzidos pelas Gram-positivas, sdo termo-resistentes, ocasionando alteracdes das
caracteristicas normais do produto. Essas bactérias sdo normalmente encontradas
na dgua e em vasilhames que ndo foram lavados adequadamente. Produzem dois
grupos de enzimas: a protease e a lipase, ambas causam alteracdes fisicas e
sabores indesejaveis ao leite.

e Bactérias Mesdfilas: sdo capazes de se multiplicarem entre 10°C e 45°C, e
temperatura ideal em torno de 30°C. Esse grupo é importante porque inclui a maioria
dos contaminantes do leite, podendo atingir altas contagens quando o leite é
mantido a temperatura ambiente.

e Bactérias Termofilas: podem atingir grandes populagbes, no entanto, sao
encontradas normalmente em pequeno numero, mas em determinadas situacdes.
Elas se multiplicam entre 20°C e 37°C e sao capazes ainda, de se multiplicar em
temperaturas acima de 50°C. Os principais géneros encontrados séo os Bacillus e
Clostridium, encontrados no esterco, em silagens e no solo.

e Bactérias Termo-Resistentes: sdo consideras aquelas que sobrevivem a
pasteurizacdo, porem, ndo se multiplicam a temperatura em que se realiza este
processo. Por ndo morrerem neste processo, podem contaminar os utensilios e se
ndo houver uma correta limpeza dos utensilios, o leite que passar posteriormente
por eles ir4 se contaminar. Pertencem ao Género Microbacterium.

Comenta-se também as fontes de contaminacao do leite, das quais segue:

e Infeccdes Intramamarias: € uma grande fonte de contaminacdo bacteriana
para o leite sdo consideradas contagens de até 1.000 UFC/ mL, em infeccbes
subclinicas entre 1.000 e 10.000 UFC/ mL, e em infec¢bes clinicas podem atingir
1.000.000 UFC/ mL, isso para agentes como Staphylococcus aureus e 100.000.000
UFC/ mL em infec¢des por Streptococcus uberis ou E. coli.

e Superficie do Teto do Animal: variam conforme as condigbes do ambiente em
gue as vacas se encontram, podendo apresentar-se em grande quantidade. Mesmo
que visualmente os tetos limpos parecam limpos, podem carregar contaminacao

bacteriana.
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e Equipamentos, Acessorios e Utensilios de Ordenha: constituem um foco
muito importante da contaminacéo do leite, desde o equipamento de ordenha até o
utensilio utilizado apos a pasteurizacdo, devendo ser corretamente higienizados e
desinfetados, pois constitui um meio favoravel para a proliferacdo dos
microrganismos. Quando houver problema com alta contagem de bactérias totais,
deve-se primeiramente avaliar se o programa de limpeza e desinfeccédo do sistema
de ordenha e o tanque resfriador de leite estdo sendo eficientes.

e Sistema de Resfriamento: quando inadequado, contribui para a proliferacdo
de bactérias, contudo, a correta higienizacdo do tanque de resfriamento também é
de grande importancia para evitar a contaminagdo por microrganismos. O leite
deverd ser resfriado imediatamente e estocado a uma temperatura média de 4°C,
prevenindo-se assim, 0 crescimento bacteriano.

e Contaminacdo pelo Meio Ambiente: ambientes com acumulo de sujeira
também propiciam um aumento da populacdo microbiana, contribuindo desta forma,
para a contaminacéo do leite.

e Manipuladores e Ordenhadores: pessoas designadas para a ordenha e
manipulagéo do leite pode ser uma fonte de contaminacdo do leite, devendo ser
passar por treinamentos adequados.

e Agua: é utilizada tanto para a limpeza dos tetos quanto para a limpeza do
equipamento de ordenha e deve ser de boa qualidade, sem presenca de
contaminantes, como coliformes. Contudo, a presenca de bactérias na dgua também
compromete a qualidade do leite, ocasionando alta contagem de bactérias. E
importante fazer analise microbiol6gica da agua.

A melhor forma de controlar as bactérias sdo entre outros fatores, controle da
mastite nos rebanhos; adequada higiene nos ambientes; qualidade da agua utilizada
para higienizacao dos tetos do animal; sistema de resfriamento adequado do leite;

Assim, é importante a conscientizacdo dos produtores, técnicos e industrias

com relacdo aos cuidados a serem tomados, para que se obtenha um leite com

baixa contagem bacteriana, e como consequéncia, um produto com qualidade.

3.8 Coletas de amostra de leite
Segundo SANTOS (2012), para fins de fiscalizacdo e pagamento por

qualidade, um passo importante para melhoria na qualidade do leite é o
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procedimento de coleta de amostras de leite e andlise laboratorial, sendo assim, a
correta coleta, armazenamento e transporte das amostras até a andlise, no
laboratorio, passa a ser fundamental, pois dependendo desses fatores é que os
resultados obtidos podem ou néo retratam a realidade e induzir a uma equivocada
tomada de decisdo. Os principais fatores criticos para coleta de uma amostra
representativa sdo: mao de obra, materiais e utensilios utilizados, procedimentos de
coleta e transporte.

A amostra deve ser representativa, dependendo de padronizacdo de
procedimentos, e desta forma, o motorista do caminh&o de coleta do leite passa a ter
importante para correta coleta e consequentemente confiabilidade dos resultados,
devendo ser constantemente capacitado.

Ainda segundo o mesmo autor, 0os materiais utilizados nas coletas devem ser
bem identificados. Para as andlises de composicédo e CCS, recomenda-se 0 uso de
frasco plastico com capacidade de cerca de 40 mL, com adi¢cdo de conservante
bronopol (na forma de comprimidos), com concentracdo de 0,02 e 0,05%. Para as
analises de CBT, recomenda-se o uso de frascos estéreis e conservante azidiol
(azida sobdica e cloranfenicol), para € impedir o crescimento microbiano nas
amostras de leite durante o transporte e armazenamento da amostra antes da
andlise.

ApoOs a agitacdo do leite no tanque, o responsavel pelas coletas deve retirar
duas amostras, sendo elas uma para CCS e a outra para CBT, separadas, coletadas
pela tampa do tanque e ndo pela valvula de saida com o uso de uma concha de
cabo longo, devidamente higienizada, que possa ser mergulhada para coletar
amostra representativa de leite. Apos a coleta, as amostras devem ser armazenadas
em recipiente refrigerado, de preferéncia com gelo reciclavel. Os resultados de CCS
e CBT séo satisfatorios quando a amostra € analisada em no maximo quarto dias
entre a coleta a e analise.

A realizacdo de analises individuais, de vacas, para determinagdo da CCS é
um dos fundamentos de um programa de controle de mastite. Com os resultados de
CCS individual pode-se identificar a prevaléncia da mastite subclinica no rebanho,
monitorar a ocorréncia dos novos casos e dos casos cronicos, assim como estimar

as perdas decorrentes da mastite.
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3.9 Manejo de Ordenha Mecanizada

Além de reduzir a incidéncia de novas infec¢Bes intramamarias, o manejo de
ordenha tem como objetivo, promover um bom estimulo de ejecéo de leite e garantir
sua qualidade.

Este manejo compreende as atividades realizadas dentro e fora da sala de
ordenha, inicialmente com a condugdo dos animais para a ordenha de forma
tranquila e sem agressdes, evitando o estresse que desencadeia a liberacdo de
adrenalina e que consequentemente bloqueia acéo da ocitocina, e posteriormente, a
condicao do ambiente da sala de espera, ventilada, com bebedouros e se possivel,
sombreada (FONSECA e SANTOS, 2000).

Um correto manejo de ordenha é importante para o controle de mastite e ndo
existe um manejo Unico para as propriedades, pois cada uma apresenta uma
situacdo particular que varia desde o numero de animais, padrdo genético até
modelo e tamanho da sala de ordenha. O que deve existir sdo principios e métodos
gue devem ser empregados de forma integral mantendo-se um padrao, ou seja, ndo
deve haver diferencas significativas na execucéo das tarefas, isso para propriedades
que possuem Vvarios ordenhadores, pois caso as rotinas possuam essa variagao,
podera resultar em reducdo da producao de leite de até 5% na lactacéo.

Para que os ordenhadores tenham os padrbes citados, devem-se expor 0s
procedimentos padrées de ordenha na sala de ordenha, pois sdo fundamentais para
obter leite de qualidade. Se forem implementados bons procedimentos de ordenha,
os resultados seréo vacas sendo ordenhadas em menor tempo, melhor qualidade do
leite e, consequentemente, maiores lucros (WESTFALIA, 2006).

Os ordenhadores devem vestir luvas para ordenhar, pois qualquer rachadura
ou machucado nas maos desprotegidas é um foco para proliferacdo de bactérias,
especialmente a Staphylococcus aureus, altamente contagiosa. Ainda assim devem
certificar-se de manter as luvas limpas ou troca-las no caso em que se encontrem
muito sujas.

No momento em que as vacas entram na sala e se posicionam, 0S
ordenhadores devem observa-las procurando aquelas que foram tratadas, possuem
qguartos inchados ou lesdes nos tetos, todavia, a identificacdo desses animais com
tinta, fita ou outra forma visivel € de grande importancia para uma prevencao futura

de problemas mais sérios com a saude do Ubere.
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A ordem que as vacas sdo ordenhadas geralmente é definida com base no
diagnostico de mastite, das menos infectadas para as mais infectadas e este deve
ser aplicado com a finalidade de evitar a transmissdo da mastite contagiosa no
momento da ordenha (ROSA et al., 2009).

Como a presenca de pélos no Ubere facilita a retencéo de particulas da cama
e esterco, uma medida simples e que facilita a preparacdo do Ubere antes da
ordenha, é a remocao dos pélos, que possui outras vantagens: reducdo do acumulo
de matéria organica (esterco, lama, sujidades); diminuicdo do tempo para
preparacdo do Ubere antes da ordenha; maos e teteiras mais limpas; melhora da
acdo do desinfetante; tetos mais limpos e secos; menor risco de ocorréncia de
mastite ambiental; e consequentemente, menor CCS e CBT (SANTOS, 2009). Para
a remocao dos pélos recomenda-se o corte (tosquia) ou a queima, com cautela.

A estimulag&o provoca o relaxamento da musculatura do esfincter e ductos e
pode estender-se desde a entrada na sala de ordenha, a eliminagdo dos primeiros
jatos e a massagem, até a limpeza e secagem dos tetos, na qual desencadeia a
liberacdo de ocitocina pela hipdéfise, hormbnio responsavel pela contracdo das
células mioepiteliais e consequente descida do leite, havendo menor volume residual
e maior producao (FONSECA e SANTOS, 2000; WESTFALIA, 2006).

Ao eliminar os primeiros jatos, os ordenhadores podem detectar de forma
prematura a mastite clinica, e se certificar de que qualquer leite anormal ndo sera
misturado leite do tanque e ao detectar leite anormal, o ordenhador deve seguir com
o protocolo de tratamento adequados.

Apés isso, lavam-se os tetos, e ndo o Ubere, com agua corrente apenas se
estiverem sujos, empregando o minimo possivel de 4gua, para que nao escorra até
0 copo das teteiras, entre no copo e termine no tanque de leite levando
microrganismos indesejaveis ou até mesmo contribuir para o risco de mastite.

Em seguida faz-se o pré-dipping, que € a desinfeccdo dos tetos antes da
ordenha, um método eficaz no controle da mastite ambiental e recentes pesquisas
mostram eficiéncia no controle da mastite ambiental. Deve-se fazer a imersao
completa dos quatro tetos com produto desinfetante, com o copo aplicador limpo, e o
produto deve permanecer nos tetos tempo suficiente para poder atuar contra as
bactérias presentes, por no minimo 20-30 segundos, depois, secar com papel-toalha
descartavel. Aléem da desinfeccdo, € um dos meios mais efetivos de diminuicdo das

infeccdes intramamarias decorrentes de patdgenos ambientais.



43

Solucdes desinfetantes tradicionais utilizadas como pré-dipping sao:
hipoclorito de sddio 2%, iodo 0,3% e clorexidina 0,3%.

Os conjuntos de ordenha devem ser colocados com a menor quantidade de ar
possivel e alinhamento adequado a fim de minimizar os deslizamentos de teteiras e
maximizar o fluxo do leite Os copos das teteiras ndo devem entrar em contato com o
deck da sala e se houver esse contato, deve haver desinfecgao imediata.

Os ordenhadores ndo devem puxar o conjunto de ordenha sem cortar o
vacuo, observando o fluxo de leite no coletor. No entanto, o uso de extratores
automaticos tem sido benéfico e tem aumentado consideravelmente, porém, ainda €
necessario que faca a configuracdo adequada do extrator para que nao ocorra sobre
ou sub-ordenha.

AplOs a remocgao do conjunto, o proximo passo a ser realizado € o pos-
dipping, que deve ser obrigatoriamente utilizado em todos os rebanhos, sendo
importante a imersdo completa dos tetos em solucdo desinfetante eficaz. Ndo é
recomendada a utilizacdo de spray, pois 0 mesmo nao possibilita a completa
cobertura e toda a superficie dos tetos. Os melhores resultados tém sido obtidos
com: iodo 0,7% a 1%, clorexidina 0,5% a 1% e cloro 0,3% a 0,5% (4% hipoclorito de
sodio).

E recomendado manter as vacas em pé, fornecendo alimento por pelo menos
uma hora apés a ordenha, com objetivo de permitir que o canal do teto se feche
completamente antes das vacas se deitarem.

Deve-se ressaltar que, tanto para o pré quanto para o pos-dipping, 0S copos
aplicadores sdo mais efetivos por ndo permitir que o desinfetante que entrou em
contato com teto volte para o copo, porém, deve-se jogar a solucdo que estiver suja,
pois com o aumento da carga de detritos organicos no copo reduzira a efetividade

do desinfetante, ndo surtindo efeito adequado.

3.10 Cuidados do Ordenhador

O ordenhador tem como principal fungao a realizagdo da ordenha, envolvendo
todos os procedimentos necessarios para que ela seja bem conduzida. Segundo
Coser, Lopes e Costa (2012), o ordenhador € o principal responsavel pela qualidade
do leite que chega a industria, o que requer sua conscientizacdo quanto a
responsabilidade e aos hébitos de higiene. Essa conscientizacdo do ordenhador

reflete em questdes salariais, sociais, culturais e, geralmente, é lento e gradual.
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As maos dos ordenhadores podem ser uma fonte de patégenos causadores
de mastite, como o Staphylococcus aureus, e desta forma, tem-se sugerido o
controle de lesbes nas maos com utilizacdo de luvas de latex ou vinil durante a
ordenha. Assim, recomenda-se programa de treinamento aos ordenhadores, para
condiciona-los a lavar e desinfetar as méos antes, durante e apds as ordenhas.

Rosa et al. (2009) citam que € de fundamental importancia que o ordenhador
cuide de sua saude e higiene pessoal, realizando exames de rotina, tomando
atencao especial para brucelose e tuberculose. A adocao de procedimentos basicos
de higiene, como lavar as mé&os antes, durante e depois das ordenhas; lavar as
maos apods ir ao banheiro; manter cabelo preso e unhas cortadas; e usar roupas,
aventais e botas limpos e aptos para a funcédo; contribui para a melhoria da saude
tanto do ordenhador quanto das vacas e a qualidade do leite.

Comentam ainda que, além das atividades de ordenha e manejo geral do
rebanho, o ordenhador deve cumprir os horarios de ordenha, preparar as
instalacdes, acompanhar a saude das vacas e a qualidade do leite; lembrando
também que as vacas sdo animais que estabelecem rotinas, sendo evidente a

definicdo de horarios especificos para a ordenha, alimentagcéo e descanso.

3.11 Correta Higienizacdo do Equipamento de Ordenha e Tanque de Leite

Segundo Santos (2004), principal objetivo da limpeza e desinfeccdo é fazer
com que 0 equipamento ndo aumente a carga microbiana do leite ap6s a sua
ordenha. Hoje o0s modernos sistemas de ordenha requerem adequados
procedimentos de limpeza, pois apresentam grandes superficies de contato. Os
residuos de leite aderidos as superficies sdo ideais para a multiplicacdo bacteriana,
contaminando o leite durante a ordenha, uma vez que o fluxo de leite levam essas
bactérias para dentro do tanque resfriador. Mesmo que a propriedade conte com um
excelente sistema de resfriamento do leite e com bom controle de mastite no
rebanho, se a limpeza for deficiente, haverd condicdes muito favoraveis ao
desenvolvimento de microrganismos no interior do equipamento, o que elevara
significativamente a contaminagéo do leite.

Santos (2004) cita ainda que o leite deve ser resfriado imediatamente apos a
ordenha, & uma temperatura de 4°C, dentro de até duas horas. Os principais fatores
gue afetam a eficiéncia da limpeza de equipamentos de ordenha e utensilios séo:

tempo, temperatura, volume, concentracdo do detergente, velocidade e turbuléncia
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das solugbes de limpeza, e drenagem adequada. A limpeza e desinfeccdo devem
ocorrer da seguinte maneira:

v’ Limpeza do equipamento de ordenha e utensilios: deve-se iniciar
imediatamente apds a ordenha, enquanto as tubulacdes estdo mornas e os residuos
ainda ndo se formaram, desconectando a tubulacdo de leite do tanque e deixar
drenar todo residuo da unidade final e bomba de leite.

Para ordenha com limpeza por circulacdo, € recomendada a limpeza manual
externa das unidades de ordenha e mangueiras, antes de acopla-las na linha de
limpeza, fechando o circuito por onde as solugdes de limpeza serdo circuladas, a
partir do tanque de limpeza, utilizando-se os seguintes ciclos de limpeza:

[) Enxague inicial: com agua morna, pelo menos 35°C. Nao recircular esse
enxague e descartar a 4gua apos a passagem pelo equipamento.

II) Limpeza com detergente alcalino clorado: a temperatura inicial deve ser de
70°C e no final do ciclo ndo deve baixar de 40°C. isso durante, aproximadamente 10
minutos;

[II) Limpeza com detergente acido: a agua deve ser fria e a duracdo € de
cerca de 5 minutos. Normalmente é recomendada pelo menos duas vezes por
semana e depende da qualidade da agua (quanto a sua dureza);

IV) Desinfec¢ao ou sanitizacdo: a solugao deve apresentar de 100 a 200 ppm
de cloro disponivel. O produto mais usado é o hipoclorito de sédio (NaOCI) e o
tempo de acéo deve ser de pelo menos 5 minutos.

v A limpeza do tanque deve ser imediatamente apds a retirada do leite. O
tanque deve ser dimensionado de acordo com o volume de producdo, além de
possuir um termémetro de facil acesso para leitura da temperatura. Assim como o
equipamento de ordenha, o tanque de expansdo pode ser local de acumulo de
residuos de leite, sendo assim, para a limpeza manual recomendam-se as seguintes
etapas:

) Enxague: apds o esvaziamento do tanque, enxaguar a superficies com
agua morna a 35°C.

II) Limpeza com detergente alcalino: de acordo com recomendacdo do
fabricante, deve-se preparar cerca de 5 a 10 litros de solucdo de detergente alcalino
clorado a 50°C, e esfregar todas as superficies com escova apropriada,
especialmente a pa do agitador e a saida do leite.
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lIl) Enxague e sanitizacdo: pode-se utilizar uma solucdo de detergente acido
para reduzir a formacao de pedra do leite, apos a limpeza com detergente alcalino.
Antes da proxima utilizacdo do tanque, € importante utilizar uma solucéo
desinfetante a base de cloro para reduzir a contaminagcdo, tomando-se o cuidado

para drenar completamente todo o contetudo do desinfetante.

3.12 Terapia de Vacas Secas

Segundo Santos e Fonseca (2000), a glandula mamaria necessita de um
periodo ausente de lactacdo, antes do parto, com o objetivo de aperfeicoar a
producdo de leite na préxima lactacdo. Cita ainda que o periodo seco deve durar
pelo menos 60 dias e que apenas 45 pode acarretar em diminuicdo da producéo de
leite; € neste periodo que a taxa de risco de ocorréncia de novas infeccdes
intramamarias atinge seu pico, aumentando consideravelmente o numero de quartos
infectados na proxima lactacdo. Ainda segundo o mesmo autor, a terapia de vaca
seca € o tratamento com antibiotico, via intramamaria de todos os quartos de todas
as vacas no dia da secagem. As vantagens de se adotar essa pratica sao:

e taxa de cura mais alta que a do tratamento durante a lactacao;

¢ utilizacao de antibiéticos de longa acdo e em altas concentracées;

e diminuicdo drastica de novas infec¢oes;

e regeneracgdo do tecido a mamario lesado;

¢ reducdo de incidéncia de mastite clinica no pos-parto;

e tratamento seguro, ndo causando riscos de contaminacdo do leite com
antibiéticos.

Sendo assim, para a secagem das vacas é necessario um manejo com 0
intuito de reduzir a producdo durante a semana anterior a secagem, retirando o
concentrado de sete a dez dias oferecendo apenas volumoso de média qualidade
(silagem ou feno, de preferéncia). No dia da secagem, procede-se a esgota
completa, podendo-se fazer o repasse manual ap6s a retirada da maquina, e apos
esse isso, aplica-se um desinfetante por meio de imersdo completa dos tetos,
executando o procedimento de tratamento intramamario com antibidtico especifico

para vacas secas.
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4. MATERIAL E METODOS

Os dados utilizados neste trabalho foram coletados de 64 propriedades
atendidas pelos servicos de qualidade de leite da empresa AEB Andina S.A.,
verificados no periodo de 15 de abril a 05 de julho de 2013 na regido de Los Lagos —
Chile, a fim de avaliar a qualidade do leite.

4.1 Origem dos dados

Os dados foram coletados através de um questionario contendo informacdes
bésicas ligadas a qualidade do leite, em que as anota¢cBes eram feitas de acordo
com que as visitas eram realizadas.

A grande parte das propriedades atendidas sofre com o barro, especialmente
no inverno, em que ha muita chuva e frio intenso, dificultando o manejo tanto de
ordenha quanto dos animais em relacdo a higiene a ser mantida. Destas
propriedades havia pequenos (10 a 50 vacas), médios (60 a 250) e grandes (acima
de 250 vacas) produtores, porém, independente do tamanho, o cuidado com a
qualidade do leite era visivel, inclusive a UFC encontrada, para todas, era < 50.000
ufc/ mL.

Foram realizadas anotacbes de acordo com o manejo de ordenha e de
equipamento respectivamente, com respostas para SIM ou NAO na sequéncia
abaixo:

1) Os ordenhadores utilizam luvas plasticas?

2) Ordenhadores com macacéo/ avental para ordenhar?
3) Lavam-se os tetos com agua?

4) Ha uso excessivo de agua?

5) Executam pré-dipping?

6) Executam po6s-dipping?

7) Utilizam papel-toalha para secar os tetos?

8) Executam desinfeccao das teteiras entre vacas?

9) As vacas recebem concentrado durante a ordenha?
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10) As vacas sao separadas em lotes?

11) A ordenha é realizada das vacas menos infectadas para as mais infectadas?
12) Ha outras espécies de animais na sala de ordenha?

13) Executam corte dos pélos do rabo?

14) Sao removidos os pélos do Ubere, via corte ou queima?

15) Equipamento com residuo de gordura e ou proteina?

16) Executam limpeza do equipamento de ordenha?

17) Executam desinfec¢do do equipamento de ordenha?

Além das informacdes citadas, foram coletadas informacgfes sobre o tipo de
reproducdo (inseminagdo artificial ou monta natural) e a média da CCS do ultimo
ano.

A localizacéo de algumas das propriedades encontram-se nas figuras 5, 6 e 7,
marcadas por GPS (Sistema de Posicionamento Global) com identificagdo dos
donos, devo ressaltar que nao estado todas no mapa, pois algumas foram visitadas

no inicio do estagio, quando ainda nao tinha o GPS.
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Figura 3 - Mapa geral de algumas das propriedades atendidas, regiao de Los Lagos
— Chile (2).
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Abaixo estd representada a identificacdo de algumas das propriedades

atendidas proximo as cidades de Llanquihue, Puerto Varas, Frutillar, Fresia até

préximo a Purranque.
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Figura 4 - Mapa de algumas das propriedades atendidas, regido de Los Lagos —

Chile (2).

A seguir, tem-se a identificacdo de algumas das propriedades atendidas

préximas a cidade de Puerto Montt e Los Muermos.
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Figura 5 - Mapa de algumas das propriedades atendidas, regido de Los Lagos —
Chile (3).

4.2 Preparacado dos dados

Os dados foram coletados com o0 acompanhamento e orientacdo da
zootecnista Dayana Swaroski nas atividades diarias, baseados no livro de Fonseca e
Santos (2000) e, posteriormente, analisados através do programa Microsoft Excel®,

versao 2010.



5. RESULTADOS E DISCUSSAO

o1

Através de informes recebidos pelos principais laticinios do sul do Chile

(Nestlé, Soprole Colun, Watt’'s e Chilolac), segue abaixo tabelas 4 e 5, com o0s

valores médios pagos aos produtores, segundo exigéncia de qualidade para CCS e

CBT.

Tabela 4 - Valor pago ao produtor por CCS

CCS (células/ mL) $/L R$/ L*

0 —299.000 10-13 0,044 - 0,057
300.000 — 399.000 8 0,035
400.000 — 499.000 0 0
500.000 — 799.000 -5a-8 -0,022 - 0,035

> 800.000 -10a-12 -0,044 - 0,053
*$1 equivale a R$ 0,004, em junho de 2013.
FONTE: fornecida por AEB Andina S. A.
Tabela 5 - Valor pago ao produtor por CBT
UFC (ufc/ mL) $/L R$/ L*
0 - 30.000 13-15 0,057 — 0,066
30.001 - 50.000 11 -13 0,048 — 0,057
50.001 — 80.000 5-10 0,022 - 0,044
80.001 — 100.000 5 0,022
100.001 - 300.000 0 0

*$1 equivale a R$ 0,004, em junho de 2013.
FONTE: fornecida por AEB Andina S. A.

A partir do questionario, foi possivel encontrar as seguintes respostas

mostradas em graficos, a fim de identificar se h4 ou ndo preocupacdo dos

produtores quanto a qualidade do leite.
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Figura 6 - Contagem de Células Somaticas das propriedades atendidas.

FONTE: O autor

Observa-se que as propriedades atendidas tém devido cuidado quanto ao
manejo geral e a qualidade do leite, pois através dos valores encontrados, uma
grande porcentagem, 71,88%, encontra-se no intervalo de CCS entre 0 e 399.000
células/ mL, e assim, de acordo com tabela 4, esses produtores receberdo até R$
0,035 por litro de leite a mais.

Os produtores que se encontram com CCS entre 400.000 e 499.000 células/
mL, ndo receberdo bonificacdo, recebendo apenas o valor pago por litro de leite.
Acima desta CCS, o produtor passa a ser descontado por litro de leite produzido.

Além da CCS, a contagem bacteriana também influencia na qualidade do
leite, porém, nas propriedades atendidas o valor encontrado foi menor que 50.000
ufc/ mL, valor ao qual os produtores recebem como bonificacdo o valor de R$ 0,048
a R$ 0,057 por litro de leite (tabela 5).
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Respostas SIM
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Figura 7 — Respostas a qualidade do leite

FONTE: O autor

Contrastando com a figura 9, observa-se que um grande percentual de
produtores atende também aos limites minimos de qualidade do leite previstos, tais
como: utilizacdo de luvas plasticas e macacado ou avental durante a ordenha, manejo
inicial de ordenha, utilizacdo de pré e pdés-dipping, utilizacdo de papel-toalha e
desinfeccdo das teteiras entre vacas (FONSECA e SANTOS, 2000).

De acordo com o questionario, seguem o0s resultados obtidos através da
figura 9, respectivamente: 50% dos ordenhadores utilizam luvas plasticas; 98,4%
dos ordenhadores utilizam macacéo ou avental para ordenhar; 100% lavam os tetos
com agua; 46,9% faz uso excessivo de agua; 21,9% executam pré-dipping; 92,2%
executam poés-dipping; 95,3% utilizam papel-toalha para secar os tetos; 3,1%
executam desinfeccdo das teteiras entre vacas com acido peraceético, via spray;
96,9% das propriedades fornecem concentrado para as vacas durante a ordenha;
3,1% das propriedades separam as vacas em lotes; 1,6% das propriedades realizam
a ordenha das vacas menos infectadas para as mais infectadas; 4,7% das
propriedades possuem outras espécies de animais na sala de ordenha; 17,2%

executam corte dos pélos do rabo; 1,6% removem os pélos do Ubere, via corte ou
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queima; ndo ha equipamentos com residuo de gordura e ou proteina; 100%
executam limpeza do equipamento de ordenha e 100% executam desinfecgéo deste.

A falta de cuidados minimos de acordo com as tabelas e dados levantados
acarreta a problemas relacionados a glandula mamaria, como a mastite, devendo
tomar as devidas precaucdes para evitar perdas na producdo. O auxilio de técnicos
€ imprescindivel, a fim de orientar e auxiliar os produtores e trabalhadores para

obterem os resultados esperados, dentro dos limites exigidos.
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6. CONCLUSAO

A preocupacao com a qualidade do leite, na regido estudada € evidente, uma
vez que sao tomadas as devidas precaucdes quanto a limpeza e desinfeccao dos
equipamentos e manejo geral do rebanho antes, durante e depois da ordenha. A
coleta de amostras de tanque de leite e individual de vacas € necesséaria para
realizar o acompanhamento dos indices de CCS e CBT do rebanho, assim como o
CMT, para identificacdo do grau de infec¢cdo de mastite. Assim, a assisténcia técnica
torna-se necesséria para auxiliar os produtores com os dados levantados do controle
leiteiro mensal, CMT, acompanhamento durante a ordenha, e dados gerais do
rebanho, a fim de analisa-los auxiliando na tomada de decisdo para determinada
situacdo. Contudo, a bonificagdo paga aos produtores pelos laticinios, por litro, é
notavelmente um incentivo para que a qualidade do leite seja imposta, independente

do nimero de propriedades, regido, manejo adotado e numero de vacas.
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7. RELATORIO DE ESTAGIO

O estéagio curricular foi realizado no setor de qualidade do leite da empresa
AEB Andina S.A., localizada no Sul do Chile, no periodo de 15 de abril de 2013 a 05
de julho de 2013, totalizando 450 horas requeridas no curso de Zootecnhia-UFPR

para obtencéo do titulo de bacharelado.

7.1 Plano de Estagio

O plano de estagio foi elaborado considerando a realizacdo das atividades
diarias da empresa, com atendimento direcionado as propriedades que recebem a
assisténcia técnica em qualidade do leite, tais como:

a) Coletar amostras de leite para analise bacteriolégica e Contagem Bacteriana
Total (CBT) do tanque de leite e/ou cultivo individual,

b) Diferenciar bactérias ambientais de contagiosas a fim de direcionar
tratamentos e prevencdes para cada tipo de bactéria causadora de mastite;

c) Préticas de Contagem de Células Somaticas (CCS) e Califérnia Mastite Teste
(CMT);

d) Acompanhamento da rotina de ordenha de pequenos, médios e grandes
produtores;

e) Acompanhamento da rotina de lavado, tanto do equipamento quanto do
tanque de leite para uma boa higiene geral da leiteria de pequenos, médios e
grandes produtores;

f) Capacitacdo dos ordenhadores através de palestras, para melhor rotina de
ordenha e prevencdo de mastites, ministradas pela médica veterinaria Sandra Elena
Duval Gunckel e pela zootecnista Dayana Swaroski;

g) Informes a produtores sobre CCS e Unidades Formadoras de Colonias (UFC)
atuais, quais os problemas evidenciados e o que fazer para melhorar a qualidade;

h) Acompanhamento da qualidade de leite (CCS, UFC, gordura e proteina) de
produtores das industrias Chilolac, Colun, Kumey, Nestlé, Soprole, Watt's e Lacteos

Osorno;
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i) Avaliar o controle leiteiro dos produtores para uma maior eficiéncia na
identificacdo de vacas com mastite crbnica, com problemas reprodutivos, producao
individual diaria de leite e auxiliar no manejo geral do rebanho (separacdo de vacas
com muitos dias em ordenha e verificar porque isso ocorre, vacas a eliminar, vacas
com alta CCS, etc.);

J) Acompanhamento de doses corretas de detergentes para lavar os

equipamentos de ordenha de cada produtor.

7.2 Empresa

Fundada no ano de 1963 na cidade de Brescia — Italia, a AEB Group focalizou
sua estratégia de produtos e vendas no setor de vinhos e se desenvolveu
rapidamente em outros mercados e paises. A empresa esta presente nos cinco
continentes contando com 15 empresas, seis unidades de producdo, 15
representantes e distribuidores, e mais de 100 profissionais especializados para
atender cada setor. Em menos de 40 anos transformou-se de uma empresa familiar
a um grupo multinacional com distribuidores em todo o mundo.

AEB é a sigla de Associazione Enologica Bresciana (Associacdo Enoldgica
Bresciana) e as areas de atuacdo sdo: enologia, cervejaria, aquicola, e lacteo-
queijeira. AEB Andina S.A. € uma das filiais localizada no Chile, e em 1983, foi
instalada a primeira filial no Brasil.

A empresa trabalha com a venda de insumos de limpeza, sanitizacdo e
dippings iodados para leiterias; antifingicos, pinturas e coagulantes para queijeiras;
diretamente com distribuidores ou pela entrega realizada com um caminh&do. A
assisténcia técnica é garantida a partir da compra dos mesmos e conta com 0 apoio
de duas médicas veterinarias e uma zootecnista.

No Chile a empresa atua desde 1997 através de distribuidores e em 2009
iniciou atividades como AEB Andina S.A, com localizagdes principais em Santiago,
na cidade de Osorno onde ha o escritério e o estoque dos produtos da linha lacteo-
gueijeira e aquicola, e um escritério em Llanquihue, essas duas ultimas na regidao de
Los Lagos. Atende produtores de leite com assessoria em qualidade do leite e
controle e prevencao de mastite.

O periodo do estagio ocorreu em sua totalidade no escritdrio localizado em

Llanquihue, com supervisdo da médica veterinaria Sandra Elena Duval Gunckel,
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chefe do setor de qualidade do leite, e com visitas realizadas nas propriedades
atendidas.

‘&~ AEB
g oo
EXPERTOS EN CALIDAD DE LECH

‘€& AEB EN EL MUNDO

soncal N I o N sonecnlEEE
immee N
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AEB
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AEB ANDINA S.A.
San Ignacio 080 bodega N, Quilicura, - Santiago - Chile
Teléfono: +56 (02) - 3609648 - 49

AEB ANDINA S.A.

Km. 5 Ruta 215 - Osorno - Chile
Teléfono: +56 (064) - 202060
Fax: +56 (064) - 202388
sac@aebandina.cl

Figura 8 - Locais de atuacao da empresa AEB Group.
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Figura 9 - AEB Andina S. A. escritdrio localizado em Llanquihue.

Figura 10 - AEB Andina S. A. escritdrio e estoque de produtos AEB, em Osorno.
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7.3 Produtos da Empresa no setor de Leite

A empresa formula e vende produtos para limpeza e desinfec¢do de areas
que recebem ou receberdo algum tipo de alimento, seja ele carne, queijo, leite,
peixe, entre outros. Alguns deles séo: detergente alcalino clorado liquido e em pg,
detergente &cido, desinfetante liquido a base de &cido peracético, desinfetante
clorado em po e liquido, dipping, reativo para CMT e 6leo para vacuo. Segue abaixo
descricéo e utilizacdo dos produtos nas leiterias:

a) Detergente alcalino clorado liguido: para lavar tanto o equipamento

automético de ordenha quanto o tanque de leite. Deve ser utilizado apds o enxague
apenas com agua na linha de leite, ap6s cada ordenha;

b) Detergente alcalino clorado em pé: para lavar tanto o equipamento automatico

de ordenha quanto o tanque de leite, diferentemente do liquido, este possui acdo
efetiva quando trabalhado em temperaturas mais baixas;
c) Detergente &acido: retirar minerais que estdo aderidos ao equipamento de

ordenha e ao tanque de leite. Normalmente é utilizado até duas vezes por semana,

d) Desinfetante liguido a base de &cido peracético: de acdo imediata, utilizado
como desinfetante de equipamentos de ordenha, baldes e tanque de leite antes da
ordenha, e até mesmo como pré-dipping, baixando desta forma, a carga bacteriana.
Pode ser usado por recirculagdo ou aspersao na desinfeccdo de teteiras entre
vacas. Em agua quente, potencializa sua a¢ao;

e) Desinfetante clorado em pé e liquido: para desinfec¢cdo dos equipamentos de

ordenha e tanque de leite, antes cada ordenha. Utilizacdo com agua fria;
f) Dipping: solucdo desinfetante iodada utilizada com pré-dipping e pos-dipping
dependendo da concentracdo adquirida 5.000, 7.000 e o selante de barreira;

g) Reativo para CMT: reativo para realizar o California Mastitis Test com o

objetivo de identificar quarto (s) com mastite e grau de infeccao;
h) Oleo para vacuo: compativel com todos os tipos de bombas de vacuo.

Segue abaixo fotos do estoque e dos produtos.



Figura 12 - AEB Andina S. A. estoque de produtos AEB, em Osorno (2).
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7.3.1 Sistema Diferenciado

Além do sistema de envases convencionais de 1 a 60 kg dependendo do
produto, a empresa trabalha com um sistema diferenciado. A fim de evitar o acumulo
de envases plasticos nas leiterias, facilitar o manejo na sala de ordenha, evitar
desperdicio de produto e ser amigavel com o meio ambiente, criaram 0s envases
recarregaveis, adquiridos na forma de comodato, com contrato e assinatura, para
volumes de 50, 60 e 120 L.

A assisténcia técnica em qualidade do leite e controle e prevencdo de mastite,
é tida como outro diferencial da empresa, para produtores que adquirem os produtos
AEB.

Figura 13 - Caminhao cisterna para entrega de produtos a granel.
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Figura 14 - Envases recarregaveis, na foto sdo de 120 L.

7.4 Setor de Qualidade do Leite

Este setor € composto pela chefe do setor e médica veterinaria do setor
qgualidade de leite Sandra Elena Duval Gunckel, a zootecnista Dayana Swaroski e a
médica veterinaria Carolina Carcamo.

Faz parte das atividades deste setor a assessoria técnica e ainda, a
organizacdo e realizacdo de palestras direcionadas a qualidade do leite, como forma
de capacitagdo para ordenhadores e trabalhadores do campo, de acordo com o

tema de interesse do produtor.
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Figura 15 - Palestras direcionadas aos produtores e trabalhadores.

7.4.1 Acompanhamento da Rotina de Ordenha
A visita nas propriedades para acompanhar esta rotina tem por objetivo,

verificar os procedimentos realizados no momento da ordenha quanto & sua correta
execucdo além da identificacdo de possiveis pontos de melhorias. O momento da
ordenha compreende desde a entrada das vacas na sala até o0 momento em que
saem, e observa-se principalmente:

e uso correto de luvas e roupa para a ordenha por parte dos ordenhadores;

e comportamento dos animais durante a entrada e saida da sala de ordenha, se
defecam e ou urinam com frequéncia;

e manejo dos ordenhadores;

e USO excessivo ou ndo de agua, se lavam apenas os tetos ou o Ubere também;

e uso do pré-dipping;

¢ eliminacao dos primeiros jatos em caneca de fundo preto;

e secagem dos tetos com toalha individual para remogdo da solucédo
desinfetante;

e tempo transcorrido do inicio da estimulagdo até a colocagédo do conjunto de

ordenha,
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e evitando exceder um minuto e meio;
e remocao do conjunto de ordenha, evitando a sub-ordenha ou sobre-ordenha,;
e uso do poés-dipping.

Durante a ordenha, sdo feitas essas e outras anotacdes, como o0 modelo
“Mejorando la Rutina de Ordefio” (anexo 1), deixando observacdes e comentarios
em duas cépias, em que a original fica com o ordenhador responséavel, administrador
ou proprietario e a copia carbonada fica com a responsavel da empresa AEB Andina
S.A..

Um segundo informe entregue é o que apresenta o resumo apos a realizacao
de CMT, ‘“Informe Rutina Ordefio” (anexo 2), fornecendo recomendacfes de

prevencao e tratamento de mastite.

7.4.2 Acompanhamento da Rotina de Higienizacdo do Equipamento de
Ordenha e Tanque de Leite

A visita para acompanhar a rotina de lavado tem por objetivo verificar se a
lavagem do equipamento e do tanque de leite esta sendo realizada de forma
eficiente. Compreende a verificacdo das doses dos detergentes alcalino e acido bem
como da temperatura e volume de &gua necessario para lavar os conjuntos de
ordenha e linha de leite, para melhor aproveitamento dos mesmos.

Os detalhes e recomendacgfes sao descritos em um terceiro informe, “Informe
de Visita Diario” (anexo 3), em que se observa a limpeza do equipamento de
ordenha como conjunto de ordenha (teteiras, coletores e borracha das teteiras),

linha de leite, linha de vacuo, vaso de leite e turbuléncia.
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Figura 16 - Medindo temperatura para higienizacdo do equipamento de ordenha.

7.4.3 Coleta de Amostra de Leite de Tanque e Individual e Assessoria Técnica
Para um melhor acompanhamento da qualidade do leite, sdo coletadas

amostras para analise bacteriologica e CBT, para que desta forma a assessoria

possa se completar, verificando quais os problemas existentes, tratamento eficiente

e pontos de melhorias.



Figura 17 - Acompanhamento da rotina de ordenha.

Figura 18 - Coleta de amostra de leite de tanque para analise.
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Figura 19 - Coleta de amostra de leite individual de vacas para analise.

7.4.4 Ragas Leiteiras Comuns no Sul do Chile
7.4.4.1 Holandesa

Figura 20 - Raga Holandesa, fotos na regiéo de Los Lagos, Sul do Chile.

FONTE: O autor

Segundo Almeida (2007), a raca era de dupla aptidao (Frisia), e passou a ser
selecionada exclusivamente para aptidao leiteira na Ameérica do Norte, a partir do fim
do século XIX. Sua principal qualidade € a capacidade de produzir grandes volumes
de leite, com altas producdes leiteiras por longos periodos de lactagdo, com

demanda crescente em todo o mundo.
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O mesmo autor cita ainda que um dos aspectos negativos da raca, é seu
tamanho, por serem vacas de grande porte apresentam maiores exigéncias
energéticas de mantenca e, portanto, precisam de alto consumo de alimento para
atender esta alta demanda e vacas demasiadamente grandes ndo produzem mais
leite do que vacas medianas, ao contrario, estas vacas excessivamente grandes
apresentam longevidade 15% inferior as vacas medianas.

E ainda, segundo dados de outros paises citados por ALMEIDA (2007), a
maioria das vacas € descartada por trés principais razfes, entre elas a baixa
producdo de leite (descarte voluntario), problemas reprodutivos e mastite ou
problemas de Ubere.

E a raca mais difundida do mundo, presente em mais de 50 paises, adapta-se
a todo tipo de regido, é resistente a enfermidades, melhoramento genético seguro e
aprovado (Europa e EUA), para matriz para cruzamentos absorventes ou de racas
compostas.

7.4.4.2 Overo Colorado

Figura 21 - Animais da raca Overo Colorado, fotos na regido de Los Lagos, Sul do
Chile.

FONTE: O autor

Tem sua origem na Europa Central. Nas regides da Holanda e Frisia, na parte
noroeste, assim como nos paises baixos, desenvolvem uma raca chamada
Rotbunte, conhecida por outros nomes tais como Overo Colorado (manchado de
vermelho e branco), Frisio chileno vermelho ou Clavel Alem&o (RAZAS BOVINAS...).
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A raca foi introduzida no Chile no século XIX, na regido centro-sul por colonos
alemées, importando animais da Alemanha e posteriormente da Holanda e
prevalece sem problemas nos campos desde Arica a Punta Arenas. Esta relacédo de
dupla aptiddo é equilibrada tanto para leite quanto para carne, e, ao selecionar
animais da-se muita importancia a uma boa forma do Ubere e facilidade de ordenha.

Suportam desde climas quentes e secos até climas de alta umidade e
temperaturas abaixo de zero grau Celsius. E uma raca de dupla aptiddo, boa
producdo de leite, gordura e proteina, de cor branca com preto e branca com
vermelho e sua estrutura € menos angulosa que uma raca leiteira e mais robusta,
sdo animais doceis e se adaptam a qualquer tipo de manejo.

De acordo com Jorge Ehrenfeld citado por Hube (2006), este animal tem suas
caracteristicas bem definidas e deve predominar de forma harmoénica leite e carne,
de acordo com certas caracteristicas fisicas que tornam adequadas para este duplo
propdsito. Apesar destas informacdes, sua tendéncia é para producao de carne e de
fato € uma das principais racas de corte presentes no Chile, e esta sendo cada vez
mais cotado no mercado nacional e internacional, por ser de facil criacéo.

Uribe e Smulders (2004) disseram que a énfase do melhoramento genético
geralmente é a especialidade e gosto pessoal do criador em particular. A reproducao
desta raca foi feita principalmente pela importacdo de sémen congelado de paises
com programas genéticos desenvolvidos. A selecdo fenotipica dos reprodutores e
cruzamentos dirigidos tem sido uma ferramenta utilizada pelos criadores para
melhorar as caracteristicas de seus rebanhos.

Possui boa producdo de leite em média de 4.500 kg de leite por lactacao
(média de 14,5 litros), havendo também animais com excelentes produc¢des que vao
desde 6.000 a 8.000 kg. Em relacéo a solidos no leite, possui altas concentragdes,

chegando a um minimo de 167 kg de gordura e 145 kg de proteina por lactacéo.
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7.4.4.3 Jersey

Figura 22 - Animais da raca Jersey, fotos na regido de Los Lagos, Sul do Chile.

FONTE: O autor

A raca Jersey é originaria de uma pequena ilha no Canal da Mancha, entre a
Inglaterra e a Franca, denominada “llha de Jersey” e em razdo das condi¢cfes de
solo, clima e alimentacdo dominante da lIlha, a formagdo da raga resultou num
animal de elevado indice de conversdo alimentar e resisténcia, além de reunir
importantes qualidades, das quais destaca-se sua rusticidade e facilidade de
adaptacdo (ASSOCIACAO DOS CRIADORES.....).

Essa raca possui notavel habilidade para se adaptar em regibes de
temperatura extrema, tanto em paises de clima frio, como a Inglaterra e os Estados
Unidos, como em paises de clima quente, com a Africa do Sul e até mesmo o Brasil.

O gado Jersey apresenta a mesma rusticidade do gado girolando, porém,
apresenta um periodo de lactagdo maior e um leite com maior teor de gordura. Além
disso, a vaca Jersey ndo exige ser ordenhada com o bezerro ao pé e tem tido 6timo
desempenho na regido do Brasil Central, onde se registram elevadas temperaturas.

As vacas Jersey sdo mais precoces, e seu leite € um produto de excelente
gualidade em média, 5,09 kg de gordura por cada 100 litros e 3,98 kg de proteina
por 100 litros. A principal caracteristica morfoldégica é sua extrema conformacéao
leiteira e, por outro lado, a principal caracteristica produtiva sdo seus altos
percentuais de solidos no leite.

E considerada a raca bovina mais precoce e assim como as outras racas

leiteiras, as vacas sdo muito déceis, mas os touros podem ser extremamente
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perigosos. A nutricdo animal é essencial, pois um animal Jersey saudavel vai

corresponder com exceléncia a sua finalidade.

7.4.5 Tipos de Sala de Ordenha Visitados
Em todas as propriedades visitadas a ordenha é canalizada.

—~

e s

Figura 23 - Foto de sistema de ordenha tipo Rotatoria.
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Figura 24 - Foto de sistema de ordenha tipo Tandem (1).
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Figura 26 - Foto de sistema de ordenha tipo Espinha de Peixe (1).
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Figura 27 - Foto de sistema de ordenha tipo Espinha de Peixe (2).
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8. CONSIDERACOES FINAIS

O curso de Zootecnia é bastante amplo, completo e diversificado, e as
oportunidades para estagios fora da Universidade sé&o grandes, porém, o fato de ser
periodo integral limita essa realizagdo, o que nao ocorre quando o aluno finaliza a
grade horaria, pois o estagio curricular obrigatorio para a conclusédo do curso oferece
a possibilidade de estagiar na area, setor e localizacdo que o aluno desejar, com a
orientacao de professor da UFPR em conjunto com o orientador do estagio no local
escolhido.

O estagio em empresa, fora do pais e por periodo integral foi bastante
positivo, pois permitiu a participacdo em uma grande variedade de atividades, sendo
possivel também conhecer a estrutura de uma empresa que se preocupa em
oferecer assisténcia técnica de qualidade a seus clientes, além de conhecer a
realidade da bovinocultura leiteira em outro pais.

Esta pratica estimulou a relacdo entre conhecimentos tedricos e praticos,
proporcionando o desafio da convivéncia no ambiente profissional e o contato com
profissionais na area de bovinocultura leiteira, bem como a convivéncia com
produtores, ordenhadores e trabalhadores do campo, a qual contribuiu de forma

positiva ha complementacao da formacéo académica e amadurecimento profissional.
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ANEXOS

Anexo 1. “Mejorando la Rutina de Ordefio”
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9 /7 O & £  AEBANDINA S.A.
Trabajando para mejorar la calidad de la leche y sanidad mamaria.

MEJORANDO LA RUTINA DE ORDENO

[ e
1 &

1.-  Ambiente en el pozo de ordefio:
Vacas inquietas - tranquilas - (palos - perros). Ordefiadores
con ropa apta para ordefiar, overall - pecheras guantes - etc.

2.-  Sedesinfectan las manos antes de ordefiar
3.-  Seeliminan los primeros chorros (fondo oscuro)
4.- Uso excesivo de agua
5.-  Selavany secan los pezones debidamente
6.-  Usan toalla desechable
7.-  Usan Predipping
8.-  Se conectan las pezoneras dentro del minuto después
de lavado y secado los pezones
9.-  Ordefia el operario 3 o 4 vacas cada vez
10.-  Se sanitiza el equipo antes de iniciar la ordefia
11.-  Se evita el mal funcionamiento de la unidad de ordefia

(Deslizamientos, mangueras de leche largas)

12.-  Existen piedras en el pozo de ordefo ("para el apoyo")

13.-  Se sobre ordefan las vacas

14.-  Presentan lesiones la punta de los pezones

15.-  Se cierra el vacio antes de retirar las pezoneras

16.-  Se sellan los pezones inmediatamente después de terminada la ordefia
17.-  Existe un orden en la rutina de ordefia (vacas cojas, vacas con Mastitis, etc.)
18.-  Se hace C.M.T. mensual

19.-  Tiene control lechero

20.-  Se separan las vacas con Mastitis clinica del resto del rebafio

21.-  Se hace tratamiento de M. sub-clinica durante la lactancia

22.-  Usan sellador de Barrera

23.-  Terapia de Secado

1566 9 5 1 O O
0 O S O

24.-  Realiza cultivos bacteriologicos individuales
25.-  Realiza cultivos bacteriologicos de estanque (Bta)
26.- Tiene acceso a algun tipo de cursos y/o reuniones técnicas?

OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES:

Agricultor (Duéiﬁc;)r . A Empleado (Ordefiador)

Med. Veten‘hario
(AEB Andina)




Anexo 2. “Informe Rutina Ordefio”
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9 O & L  AEBANDINA S.A.
Trabajando para mejorar la calidad de la leche y sanidad mamaria.

Informe Rutina Ordefio

Productor 3 Fecha:

R.C.S. § N Veterinario(a) N 1 O AN e
U.F.C. L. B Y Planta . R
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OBSERVACIONES:

E’ == = —_— —
§ N -
k:
e — i
Q
2
‘: — — — —
2
~Médico Veterinario ) Encargado
AEB ANDINA
o 77AEB Andina -

Rene Soriano 2360 - Fono: (64)202060 - Fax: (64)202388 - E-Mail: sac@aebandina.cl - Osorno - Chile.
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Anexo 3. “Informe de Visita Diario”
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9 /S O & £  AEBANDINA S.A.
Trabajando para mejorar la calidad de la leche y sanidad mamaria.

Informe de Visita Diario
Fecha:
Productor I I e 2 Veterinario

R.C.S. U 70

1. Sala de Ordena

Linea de Leche

Vaso de Leche

Mangueras de Leche

Colectores

Pezoneras

Arana - Jette de Lavado

2. Estanque

Interior

Exterior

Boquilla

3. Recomendaciones

IMP. AMERICA LTDA., LOS CARRERA 1071, FONO/FAX (64) 235135, OSORNO.

Médico Veterinario Encargado



Anexo 4. Plano de Estagio

ESTAGIO EXTERNO
PLANO DE ESTAGIO
INSTRUCAO NORMATIVA N° 01/03-CEPE
( X ) ESTAGIO OBRIGATORIO ( ) ESTAGIO NAO OBRIGATORIO

PLANO DE ESTAGIO
INSTRUCAO NORMATIVA N° 01/03.CEPE

OBSERVAGAO : £ QBRIGATOEIOVO PREENCHIMENTO DO PLANO DE ESTAGIO

1. Nome do aluno (a): Daiane Regonato

[+7] Nome do orientador de estagio na unidade concedente: Sandra Elena Duval Gunckel

03. Formagao profissional do orientador: Médica V«e&nam

04 Ramo de atividade da Unidade Concedente: Setor de Qualidade de Leite

0s, Area de atividsde do (2) estagiério(a): Bovmccultura de Leite

06. Objetivos: formar profissional capacitado & encarar o mercado de trabalho

07, Auwdadesamdﬁenmtwdas Rﬂxmdemmdghmmmﬁsebmmowgscqmumde
Contagem de Células Somaticas (CCS) ou Califéria Mastite Teste (CMT); acompanhamento da rotina de ordenha
(pequeaos, médios e grandes produtores); capacitagio dos ordmhadoms para melhor rotina de ordenhs ¢ prevencio
de mastites; informes a produtores sobre cdlulas somiticas e unidades formadoras de colbnias (UEC),

- acompanhamento da qualidade de Jeite (CCS, UFC, gordura ¢ proteina) de produtores da Neuiﬁ, Mole ¢ Chilolac

(produtos lacteos); acompanhamento da rotina de lavado do equipamento ¢ tanque de leite pam uma boa iaaxene
el da leitera (grandes, médios e pequenos prodtores); acompanhamento de doses corretas de detergentes para
daver os equipamentos de ordenha de cada produtor; diferenciar bactérias ambientais de cam:grosulﬁm de
direumnmmmlmepm:mﬁespmcadnupodnhwéﬁxcaumdema;mmawharmd&hitmdos
mdnompmumammreﬁaéammzdmxﬁuﬁndemmmmmeaaﬁa, com problemas reprodutivos,
producdo individual drinadelateequdmmmnqawﬂdommo(mﬁodemmmmum
mﬂmha,m:asacﬁmuw vmsmmahnmniagandecéhlusom&ms,etc)
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Anexo 5. Termo de Compromisso de Estagio

ESTAGIO EXTERNG

TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO
CELEBRADO ENTRE O ESTUDANTE DA UFPR
E A PARTE CONCEDENTE

A AEB Andina S$.A RUT 76,034 236.K, sediads & KM 5 RUTA 215 CAMINO A PUYEHUE S/, Osomo. Chile.
23.098909-3 ¢ de outrp lado, Daiane Regonato, RG n° 12?&3?&5,_@3 05!.37&649—2@.% do?‘lm do Curso de
Zootecnia, Matricula n® GRR20044270 residente 4 Rua Santa F&,n°383 - A na Cidade de Pinhais, Estado Parans ; CEP
83.32#230,}7“3653-&831,\98;& deNasdnnnolQIDﬁf!”G ¥ WMMMW&M
de Erisino, cclob © po Temo de Compromisso em oomoMazdulm'n‘ﬁﬁl‘%wib&dlwp’lLMeMl
Mdmu‘WlO~mmemwus¢gmcﬂch:

CLAUSULA PRIMETRA - Assﬁﬁdu&;amdﬁamﬂﬁdu&nnmoﬁﬁi@ dep ¢80 scordad, ©Ole a8 partes - Plano de
Estégio no verso ~ ¢ tero por f lidede propiciar so Estud  uma experibiicia

mmwammadmmum
2} o aprimommento Henico-ci em sua formagdo,
bi nmmﬁMMnm,mnmm»mﬁwwmdgmmmm
# DBtirezs ¢ especificidade dy %mmmmke&m
c).,mumaodqw,b‘g;m& RIO o ( )NAO OBRIGATORIO.

CLAUSULA SEGUNDA - opmauﬁ@.m\mﬁm,mmxm%,m,mmmm
mwa.nmmaumm § )

- CLAUSULA TERCEIRA. - O estagio serd 'mmpa@aagns;‘/_m /2013 805 /.07 £ 2013 muas totat
de 40 hs semamsis, compatfveis Hieis com o hocirio escolar - podenda ser denunciado &

Parigeals Segundo -

Pardgeaft: Terceiro ~
CLAUSULA QUARTA .

CLAUSULA QUINTA - -

Parigrafo Unico

CLAUSULA SETiA . O Estudante res
BCLAUSULA OHfAvVA . Nos termas do Artiga 3% da Lei 07 11788

Estdgio,
) mmkw-m&mqnmmm&mm

b solicitscdo do estudonte;

o mmm&mm&m?m&(mﬁm

dy néﬁgimqthmmc&ge ; % 2
< mﬁ-ﬂo&m&mﬁm nwediante aproveclio ds Cﬂ!idommmm

: ] supervisor(s). :
E. poc estar de inteiro ¢ comus acards cam hsmmumrmdaﬁmmmuwmm&mmm{m) vike de igual

D TIEGTT
4 rAn 40 Scandolera (e Qoorahnt al de Estagios
oordenador do Curso de Zootecnia Por delegaco de competéncia do Reito:

v UFPR - Matricula 186147 Portaria n°.847/91



Anexo 6. Frequéncia no Estagio

MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

SETOR DE CIENCIAS AGRARIAS
Coordenacdo do Curso de Zootecnia

ESTAGIARIO (A) ai)m"l(uuwwe&g,
DIA MES ENTRADA/SAIDA ASSINATURA | ENTRADA/SAIDA: ASSINATURA
15[ 04]2013 | 0a:00[12:0 | alouane - [13:00 h9:00] Aawame R -
Aol odlacns 09 00|12 00| rlniame RB..  [12:00 [48:00 | \louame Ro-
A3 calaoa (oA o0 [12:00] g B 13:90]avi00 e R
A3 ) oil2043 (02700 [42:00 | Aliome 2. |43 00 | 1¢:CO | alowoae R -
alodlaory 0200 12:00] alaname R.  [13:00[48:00 [ A0 2.
220041 2013 [0a 0 [12'D0 [ nfolome @. [12:00][19 00 [ AdalomePs-
22\ o4\ 2013 |02 [12:00 | Abiome By, [13:00 [49:00 | Oouarsn & -
240412013 010 [12:0 | \ouomt K - 13:Q [18:60 | zgaconne £,
|25 lotl 2043 [ oaco [12:00 | Wlwome £, - |13:00 [49:00 | j0aiame -
| 26 [o4] W13 [oa:00 [aza | oo B, . [12:00 [a3:00 | Aowcome B .
WAlo412013 [02:00[12:00 | nuome R [42:00] 43:00] lawame R .
130104] 2013 o400 | 42: cokfowane R - |43 :00 [413: 0| adaias ¥, -
*ol[os2013 | FERIADS , %
b2, Jox 1 2013 |caco [12:00 | \rame 2 . |413:00 |18 0| dhiame 2.
03|03 | 2012 [0a: 0o [42:00 | \Onioums B 13:90 200 | aame L -
06105 14013 [09.00 |12:00 | afansnne B -~ [13:00 [13:90 | abucme R
03] 0% |e0i3 [09: 00 [12.02 | \0aare & . h3ioo [12:00 [z R .
o3 loS 2013 |02:9 12 oo [aluame K- [13:00 [18:c0 | alaiome R
R OO A0S l20c3 |of:co [12ic0 Qome R [13:00 [12: 00| alodonne R, .
=1 [10]03]2013 |oA:0 Ua:c0 |Woudue B [r3:e0 (1320 | Allriae R .
113 0<] 9013 109:00]12:00 | Biome L. - 12:00/1%00 | iorave & -
14105 19013 |0a:00[12:00 |« foiame B - [13:00|13:00| nfaiame® .
115105 | 2013 oo (12 00 [Abuame R 12:00| 13:00| "Natama ¥ .
16[0S 1213 |0q:00 1210 |awanms L. 13:00 [ 12:00 | Abiome £ .
147 o5 | ao13 |oa:00|12:00|0nicvwn R . [13:0 [12:00 | Noawarne £ -
20 | 05 19012 0q:00 [12°€0 | plouine - |43:00 [18:00 | Alaioe R -
# 021 | 05| 2013 | pERIADO “
22|05 |03 0900|1200 | \oiams ¥ 12.00|43:00 | faane 2 -
2310512013 | :co 200 [Wionme R, |13:00[18:00] ihioms R -
W24 ool 3 109 golteian |dwane K 13:00 113.00 | A0aiama ®. -
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Tel. / Fax:(41) 3350-5769
www. cursozootecnia@ufpr.br

88



[

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

SETOR DE CIENCIAS AG
Coordenagao do Curso

RARIAS
de Zootecnia

ESTAGIARIO (A)

DIA MES ENTRADA/SAIDA ASSINATURA | ENTRADA/SAIDA: ASSINATURA

23] 052013 | oa: 00| 12:00] A0asomme & . 13700 ]13:00] Neuans R -

22| 05 2013 | 09:00 | 12.00]| o, - |13:00|13:00| Deuionrs X, .

29 | 05 | 2013 | 0a: 001200 | Mavome R . |13°60| 1300 Qe 2 .

30| 052013 | 04 00| 12:20 | Adigme 2. [13:00 |13 Q0| pJasows® -
21|05 | 4013 | 02 00| 2100 | Jawams £+ |13:00 [18.9 \Qaiowns o -

02106 2912 | 04-00| 12 <0 | iQsmomt £ - 12:00]143: Q| Naiame K -
04106 1208 |0a:@0[12:00 | Powane B .| 43:00]1%:09 oA
(05 106 (2013 |0%:00 [12:00 | Jawome B | 13:00[1%:00] Nataune % -
06| 06| 2013 |02:00|12:00 | Ao - |£3:00[48:00| atame Z .
010G | 2013 02100 [12:00 | sdniarn R - [43.00]48 0] AJalars R, -

110 | 0g | 201> (04700 12:00 | oo R . 13:00 |43:90| 1 Qoiams R -
11 1oG | 2013 | 092 00[12:00 | aiome® . |43:0043:00| alakame .

12 ] 0612013 | 0a:00]42:00 | i R- [43:60 | 4300 Aloware £ .

43 ] 0612013 |ooioo [42:00 | Ouarme R - [13:00[48300| Aaarne D, -
14 Josl 2013 |oa:00[124:00 | Aoioumt . [ 13:0049:00] davams R,

17 |06 12673 [04:00 | 12:00 | iaue R - 13:00|49:00 | rrians B .
18 1 06 J2012 [02:00(12:00 | Qi R | 12:0[48:00] i K-
(49 [ 06 ) 2013 | 02 0| 12:0 | Lfrdme R - 42200 [A1800] it L. .
20 106 (2013 [02:00 [12:00 | Abwowms £ . [13:90[18:c0| Naiame K .
21106 |201> | 0200 12:00 | slione R - | 43:00[12c0 | Alalone X .
24 [06 12013 | 0?00 [4z.00 | daiowe B | 1300 A8 00| ravame L. .

25 [ 0Gleo1® [0a:co | 12:00 | Doiame R . 12°00| 18-00] Alaiame K -
e | 0612013 [0A: 0O 1270 aoms ¥ . [12100]48:co aalane. D, .
(23 (06 [2013 [0 00 42:00 ] ;Qosame € . |43'00]13:00] aDaiome K> -
28 | 00lao1® [0%00)14: 00 | ot R . | 13:€0[19:00 Narams R, .
(01 [ 03 [20t2 | 02:00 | 4200 | aiane R - | 3:00]43:00| Naiome R, -
oz JoF [20130ov. 00| 12 00| iQaioma R. [13'00] 18:00| aatame ¥ .
03 |07 12012 07.00] 1260 avions W . | 13'0] 4800 Datome L .
0l 0% 12013 | @200l 42 00| Quiowms R, - | 1B3i50[13 @] dhtare P .
(0503012 | giaieol42:e0] Datama R, 1200[13:00| laiame R -

Rua dos Funcionarios,

1540

CEP 80035-050 - Curitiba - PR

Tel.
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Anexo 7. Ficha de Avaliacdo do Local do Estagio

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

SETOR DE CIENCIAS AGRARIAS
oordenacdo do Curso de Zootecnia

AVALIACAO DO ESTAGIARIO

NOTA
5.1 ASPECTOS TECNICOS (01A10)
5.1.1 - Qualidade do trabalho A O
5.1.Z Conhecimento Indispensdavel Tebricas q
ao Cumprimento das tarefas g AO

5.1.3 - Cumprimento das Tarefas

1D

5.1.4 - Nivel de Assimilagio

10

5.2 ASPECTOS HUMANOS E PROFISSIONAIS g (iaid)
5.2.1 Interesse no trabalho JO
; Frente aos
2.2 Re ;
‘LS._._ Relacionamento Superiores 10
j Frente aos
i Subordinados i 4 O
5.2.3 Comportamento Etico A0
5.2.4 Disciplina 18]
5.2.5 Merecimento de Confianca X0)
5.2.5 Senso de Responsabilidade 10
5.2.7 Organizacio AO

Rua dos Funcionarios, 1540
CEP 80035-050 - Curitiba - PR
Tel. / Fax:(41) 3350-5769
www. cursozootecnia@ufpr.br
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