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Disciplina: VIGILANCIA SANITARIA E SEGURANCA DOS ALIMENTOS || Codigo: MS099
Natureza:
( X ) Obrigatoria ( X ) Semestral () Anual () Modular

() Optativa

i S S . Modalidade: ( X ) Totalmente Presencial () Totalmente EAD ( )
Pré-requisito: MS012 Co-requisito: ndo possui Parcialmente EAD- *CH

CH Total: 72h

CH Semanal: 04h

Pratica como

Componente ~ . o (o . Estagio de
Curricular (PCC): Padrio (PD): Labo‘ratorlo Campo (CP): 20h ||Estagio (ES): 0  ||Orientada (OR): Pratllca Especifica Formacao
52h (LB): 0 (PE): . )
Pedagogica (EFP):
Atividade

Curricular de
Extensao (ACE):

Indicar a carga horaria semestral (em PD-LB-CP-ES-OR-PE-EFP-EXT-PCC)

*indicar a carga horaria que sera a distancia.

EMENTA

Estudo do marco histdrico e conceitual da vigilancia sanitaria de alimentos, sua interface com a seguranga alimentar e nutricional, compreendendo o papel
dessas a¢des enquanto politica publica de mediagao entre a produgdo e o consumo. Microbiologia de alimentos voltada ao alimento seguro. Conhecimento
das doengas de origem alimentar e construgao do conceito de risco sanitario. Detalhamento das boas praticas na produgdo de alimentos, rotulagem e dos
principios da andlise de perigos e pontos criticos de controle. Compreensdo das normas sanitérias nas diversas esferas do SUS. Acompanhamento das
acdes de vigilancia sanitaria de alimentos. Desenvolvimento de agdes educativas voltadas a consumidores e setor regulado.

PROGRAMA
1. Introducio ao SUS e a Vigilancia Sanitaria (VISA)e a Seguranca dos Alimentos
Marco Histdrico e Conceitual em Vigilancia Sanitaria, abordando as politicas de satide, com énfase na vigilancia sanitaria. Interface da seguranca dos
alimentos com a seguranca alimentar e nutricional, compreendendo o papel dessas a¢des enquanto politica piiblica de mediagdo entre a produgédo e o
consumo. O papel do Médico Veterinario na Vigilancia Sanitaria e na higiene e seguranga dos alimentos.
2. Doencas Transmitidas por Alimentos
(Principais doengas transmitidas por alimentos — DTA e medidas preventivas)
3. Higiene e Seguranca dos Alimentos
Perigo e risco relacionados a seguranga dos alimentos,

Microbiologia de Alimentos voltada a Saude Publica,

Perigos biologicos, fisicos e quimicos presentes nos alimentos
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Boas Praticas de Fabricagdo de Alimentos (BPF)

Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional (PPHO / POP).

Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

4. Acdes de Vigilancia Sanitaria de Alimentos e do Responsavel Técnico na

area de alimentos

Inspegdo em estabelecimentos na area de alimentos e instrumentos de apoio a inspe¢do
Vigilancia da rotulagem, com avaliagdo da rotulagem dos alimentos

Colheita de amostras de alimentos, monitoramento laboratorial e interpretagao de laudos

S. Legislagao Sanitdria de Alimentos
O Direito e a defesa do consumidor

Legislag@o de alimentos nas diversas esferas do SUS. O papel da legislagdo na atuagdo sobre o enfoque de risco a saude.

6. O papel educativo na seguranca dos Alimentos

Principios da educac@o na seguranca dos alimentos, com base no construtivismo critico e na problematizagao.

OBJETIVO GERAL

O aluno devera ser capaz de atuar na area de Vigilancia Sanitaria e seguranca dos alimentos, embasado na compreensao de risco a saude.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Conhecer as bases conceituais da Vigilancia Sanitéria e sua inser¢do no SUS, percebendo o papel dessa atividade enquanto politica piblica de mediago
entre produgio e consumo.

- Identificar os principais micro-organismos relacionados as doengas transmitidas por alimentos.

- Compreender os principais aspectos envolvidos na higiene e seguranca dos alimentos.

PROCEDIMENTOS DIDATICOS

A disciplina sera desenvolvida mediante aulas expositivo-dialogadas, com apresentacdo dos contetidos curriculares teoricos e atividades em grupos, com
uso de recursos tecnologicos em sala. Serdo utilizados os seguintes recursos: quadro de giz, notebook e projetor multimidia, acesso a internet, artigos
cientificos, estudo de casos e exercicios sobre os temas. Os alunos também realizardo em grupos atividade pratica, acompanhando as a¢des de Vigilancia
Sanitaria e de Responsavel Técnica. Também terdo exercicio para aplicacdo de de verificagdo de boas praticas em estabelecimento alimentar e proposta de
atividade educativa. Estes trabalhos serdo apresentados e debatidos em sala.

Estdo disponibilizados os links para acesso aos principais livros, textos e videos utilizados na disciplina. Também terd uma sala para disponibilizagdo de
materiais de aula e dos trabalhos no teams “VIGILANCIA SANITARIA E SEGURANCA DE ALIMENTOS-2022-2".

FORMAS DE AVALIACAO
Sera apresentado no primeiro dia de aula o cronograma de aulas, com o calendario das atividades avaliativas, com as datas.
A nota do semestre sera a média do primeiro e segundo bimestre.
Estas atividades constam, em anexo, no CRONOGRAMA DETALHADO-DISC MS099- 2022-2).
O aluno que néo obtiver média setenta (70) devera realizar o Exame Final. O aluno cuja média for inferior a quarenta (40) ndo podera realizar o Exame
Final, estando reprovado. Conforme normas da UFPR, o aluno que ndo atingir 75% de frequéncia estara reprovado por frequéncia, mesmo tendo atingido

média setenta (70).

O Exame Final constara de 01 prova referente ao contetdo da disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA (minimo 03 titulos)
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ASSIS, L. de. Alimentos Seguros: Ferramentas para gestdo e controle da produgdo e distribuigdo, 2* ed. Rio de Janeiro: SENAC Nacional, 2018. 357p.
BRASIL. Ministério da Satide. Manual integrado de vigilancia, prevencéo e controle de doengas transmitidas por alimentos. Ministério da Saude,

Secretaria de Vigilancia em Saude, Departamento de Vigilancia Epidemiolédgica. Brasilia: Editora do Ministério da Satude, 2010.Disponivel em:
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/manual integrado vigilancia doenc as_alimentos.pdf

COSTA, E. A. Vigilancia Sanitaria: Protecdo e defesa da satide. Segunda Edicdo Aumentada. Sdo Paulo: Sociedade Brasileira de Vigilancia de
Medicamentos, 2004. 494p. Disponivel em: https://static.scielo.org/scielobooks/6bmrk/pdf/costa- 9788523208813 .pdf

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranga dos alimentos. Tradugdo: Andréia Bianchini...et al; revisdo técnica: Eduardo Cesar Tondo. Porto Alegre:
Artmed 2 ed, 2013. 607 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR (minimo 05 titulos)
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (Brasil). Geréncia de Processos Regulatérios. Geréncia-Geral de  Regulamentagio e Boas
Praticas Regulatorias. Biblioteca de Alimentos. Links para as legislagdes. Atualizada em 19/08/2022. Disponivel em: https://www.gov.br/anvisa/pt-
br/assuntos/regulamentacao/legislacao/bibliotecas-tematicas/arquivos/biblioteca-de-alimentos

BORDENAVE J. D. , PEREIRA, A. J. Estratégias de ensino-aprendizagem. 25" ed. Petropolis: Vozes; 2004. 312 p.

ELEMENTOS de apoio para o Sistema APPCC. (Série Qualidade e Seguranga Alimentar). Projeto APPCC Industria. Convénio CNI/SENAI/SEBRAE. 2.
ed.Brasilia, SENAI/DN,361 p., 2000.

FRANCO, B. D. G. de M, LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos.2 Edi¢do. Atheneu, 2008.
FREIRE, P., FAGUNDEZ, A. Por uma Pedagogia da Pergunta. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1985.
GERMANO, P. M, GERMANO, M. I. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Varela, 2003. 1112 p.

ORGANIZACAO PAN-AMERICANA DA SAUDE. Guias para o gerenciamento dos riscos sanitarios em alimentos. Rio de Janeiro: Area de Vigilancia
Sanitaria, Prevengdo e Controle de Doengas - OPAS/OMS, 2009. 320p.Disponivel em: https://iris.paho.org/handle/10665.2/50421

SILVA Junior, E. A. da. Manual de Controle Higiénico Sanitario em Servigos de Alimentagdo.8. ed.-818 p. Sao Paulo: Livraria Varela, 2020.

TONDO, E. C. Microbiologia e sistemas de gestdo da seguranga de alimentos / Eduardo César Tondo e Sabrina Bartz. 2a ed. Porto Alegre: Sulina, 2019.
400 p.

Documento assinado eletronicamente por MARCIA OLIVEIRA LOPES, PROFESSOR DO MAGISTERIO SUPERIOR, em 11/09/2022, as 20:38,
conforme art. 1°, 111, "b", da Lei 11.419/2006.
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: -1 A autenticidade do documento pode ser conferida aqui informando o cédigo verificador 4878322 e o codigo CRC 529D164B.
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