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Vagas: quantas forem necessarias.

EMENTA

no ser humano e o processo envolvendo ambiente, animais e seres humanos na propagacdo da doenga de origem alimentar.

Estudar os micro-organismos que podem ser veiculados pela ingestdo de alimentos de origem animal e 4gua contaminados, as doengas que podem ocorrer

PROGRAMA

. Introdugéo

. Padrdes microbiologicos de alimentos e sua aplicagdo

. Micro-organismos indicadores de contaminac@o nos produtos de origem animal

. E. coli patogénica nos produtos de origem animal

. Salmonela nos produtos de origem animal

. Staphylococcus coagulase positiva e Bacillus cereus nos produtos de origem animal

. Clostridium sp. nos produtos de origem animal

. Listeria monocytogenes

. Parasitos nos produtos de origem animal (Fascioliase, Difilobotriase, Triquinose, Anisaquiase, Cisticercose/Teniase, Giardiase, Amebiase,
Toxoplasmose, Sarcocistose, Criptosporidiose e Ciclosporose)

10. Fungos e micotoxinas nos produtos de origem animal

11. Virus e prions nos produtos de origem animal

O 001 Wb W —

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=5273287&infra_siste...

12



06/09/2022 09:25 SEI/UFPR - 4870079 - PROGRAD: FORMULARIO FICHA 2

OBJETIVO GERAL

Ter conhecimento sobre os parametros microbiologicos vigentes para produtos de origem animal, conhecer os micro-organismos (bactérias, virus,
parasitos, fungos, micotoxinas e prions) que podem causar doengas de origem alimentar no ser humano na forma de zoonoses.

OBJETIVO ESPECIFICO

Ser capaz de avaliar e indicar as analises microbioldgicas a serem realizadas num produto de origem animal, elaborar e interpretar um laudo de analise
microbiologica de alimentos. Propor adequagdes a estabelecimentos industriais e varejistas que apresentem condi¢cdes ambientais, de pessoal, matéria
prima, produto embalado e/ou produto pronto para consumo inadequado (s) quanto aos parametros microbiologicos. Indicar as amostras a serem colhidas
diante de um surto de doencas de origem alimentar e analises a serem realizadas.

PROCEDIMENTOS DIDATICOS

¢ Aulas presenciais utilizando lousa, giz e multimidia, e analises laboratoriais no Laboratdrio de Controle de Qualidade e Seguranca de Alimentos
(LACQSA).

Exercicios em grupo/sala de aula invertida.

¢ Contetido complementado de forma assincrona em plataforma online - Microsoft Teams e Youtube.

¢ Questionarios online de fixagdo de conteudo.

FORMAS DE AVALIACAO

2 provas presenciais sincronas
Questionarios assincronos

Entrega de relatorios

Apresentagdo de atividades em sala de aula
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