
PLANO DE ENSINO 

Ficha No 1 (permanente) 
 

Departamento: Zootecnia 
 

Setor: Ciências Agrárias 
      

Disciplina: Maricultura II Código: AZ053 
 

      

Semestral: 
  

Natureza: 
  

 x Normal   Obrigatória 
      

  Especial (seguindo o calendário agrícola)  x Optativa 
      

 

       

Carga horária:  • teórica 2  • prática 2  • estágio -  
       

  • total 4  • no de créditos: 3  
      

 

Pré-requisito:  Nutrição Animal 
 

Co-requisito:      Não tem 
 

Conteúdo básico necessário na(s) disciplina(s) pré-requisito: 
 

Ementa (unidades didáticas):  
Apresentação dos aspectos técnico-biológicos mais importantes para o sucesso comercial dos 

principais tipos de cultivo de organismos marinhos potencialmente exploráveis no litoral 

paranaense. Aplicação de princípios básicos para a obtenção e manutenção de reprodutores, 

reprodução, cultivo de organismos-alimento, larvicultura e engorda de camarões, ostras, 

mexilhões e peixes marinhos. 
 

Este plano de ensino terá validade à partir do ano e semestre letivo de: 2002 
 

Professor: Antonio Ostrensky Neto Assinatura: 

 
 

Chefe do Departamento:  

Prof. Antonio Ostrensky Neto 

Assinatura: 

 

 

Aprovado pelo CEPE:    Resolução nº _____/_____ de ____/____/____. 

 

Pró-Reitor de Graduação:                                             Assinatura: 

 

 

 

PLANO DE ENSINO 

Ficha No 2 (parte variável) 
      

Disciplina: Maricultura II Código: AZ053 
 

Turma(s): A 
 



Curso: Medicina Veterinária 
 

Departamento: Zootecnia 
 

Setor: Ciências Agrárias 
 

Este plano de ensino terá validade à partir do primeiros semestre de 2011 
 

Professor responsável: Prof. Antonio Ostrensky Neto 
 

Programa, contendo os itens de cada 

unidade didática: 

Procedimentos didáticos: 

 

• 1o Semana – Fundamentos de oceanografia  
Apresentação da Disciplina. Aula expositiva: 

propriedades físico-químicas da água.  

• 2o Semana - Fundamentos de oceanografia 

Aula expositiva: Marés, correntes, 

características fisiográficas de ambientes 

costeiros, aspectos biológicos básicos 

(plâncton, necton, bentos), aspectos ecológicos. 

• 3o Semana - Cadeia produtiva e mercado 

de trabalho em maricultura. 

Aula expositiva acrescida de discussão sobre 

cadeias produtivas. Análise técnica da cadeia 

produtiva da maricultura paranaense.  

• 4o Semana – Biologia de espécies marinhas 

cultiváveis. 

Aula teórico prática: Critérios para escolha de 

espécie a ser cultivada. Morfologia e anatomia. 

Aspectos fisiológicos da regulação osmótica. 

• 5o Semana – Cultivo de organismos 

alimento. 

Aula expositiva: Técnicas de produção de 

alimento vivo (fito e zooplâncton) para 

maricultura. Microalgas, rotíferos, copépodes e 

artêmia. 

• 6o Semana – Cultivo de organismos 

alimento. 

Aula prática : Técnicas de produção de 

alimento vivo (fito e zooplâncton) para 

maricultura. Microalgas, rotíferos e, artêmia. 

• 7o Semana – Prova. 

Prova composta por 10 questões, em que os 

alunos definem o peso de cada questão e podem 

anular uma, caso desejarem. 

• 8o Semana – Larvicultura e alevinagem e 

crustáceos decápodos 

Aula expositiva: Técnicas para a maturação, 

reprodução e desova de crustáceos. Fisiologia e 

manejo de larvas, sistemas de larvicultura e 

manejo de reprodutores. 

• 9o Semana – Produção de crustáceos. 

Aula expositiva: Engorda de crustáceos em 

cativeiro. Instalação e manejo de pré-berçários 

e berçários para crustáceos. Engorda de 

camarões em viveiros e tanques-rede, e suas 

respectivas estratégias de manejo de cultivo. 

• 10o Semana – Produção de peixes 

marinhos. 

Aula expositiva: Principais espécies cultivadas, 

sistemas de cultivo utilizados para cada 

espécie, densidades de estocagem, combinações 

de espécies em policultivos. Técnicas de 

manejo alimentar dos peixes. 

• 11o Semana – Produção de moluscos. 

Aula teórico prática:  Engorda de ostras, 

mexilhões, vieiras e outros bibalves. Instalação 

e manejo de sistemas de cultivo fixos, em long 

line e de mar aberto.  

• 12o Semana – Produção de moluscos. 
Visita técnica  a produtores de ostras do litoral 

paranaense 



• 13o Semana – Estudos de caso 

Exercícios sobre estudo e proposição de 

soluções técnico econômicas para o 

desenvolvimento da maricultura 

• 14o Semana – Processamento de pescado. 

Características biológicas e nutricionais do 

pescado. Manejo pós-colheita. Alterações pós-

mortem. Processamento e produtos derivados 

de pescado após a despesca, aspectos 

econômicos e comercialização. 

• 15o Semana – Prova 

Prova composta por 10 questões, em que os 

alunos definem o peso de cada questão e podem 

anular uma, caso desejarem. 

 

Objetivo (competência do aluno):  
Criar condições para que os alunos de graduação tenham a possibilidade de compreender,   discutir e 

propor a solução para problemas relacionados aos sistemas de produção comercial de organismos 

marinhos. 
 

Avaliação:  

Duas provas discursivas, com consulta, exercícios e atividades desenvolvidas em aula, um 

trabalho proposto pelo próprio aluno no início da disciplina. A avaliação será feita através de 

um sistema de médias ponderadas. O Somatório de todos os pesos será 6. O único critério 

com peso fixo na avaliação final será a Participação em Aula, que terá Peso 2. Os demais 

critérios de avaliação terão pesos variáveis: as Provas (peso  de 1 a 4) e os Trabalhos 

Propostos pelos Alunos (Peso de 0 a 3). Os pesos finais que serão atribuídos a tais avaliações 

deverão ser definidos com base em critérios definidos no início da disciplina. 
 

Observações: 
 

Referências Bibliográficas: 
✓ BARBIERI JR, R. C. ; OSTRENSKY, A. Camarões Marinhos I - Maturação, reprodução e 

larvicultura.. Viçosa - MG: Aprenda Fácil Editora. v. I. 233 p. 2001. 

✓ BARNABÉ, GILBERT Bases biológica y ecológicas de la acuicultura. Zaragoza : Acribia, 1996. 519 

p. 

✓ BORGHETTI, N. B. ; OSTRENSKY, A.; BORGHETTI, J.  R. Aquicultura: Uma visão geral sobre a 

produção de organismos aquáticos cultivados no Brasil e no mundo. Curitiba: Grupo Integrado de 

Aqüicultura e Estudos Ambientais.128 p. 2003. 

✓ EGNA, HILLARY & BOYD, CLAUDE E. Dynamics of pond aquaculture. New York : CRC Press, 

1997. 437 p. 

✓ FAO. Aquaculture development. Roma : FAO, 1997. 40 p. (FAO Technical Guidelines for responsible 

fisheries, 5) 

✓ MÄKINEN T (Ed.), Marine Aquaculture and Environment.Nordic Council of Ministers,127pp. 1991 

✓ OSTRENSKY, A. ; BARBIERI JR, R. C. . Camarões Marinhos II - Engorda. Viçosa: Aprenda Fácil 

Editora, v. II. 267 p. 2002. 

✓ OSTRENSKY, A. ; PILCHOWSKI, R. W. ; SILVA, U. A. . Manual Sansuy de Produção de Camarões 

Marinhos em Tanques-rede. São Paulo: Sansuy Indústria de Plásticos Ltda, 66 p. 2001. 
 

 

Assinaturas: Professor responsável: Antonio Ostrensky Neto 

 
  

 Chefe do Departamento: Prof. Antonio Ostrensky Neto 

 
  

 

 Coordenador do Curso: Prof. Amadeu Bona Filho 

 

 


