PLANO DE ENSINO
Ficha N° 1 (permanente)

| Departamento: Zootecnia

| Setor: Ciéncias Agrarias

| Disciplina: Maricultura 11 | Codigo: AZ053
Semestral: Natureza:
Normal D Obrigatoria
D Especial (seguindo o calendario agricola) Optativa

Carga horaria: e tedrica e pratica e estagio |:|
e total e n° de créditos:

| Pré-requisito: Nutricido Animal

| Co-requisito: N&o tem

| Contelido bésico necessario na(s) disciplina(s) pré-requisito:

Ementa (unidades didaticas):

Apresentacdo dos aspectos técnico-bioldgicos mais importantes para o sucesso comercial dos
principais tipos de cultivo de organismos marinhos potencialmente exploraveis no litoral
paranaense. Aplicacdo de principios basicos para a obtencdo e manutencdo de reprodutores,
reproducdo, cultivo de organismos-alimento, larvicultura e engorda de camardes, ostras,
mexilhdes e peixes marinhos.

| Este plano de ensino tera validade a partir do ano e semestre letivo de: 2002

Professor: Antonio Ostrensky Neto Assinatura:
Chefe do Departamento: Assinatura:
Prof. Antonio Ostrensky Neto

Aprovado pelo CEPE: Resolugéo n° / de / /

Pro-Reitor de Graduacéo: Assinatura:

PLANO DE ENSINO
Ficha N° 2 (parte variavel)

| Disciplina: Maricultura 11 | Codigo: AZ053

| Turma(s): A




| Curso: Medicina Veterinaria

| Departamento: Zootecnia

| Setor: Ciéncias Agrarias

| Este plano de ensino tera validade a partir do primeiros semestre de 2011

| Professor responsavel: Prof. Antonio Ostrensky Neto

Programa, contendo os itens de cada Procedimentos didéticos:
unidade didatica:

Apresentacdo da Disciplina. Aula expositiva:

o :
e 1° Semana — Fundamentos de oceanografia oropriedades fisico-quimicas da Agua.

Aula expositiva: Marés, correntes,
caracteristicas fisiograficas de ambientes
costeiros, aspectos biolégicos basicos
(plancton, necton, bentos), aspectos ecol6gicos.

e 2° Semana - Fundamentos de oceanografia

Aula expositiva acrescida de discussao sobre
cadeias produtivas. Andlise técnica da cadeia
produtiva da maricultura paranaense.

¢ 3° Semana - Cadeia produtiva e mercado
de trabalho em maricultura.

Aula tedrico prética: Critérios para escolha de

¢ 4° Semana — Biologia de espécies marinhas o : ) )
espécie a ser cultivada. Morfologia e anatomia.

cultivaveis, Aspectos fisiol6gicos da regulacdo osmotica.
Aula expositiva: Técnicas de producdo de

e 5° Semana — Cultivo de organismos alimento vivo (fito e zooplancton) para

alimento. maricultura. Microalgas, rotiferos, copépodes e

artémia.

Aula prética : Técnicas de produgao de
alimento vivo (fito e zooplancton) para
maricultura. Microalgas, rotiferos e, artémia.

e 6° Semana — Cultivo de organismos
alimento.

Prova composta por 10 questdes, em gque 0S
e 7° Semana — Prova. alunos definem o peso de cada questdo e podem
anular uma, caso desejarem.

Aula expositiva: Técnicas para a maturagao,

e 8° Semana — Larvicultura e alevinagem e | reproducéo e desova de crustaceos. Fisiologia e
crustaceos decapodos manejo de larvas, sistemas de larvicultura e
manejo de reprodutores.

Aula expositiva: Engorda de crustaceos em
cativeiro. Instalagéo e manejo de pré-bercarios
e 9° Semana — Producéo de crustaceos. e bercarios para crustaceos. Engorda de
camardes em viveiros e tanques-rede, e suas
respectivas estratégias de manejo de cultivo.

Aula expositiva: Principais espécies cultivadas,
sistemas de cultivo utilizados para cada
espécie, densidades de estocagem, combinacdes
de espécies em policultivos. Técnicas de
manejo alimentar dos peixes.

¢ 10° Semana — Producéo de peixes
marinhos.

Aula teorico pratica: Engorda de ostras,
mexilhdes, vieiras e outros bibalves. Instalacéo
e manejo de sistemas de cultivo fixos, em long
line e de mar aberto.

e 11° Semana — Producéo de moluscos.

Visita técnica a produtores de ostras do litoral

. _ x
e 12° Semana — Producéo de moluscos. paranaense




Exercicios sobre estudo e proposicdo de

e 13° Semana — Estudos de caso solugdes  técnico  econdmicas para O
desenvolvimento da maricultura

Caracteristicas biologicas e nutricionais do
pescado. Manejo pds-colheita. Alteragdes pos-
e 14° Semana — Processamento de pescado. | mortem. Processamento e produtos derivados
de pescado apds a despesca, aspectos
econdmicos e comercializagdo.

Prova composta por 10 questdes, em que 0s
e 15° Semana — Prova alunos definem o peso de cada questdo e podem
anular uma, caso desejarem.

Objetivo (competéncia do aluno):

Criar condigdes para que os alunos de graduacéo tenham a possibilidade de compreender, discutir e
propor a solugdo para problemas relacionados aos sistemas de produgdo comercial de organismos
marinhos.

Avaliacéo:

Duas provas discursivas, com consulta, exercicios e atividades desenvolvidas em aula, um
trabalho proposto pelo proprio aluno no inicio da disciplina. A avaliacéo sera feita através de
um sistema de médias ponderadas. O Somatdrio de todos o0s pesos serd 6. O Unico critério
com peso fixo na avaliacdo final sera a Participacdo em Aula, que tera Peso 2. Os demais
critérios de avaliacdo terdo pesos varidveis: as Provas (peso de 1 a 4) e os Trabalhos
Propostos pelos Alunos (Peso de 0 a 3). Os pesos finais que serdo atribuidos a tais avaliagfes
deverdo ser definidos com base em critérios definidos no inicio da disciplina.

| Observacdes:
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Assinaturas: Professor responsavel: Antonio Ostrensky Neto

Chefe do Departamento: Prof. Antonio Ostrensky Neto

Coordenador do Curso: Prof. Amadeu Bona Filho




