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EMENTA

visando a saude publica.

Conhecimentos dos aspectos microbiologicos dos produtos de origem animal, visando
sua conservacgao e seguranca higiénica sanitaria, frente as legislacdes vigentes sobre
0 assunto, bem como possibilitar o aprendizado que permita a pesquisa, necessaria

para a evolucdo das normativas. Estudo de bactérias emergente e reemergente,

Prof. Deocy Franca Ass.

Chefe do Departamento: Prof. Peterson T. Dornbusch Ass.
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Objetivo da Disciplina:

Conhecimentos dos aspectos microbiolégicos dos produtos de origem animal,

conservacgao e seguranca animal.

Procedimentos didaticos:

Aulas tedricas: serdo realizadas em salas de aulas, com a utilizacdo de recursos

audivisuais (projetor de slides, retroprojetor e video), e acompanhardo o0 programa da

disciplina Aulas Praticas: serdo realizadas nos laboratérios do Departamento de Medicina
Veterinaria.
PROGRAMA

1 Preparacao de meio de cultura, reativos e seu controle de qualidade.

2 Colheita, transporte e preparacdo de amostras de alimentos, para controle
microbiolégico.

3 Estudo tedrico-pratico sobre familia ENTEROBACTERIACEAE.

4 Estudo tedrico-pratico sobre familia BACILLACEA.

5 Estudo tedrico-pratico sobre familia MICROCOCACEASE.

6 Estudo tedrico-pratico sobre familia ESTREPTOCOCOS. Grupo D-LANCEFIELD.

7 Estudo teorico sobre CLOSTRIDIUM BOTULINUM.

8 Contagem de microorganismos aerobios estritos e aerdbios, anaerébios facultativos
viaveis.

9 Pesquisa de listeria monocytogenos.

10 Contagem de CLOSTRIDIUM SULFITO REDUTORES.
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Contagem de ESTREPTOCOCOS do Grupo D-LANCEFIELD.
Contagem de ENTEROBACTERIACEAE de coliformes totais e fecais viaveis
Pesquisa e sorotificacao de salmonellas.

Contagem de STAPHILOCOCCUS AUREUS.

Contagem de BACILLUS CEREUS.

Contagem de VIBRIO PARAHAEMOLYTICUS.

Contagem de fungos e leveduras.

Controle microbiologico de carneos e seus derivados.

Controle microbiolégico de leite e seus derivados.

Controle microbiologico de pescados e seus derivados.

Controle microbiolégico de aguas de abastecimento.

Controle microbiologico de alimentos desidratados de origem animal.

Controle microbiolégicos de subprodutos destinados a alimentacao animal.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

1. Microbiologia de los Alimentos y sus Processo de Laboracién - John T. Nickereson e

Natthani J. Sinskey.

2. Microbiologia de los alimentos - W. C. Frazier

3. Conservacion de alimento - Norman W. Desrosier

4. Microbiologia - vol. | e Il - Belczar Reid Chan

PROCESSO DE AVALIACAO

Provas bimestrais escritas; seminarios, relatérios de aulas praticas e pesquisas

bibliograficas.

Validade: ano letivo de 2015

Professor responsavel:  Deocy Franca

Assinatura;

Chefe do Departamento:

Assinatura;




Coordenador do Curso:

Assinatura:




